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considerata la complessita della materia e Je difficolta, e&é’ Q\“/// .
4a parte dei Comuni, di aggiornare il Regolamento locale < 5 .
i lgiene (per le continue innovazioni tecnologiche = %,
4 livello industriale, edilizio, agricolo, alimentare, nonché
|p nUMeErose novita che con frequenza intervengono nella zo
- 3 ’ s . . . }}
legislazione € I'opportunita di un coordinamento dei diversi
aspetti igienico-sanitari) si & evidenziata — anche t
su sollecitazione di alcuni Amministratori comunali — K

1a necessita e 'urgenza di un attivo intervento regionale
in propc \. | | 3
Sié, quindi, predisposta la seguente ipotesi &
di Regolamento-tipo di Igiene (bozza), peraltro

o . e )
favorevolmente valutata dal Consiglio Regionale di Sanita l
e Assistenza nella seduta del 15 marzo 1990, che i Comuni 1 !
potranno utilizzare nell’esercizio dei loro poteri istituzionali. )
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UAssessore Regionale alla Sanita II Presidente della Giunta Regionale ’ »
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Titolo 1

OBIETTIVI GENERAL|




FINALITA E COMPETENZE

o1 Compiti e scopi
1'.

| Regolamento disciplina la materia dely
e ;ngerpre.taZ'On? fiella legislazione n
z:oa"e partico'a” condizioni locali.
la per quanto non compreso nel Regolamen

igiene ¢ sanit

: a pubblica
azionale g g Pubblica in attua-

gionale adeguandpo-

" .
0, valgono |e disposizion; con-

| T.U.L.S. approvato con R.D. 27 |ual:
enute nel - R.D. 27 luglio 1934, .
modificazioni € nelle gltre normative emanate dajjq S? t12 S e successive
ifiche materie. alo e dalla Regione

sulle specl ; s :
Le norme delle leggi statali e regionali che v,

i oggetto del presente Regolamento, com
nto in €sso contenuto, senza bisogno di

erranno .emanate sulle mate-
Portano implicita modifica dij

b Particolare recepimento

(.02 Competenze in materia di igiene e sanita pubblica

Le funzioni in materia di igiene e sanita pubblica,
attribuite allo Stato, alla Regione e alla Provincia sono e::rgit:f: l::i s(a:mente'
singoli ed associati tramite la U.S.S.L. territorialmente competente Ir(:;?tt:gf

a) i provvedimenti derivanti da poteri autorizzativi, prescrittivi di.c°nces:
sione nella materia sono di competenza del Sindaco, il quale si awale dei
sevizi della U.S.S.L. per l'attivita istruttoria;

b) per le ordinanze di carattere contingibile e urgente, il Sindaco si avvale
direttamente dei presidi delle UU.SS.SS.LL., dandone awiso allAmministra

ere-Straerdinadio. (¥)

\
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1.1. FINALITA' E
COMPETENZE
1.1.02 COMPETENZE
IN MATERIA DI IGIENE
E SANITA' PUBBLICA
LETTERA b)
VENGONO SOSTITUITE
LE PAROLE "ALL'AMMINI-
STRATORE STRAORDINARIO"
_ CON LE PAROLE "ALL'ORGANO
; COMPETENTE DESIGNATO".
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Titolo 2

MALATTIE INFETTIVE




FILASSI
21 PRO

-

101 Vaccinazioni

2 vaccinazioni obbligatorie vengono praticate second
posite leggi € Regolamenti. ndo le norme stabilite

da g"’)  ordinanza del Sindaco, su motivata richiesta

gervizio di Igiene l?ubb!ica. possono essere dig,

17a2i0® attiva e passiva a carattere contingente,

e miologiche locali.

epide™>. = dello Stato Civil .

Lufficio dello lle trasmette mensiimente g

gL territorialmen?e. cqmpeyente. incaricato dell'esecyz
nézioni. i dati anagfafICI 'dl ogni nato. Lo stesso Ufficio tra

ni mese, al SerV!ZIO, leler.lco. coTre_dato dalle generalita
degl emigrati € del de‘cedutu di eta inferiore ai 15 anni.

Nessun minore puo essere ammesso a frequentare I'asilo ni

terna, le scuole d'obbligo ed ogni al a0, tido, 8
scyola ma : °d ogni altra collettivita, anche privata
se non dimostra con apposito cgmﬁcato rilasciato dalla US.S.L. in cui
dsiede, di essere stato sottoposto in modo corretto alle vaccinazioni obbii-

orie.
l| Direttori delle scuole, istituti ed altre collettivita anche private che accol-
ono minori, SONO responsabili dell'osservanza di detta norma.

In attuazione del disposto della legge 5 marzo 1963, n. 292 e succ
integr., gl esercenti di attivita lavorative ivi previste, devono curare che ven:
ano sottoposti @ vaccinazione antitetanica i lavoratori dipendenti.

Sele vaccinazioni vengono eseguite a cura dell'esercente di attivita lavo-
rative, questi deve provvedere a che la documentazione dell'avvenuta vacci-
nazione antitetanica di ciascun lavoratore e dei successivi richiami, sia tra-
smessa al Servizio di Igiene Pubblica della U.S.S.L. nel cui territorio ha |
cede l'insediamento produttivo che prowedera a darne notizia al Servizio |
i Igiene Pubblica delle U.S.S.L. di residenza dei lavoratori.

Copia della documentazione dovra essere conservata presso il luogo
di esercizio dell'attivita.

Il medico incaricato della vaccinazione, deve provvedere in proprio alla
wrasmissione al Servizio di Igiene- Pubblica della U.S.S.L. nel cui territorio
¢ installato l'insediamento produttivo, dei dati relativi a ciascun lavoratore [
vaccinato secondo quanto prescritto al punto che precede. -’

Tutti i sanitari che eseguano vaccinazioni a qualsiasi titolo, ne danno
comunicazione, per iscritto, al Servizio dell'U.S.S.L. incaricato dell'esecuzio-
ne della vaccinazione, per la registrazione delle vaccinazioni praticate, indi-
cando per ogni soggetto i dati anagrafici, il domicilio, la data in cui sono
state eseguite le somministrazioni, il tipo di vaccino adoperato e il nome
della ditta produttrice, il numero della serie di fabbricazione, 1a data di sca-
denza.

&
2102 Denuncia dei casi di malattie infettive

del medico responsabi-
Y ke _posti interventi di immu-
in relazione a situazioni
| Servizio della
ione delle vacci-
Smette parimenti
, degli immigrati,

Le denunce di malattie infettive prescritte dall’an: 2§4 T.U.L.S.. devonlo R
essere fatte pervenire tempestivamente al Servizio di Igiene Pubblica della -
USSL. nel cui territorio si & manifestata la malatia per ot adempimenti

profilattici di ¢

ompetenza. L :
Qualora successivamente all'inoltro della denuncia intervenga ur:asm::i’zﬂi"'o
Cazione della diagnosi, questa andra tempestivamente segnalata al Se

| —
7

b |



La denuncia di malattia infettiva dovra essere redatta su apposito modello

regilfnr:f&ico accertatore dovra fornire, a fichiesta del per.lsonale o
: ; i ile.
del Servizio di Igiene Pubblica, ogni altra informazione ut

2103 Provvedimenti e misure di vigilanza igienico-sanitaria

Il medico che osserva un caso di malattia infettiva accer}ata o sos‘pgtta,
deve prowvedere alla adozione delle misure previste dalla circolare ministe-
riale 56/75 e sue successive modifiche ed ogni altra misura necessaria.

2.1.04 Disinfezione ambientale

La disinfezione ove prescritta, ovvero ritenuta necegsaria da! responsgbi-.
le del Servizio di Igiene Pubblica ad integrazione dei normali processi di
sanificazione, & obbligatoria e gratuita. s

Ogniqualvolta sia ritenuto necessario da parte del Ser\./lzp di lgneqe Pub-
blica, viene eseguita la disinfezione straordinaria di Istituti di cura e ricovero
pubblici e privati, alberghi, locande, teatri, cinema, mezzi pubblici di trasporto
ed in genere di tutti gli ambienti di uso collettivo.

2.1.05 Vendita e affitto di abiti e accessori usati

E vietata la vendita e I'affitto di abiti, costumi ed effetti di uso personale,
di qualunque genere, usati, senza che essi siano stati sottoposti a procedi-
mento di disinfezione e disinfestazione secondo le modalita stabilite dalla
Autorita sanitaria a carico dell'interessato. y

Sono esenti dai trattamenti di bonifica e dalla disinfezione gli abiti che
siano sottoposti a lavatura a secco, mediante trattamento con solventi cloru-
rati o altri prodotti equivalenti e successiva essicazione a caldo.

12
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Titolo 3

DISCIPLINA AMBIENTALE
£ DELLE ATTIVITA LAVORATIVE




plSclPuNA DEGLI SCARICH
1

DA INsgp
e RODUTTIVI 1AMENT,

oS carichi provenienti da insediament Produttjy;
CRE

s ichi enienti da insediament; st
jj scarichi proy ; 'Menti produttiy; « :

'ig ii da insediamenti o complessi prodyitivi comes'dg‘.ef‘fimo‘queui

prover voce @) della legge 8 ottobre 1976 : niti nell'art, 4

76, n.
quaref-o considerati inoltre insediamentj produni?,??é R
N L . (AL g 2 e aqri
o.en"ano tra gli lr.xsedlamentl Civili come definitj nella de"bergaﬂgole che
n r;ato Interministeriale per la tutela delle acque dalling Zione del
com!

’ Uinamento dejg
maggio 1980.

1.02 Autorizzazioni
31

e li scarichi di qualsiasi tipo OBBRA T Lt
disciplina deg vt O, Pubblici e Privati, & stabili
La|egg° n. 319/76 e successive integrazionj ¢ modificazioni (5) abilita
da"?um gli scarichi devono essere autorizzatj dall'Autority Competente al
trollo @ seconda del tipo e del recapito tinale,
con

31.03 vigilanza e controllo

La vigilanza ed il controllo sugli scarichi sono compito del Senvizio dl,
1qiene Pubblica € del Laboratorio di Sanita Pubblica,
gl

31.04 Campionamento degli scarichi v

Le determinazioni analitiche devono essere effettuate 0 su campione
1antane0 0 Su campione medio prelevato in intervalli dj tempo variabili
frwmf, ai tempi @ modi di versamento, alla portata e alla durata degli
scarichi. ; : S : R 5f

LAutorita che effettua il prelievo deve indicare i motivi per cui ricorre
ale varie modalita di prelievo.

Le metodiche analitiche e di campionamento da impiegarsi nella determi-
nazione dei parametri sono quelle indicate nelle tabelle allegate alla legge
10maggio 1976, n. 319, come modificata e integrata dalla legge 24 dicembre .
1979, n. 650. b :

| campionamenti devono essere effettuati immediatamente a monte del
punto di immissione dello scarico nel recapito finale.

DISCIPLINA DEGLI SCARICHI
OELLE PUBBLICHE FOGNATURE

3.1.05. Definizioni

.o H '0-
Aifini del presente Regolamento si intende per pubblica fognat::eraa:ue
P13, 0 complesso di opere, che raccoglie, allont.an_a“e -°>¢élof:;>3mvi privat
Meteoriche e/o di rifiuto provenienti da insediamenti CI'VIII egprd eI:; Ie;;ge o
 Pubblici, gestito dagli Enti di cui al comma 2 dellart. e
deembre 1979 650
i A lesso di
Si considera impianto di depurazione della fognatura unﬁg:frfrl: ek
0ere edil e/o elettromeccaniche ed ogni altro sistema atto ate el il
Minante g/o organico presente nelle acque reflue, mediante p
"Meccanici /o biologici e/o chimici.—
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Si considera volume di carico della fognatura il v_olume giornaliero medio
di liquame proveniente dalle reti fognarie scaric_ato in %empo secco, valutato
al terminale della rete stessa e nel mese di massima produzione dejlo
scarico. s

3.1.06 Classificazione delle pubbliche fognature

Le pubbliche fognature sono classificate in tre categorie: .

- la prima categoria comprende gli scarichi di volume_ rlwon.supgnore a
centocinquanta metri cubi al giorno, i cui effluenti siano originati da insedia-
menti civili e produttivi;

- la seconda categoria comprende gli scarichi di volume superiore a

centocinquanta metri cubi al giorno, i cui effluenti siano originati da insedia-

menti civili e produttivi;

~ la terza categoria comprende gli scarichi originati esclusivamente da
insediamenti produttivi.

A cura dell'Ufficio Tecnico Comunale si provvedera ad inoltrare al Servizig
di Igiene Pubblica i dati relativi alla portata della rete fognaria in modo da
consentire la classificazione.

3.1.07 Recapito degli scarichi

Gli scarichi delle pubbliche fognature nuove o esistenti sono ammessi
esclusivamente nei corpi idrici superficiali.

3.1.08 Scaricatori di piena

Gli scarichi di piena delle reti fognarie miste da realizzarsi dopo I'entrata
in vigore del presente Regolamento, sono dimensionati, di norma, in modo
che lo sfioro abbia inizio ad una portata pari a 5 volte la portata media
giornaliera in tempo secco. Sono fatte salve motivate deroghe, approvate
contestualmente all'approvazione del progetto da parte della Regione, in
funzione di eccezionali o particolari esigenze o necessita di convogliamento
di acque reflue urbane.

3.1.08 Scarichi in pubblica fognatura derivanti da insediamenti
produttivi

Gli scarichi in pubbliche fognature di insediamenti produttivi esistenti
alla data di entrata in vigore della legge 319/1976 sono tenuti a rispet-
tare le prescrizioni regolamentari ed i limiti di accettabilita, fissati dagli

Enti gestori della pubblica fognatura e dellimpianto di depurazione termi-
nale.

%.‘1.10 Autorizzazione allo scarico e controlli

Le domande di autorizzazione allo scarico sono presentate al Comune
ove ha sede lo scarico:

a) entro sei mesi dall'entrata in vigore del presente Regolamento per
le pubbliche fognature esistenti;

b) prima dell'attivazione per le pubbliche fognature auove.
L'autorizzazione & rilasciata per gli scarichi che rispettano le norme, le

prescrizioni e i limiti di accettabilita di cui alle tabelle dell'Allegato 1, D.P.R.
319.

Per gli scarichi non ancora muniti o raccordati rispettivamente a impianto

. SB10
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inale © centralizzato di depurazione & rilasciata yn
a

term ) B I

: ele : autori

yisoria conter:en : prft_?scnzsom e gli eventuali limitj g acczzaz‘?"e prov-
25509 gitato lo scarico 1ino alla data di entrata in funzio eltabilita cui &
]anto d| depraZlone. K ne a reglme de"'im-

- fini ilasci Il'autorizzazi ;

ai fini del r'|las'C|o de zazione e dei controllj. j

genvizio di Igiene Pubblica della U.SS.L. cOn:z'ziéLtComune si awvale

| campioni effettuati per la verifica dei limiti di aCCettab're per territorio.

clevali in 1empo Secco. ilita devono essere
L-adeguamento ai suddetti limiti non pud essere ; :

giluizione con acque appositamente impiegate allo sc%(g:eguno mediante

del

3.1.11 pubbliche fognature esistenti

Gli scarichi appartenenti alla prima categoria di cui
sottoposti, entro sei mesi dall'entrata in vigore :;Ic::ea:ea:JQlORS .1.|06 o
ad un trattamento che consenta di ottenere livelli di depurazione n%ona'n;emo,'
a quell conseguibili attraverso le operazioni di separazione mecca lf\ : dat
solidi sospesi e di digestione anaerobica dei fanghi come realizzle‘;ltca 2%
le tradizionali pratiche d'uso delle vasche settiche o tipo Imhoff s

In ogni caso lo scarico dovra comunque conformarsi ai limiti di écceuabili-
ta di cui allAllegato 1, parte a), legge 319/76.

Gli scarichi appartenenti alla seconda éategoria si adegueranno entro
un anno dall'entrata in vigore del presente Regolamento ai limiti di accettabi-
jta stabiliti dall'Allegato 1, parte b) e ).

Gli scarichi appartenenti alla terza categoria devono rientrare nei limiti
di accettabilita di cui alla tabella A della legge 10 maggio 1976, n. 319 e
successive modifiche.

Gli Enti gestori delle pubbliche infrastrutture di raccolta, convogliamento
e depurazione delle acque reflue urbane sono tenuti, fino al momento in
cui dovranno osservaie le prescrizioni contenute nei provvedimento autoriz-
zativo, ad adottare tutte le necessarie misure atte a non peggiorare le attuali
caratteristiche qualitative dello scarico, in presenza di variazioni quantitative

e qualitative degli scarichi immessi.

31.12 Pubbliche fognature nuove

Gli scarichi nuovi, rispettano fin dall'attivazione i limiti di accettabilita sta-

biliti al punto 3.1.11.

32 DISCIPLINA DEGLI SCARICHI DEGLI INSEDIAMENTI

CIVILI
: W™ %
: S
DISPOSIZIONI GENERALI 3w NJ g
= av N :‘a
%00

3201 Scarichi di insediamenti civili :
In base alla legislazione nazionale vigente, il Sindaco, 'quale.Autontita
Competente al rilascio dell'autorizzazione attribuisce 1a qualli{ca di scarico

a normativa statale e

di insediamento civile o lo classifica in base all

regionale. /‘7
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URE
SCARICHI CIVILI NELLE PUBBLICHE FOGNAT

3.2.02 Regolamentazione degli scarichi '

Gli scarichi di insediamenti civili in pub'bliche fognatuc;:::":onobt?:l)ggetti
alle prescrizioni regolamentari emapale dall l?nt;a gestore pubblica fo.
gnatura e dellimpianto di depurazione terminaie.

3.2.03 Obbligo di allacciamento
gt s s ii alla rete fognaria se canaliz-
| richi civili devono essere collega : '
thind, o i dallapposito punto di allacciamento.

zabili in meno di 100 metri A s
Sono fatte salve eventuali motivate deroghe con particolare riferimento

agli insediamenti esistenti.

3204 Scarichi che non recapitano in pubbliche fognature

Gli scarichi che non recapitano in pubbliche fognature sono soggetti alle
prescrizioni contenute nella legge regionale di rifenme.nto fatti salvi gli obbli-
ghi previsti dagli artt. 25 e 26 della legge 10 maggio 1976, n. 319.

3.2.05 Autorizzazioni e controlli

Le domande di autorizzazione sono presentate al Comune ove ha sede
lo scarico e nei casi di recapito in pubblica fognatura all'Ente gestore delle
stesse prima dell'attivazione dell'impianto ed entro sei mesi dalla data di
entrata in vigore del presente Regolamento, per gli impianti esistenti.

Il controllo e la vigilanza sugli scarichi di cui al punto 3.2.03 sono espletati:

a) per gli scarichi in acqua superficiale dal Comune ove ha sede lo
scarico;

b) per gli scarichi in pubblica fognatura dallEnte gestore della stessa
e dal gestore del relativo- impianto di depurazione.

Il Comune ai fini del rilascio dell'autorizzazione e per il controllo si avvale
del Servizio di Igiene Pubblica competente per territorio.

DISCIPLINA DELLO SMALTIMENTO DEI REFLUI AUTOSPURGATI

3.2.06 Definizioni

Ai fini del presente Regolamento vengono definiti reflui autospurgati:

a) i residui derivanti dagli insediamenti civili raccolti in fosse settiche;

b) i percolati derivanti dalle discariche di rifiuti solidi urbani o assimilabili
e dagli impianti di stoccaggio e trattamento degli stessi rifiuti;

c) i residui fangosi non sottoposti a trattamento di stabilizzazione prove-

dienti da pubblici impianti di trattamento delle acque.

3.2.07 Trattamento dei reflui autospurgati

I reflui di cui al punto 3.2.06 sono awviati alle pubbliche infrastrutture -
di raccolta e depurazione delle acque reflue. .

Gli impianti di depurazione delle pubbliche fognature accolgono i reflui
anOSDUan}i al fine del trattamento dei medesimi contestualmente ai reflui
delle pubbliche fognature. Presso il pubblico impianto, cui vengono conferiti
i reflui & tenuto un registro di carico e scarico dei reflui conferiti.

18




08 Autorizzazioni e controlli

3.2 - ;
4 di trasporto e successivo conferimento mediante autospurgo

ui al punto 3.2.06 sono autorizzate dalla Provincia ove ha sede
ta che effettua il trasporto.

la d domande di autorizzazione devono essere presentate entro novanta
Le dall'entrata in vigore del pr_esente Regolamento.

trasporto i reflui di cui al punto 3.2.06 devono essere accompa-

bolla di identificazione. -

izzati per il trasporto devono risultare in possesso di certifica-

ta rilasciata dal responsabile del Servizio di Igiene Pubblica.

durante le fasi di carico, trasporto e conferimento viene svolto

del Servizio di Igiene Pubblica.

Le attivit
dei reflui 01 ©

jorni ,

purante il
nati da und,
| veicoli util
ione di idone!

1 controllo,
gal personale

SCIPLINA DELLO SPANDIMENTO

A DI
pRIM 0 DEI LIQUAMI

su TERREN

3209 Cautele

| committente o il titolare del §ervizio di trasporto di reflui autospurgati
deve osservare durante le oper'amorji di carico, trasporto e scarico tutte. le
prescrizioni contenute nell'autorizzazione ed adottare le cautele necessarie
ad evitare che tali operazioni possano provocare danni igienico-sanitari e
ambientali.

Nel caso di fuoriuscita accidentale, il titolare del servizio di trasporto deve
informare tempestivamente gli organi di vigilanza stradale nonché il Sindaco
quale Autorita sanitaria locale e sostenere il costo delle operazioni di conteni-
mento dei danni e di bonifica dell'ambiente da attuare secondo le prescrizioni
impartite dalle Autorita competenti.

32.10 Definizione di terreno e di suolo non adibito ad uso agricolo

Per terreno agricolo si intende qualsiasi superficie la cui produzione vege-
tale & direttamente od indirettamente, utilizzata per I'alimentazione umana
o animale, ovvero per processi di trasformazione industriale o comunque
& oggetto di commercio; si intende altresi qualsiasi superficie sulla quale
debba essere effeltuata o sia in atto pratica agricola, di silvicoltura o di
creazione e mantenimento del verde.

Per suolo non adibito ad uso agricolo si intende qualsiasi superficie
non compresa nella definizione di cui al comma 1 fatte salve le destina-
tzioni che potranno essere definite dalla programmazione agricola del
erritorio.

3.2.134 Definizioni dello spandimento sul terreno

y Possono essere ammessi allo spandimento su terreno esclusivamente

|nq_uami derivanti da attivita agricole o ad esse assimilabili come da legge

’eglo'nalg di riferimento o autorizzate ai sensi del D.P.R. 915/82.

fié ;is.sl'.m"ab""é..é stabilita in sede di rilascio dell'auloriz;a;jone in relazio-

ltat ICli prqdunlv_l da cui originano i liquami e alle caratteristiche quali-quan-
Ve dei liquami stessi. '

8 le'Ll:'::'afg dgll'insediamento civile o produttivo da cui derivapo .i quugmi

fialm @ richiedere I'autorizzazione allo spandimento alla Provincia territo-
ente competente. —

o
-

19




3.2.12 Divieto di spandimento

Lo spandimento dei liquami & welal(_): "

a) sul suolo non adibito ad uso agricolo;

b) nelle aree di cava; _ ) ) P

c; nelle aree di rispetto dell'abitato previste dal Piano Regionale Ge-
nerale; ; ) e )

0) nelle aree di rispetto dei pozzi di captazione idrica ad uso potabile

i inferi etri;

€r una distanza non inferiore a 200 metri; . e
i €) nelle aree ove le falde idriche interessano lo slr.ato. superficiale dg|
suolo e comunque ove il massimo livello della superficie libera della falda
idrica disti meno di m. 1,50 dal piano di campagqa; S 2r.

f) nelle aree di distanza inferiore a m. 1,50 dai corpi idrici Superficial
con portata media annua superiore a 2 metri cubi al secondo;

9) nelle superfici golenali;

h) nelle aree calanchive; ) . s )

) sui terreni a tessitura (U.S.D.A.): sabbiosa e con capacita di scambiq
cationico minore di cinque; . i

) nelle aree con pendenze superiori a 1§ Vo, -

m) nelle aree franose e geologicamente instabili;

n) nelle riserve e nei parchi naturali; A

0) nelle aree costituenti casse di espansione fluvna_le.' : i

E infine vietato sui terreni a coltivazione orticola e q: piccoli frutti-in atto
i cui raccolti siano destinati ad essere consumati crudi da parte dell'uomo.

DISCIPLINA DEGLI SCARICHI SUL SUOLO DEGLI INSEDIAMENT]
PRODUTTIVI

3.2.13 Scarichi di insediamenti produttivi

Salvo quanto previsto per lo s
di insediamenti produttivi su
zati dal Comune esclusiva
cui alla tabella A della legg
A far data dal 90esimo

pandimento sul terreno, tulli gl scarichi
0gni tipo di suolo e nel sottosuolo sono autoriz-’
mente nel rispetto dei limiti di accettability di
e 319/76 e successive modifiche ed integrazioni.
giorno dall'entrata in vigore del presente Regola-
mento non possono pil essere rilasciate ai nuovi insediamenti produttivi

autorizzazioni allo scarico sul suolo e nel sottosuolo, fatto salvo quanto previ-
Slo per lo spandimento sy lerreno.

3.2.14 Serbatoi

Al fine di prevenire possibili ¢
suolo, i nuovi serbatoi di
preferibilmente fuori terra.

| serbatoi fuori terra devono essere collocati in vasche a tenuta perfetta,
£ capacita almeno corrispondente alla capacita utile del serbatoio piu volu-
minoso, realizzate con materiale inattaccabile dalle sostanze stoccate ed
aventi superfici interne impermeabili alle stesse e Superfici esterne imper-
meabili all'acqua.

Le vasche non possono

| nuovi serbatoi interrati,
vono essere costituiti con
nabile.

Per quanto riguarda l'esistente, POssono, da parte de| Sindaco su parere
del Servizio di Igiene Pubblica, essere date disposizioni di adeguamento

ause di inquinamento del suolo e del sotto-
prodotti non infiammabili devono essere collocati

essere munite di condotti
contenenti sostanz
doppia parete con in

di scarico.
€ 0 prodotti infiammabili, de-
tercapeqine a tenuta ispezio-
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escrilioni suddette, in relazione a
e

et on lo stato di conservazione ¢
nesse " delle sostanze contenute,

ja N@ ol esistenti si deve provvedere a dog

pe zgione di controlli sulla tenuta a 15

arti i si i
e? m ;::Ia:n Situazionj g; rischio con- '
Ulatto, | Prove dj tenuta e
Umentare

) acur
anni da|| vy

| Propri i
i ks Prietario

\geCU : .
leseC tallaznone € ogni 5

anni.

515 condotti di collegamento
3.2.

otti fissi 0 mobili di collegamento tra i reg
utilizzazione delle sostanze o prodoty; cont
tiva del Consig!io n. 80/68/CEE, devong es
nsentire, in caso di guasti o rotture accidentalj,
da co + 0 prodoti medesimi nelle vasche i contenj
sostanfisﬁche analoghe: le opere inerenti devong
ar:‘atscabililla ed impermeabilita prescritti per Ig.y
n di cui sia prevista o venga prescritt i i
st?eorpezrliezzate a cura degli interessati, A e

| cond
i unli di
alla Diret

Pienti eqd | serbatoi eg
enentj Sostanze, dj cui
;ere realizzatj in modo
il convogliamento delle
mento o in altre aventj

Possedere | requisiti dj
Bic Quisiti di |

es

43 ACQUA POTABILE

3301 pisposizioni generali - Attingimento dell'acqua

L'acqua utilizzata per scopi potabili deve essere
cosi come previsto dal T.U. LL.SS. 1265/1936, dal D
1988 e dal D.M. 26 marzo 1991. |
| Lattingimento dell'acqua destinata ad uso potabile in assenza di idoneo
mpianto di potabilizzazione deve avvenire da falde profond

' e, anche quando
e condizioni della falda freatica consentano prelievi Pil superficiali.

Pura e di buona qualita,
P.R. 236 del 24 maggio

3302 Schedario delle fonti di approvvigionamento

Presso il Servizio di Igiene Pubblica, & costituito un apposito schedario
contenente tutti i dati relativi al censimento e al relativo aggiornamento delle
fonti di approvvigionamento pubbliche e private esistenti nel terri

torio della
USS.L.

3303 Contenuto dello schedario

Lo schedario di cui al precedente punto deve contenere:

a) la documentazione in merito al processo autorizzativo e/o di conces-
sione allo sfruttamento rilasciata dalla Giunta Regionale - Settore Lavori
Pubblci - Servizio del Genio Civile;

) Tidentificazione tramite un numero di codice in accordo con il Labora-
| orio di Sanita Pubblica e I'Ente gestore dell'acquedotto;

0 la Stratigrafia e la planimetria in scala 1:2000 con l'ubicazione della
e € la delimitazione della fascia di rispetto;
manut:;'a re.lazione tecnica in merito alle caratteristiche, al matefiale .dt_el; w1
o au,' all €poca della costruzione, alla portata, al consumo teorico mini-",

3 un:so Cui viene destinata I'acqua emunta; 06 e Sl
ke ._refamong ambientale che individui le possibili fonti di inquina

~ PU immediate vicinanze. ZE
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in disuso
: rovvigionamento 35 et
3.3.04° Fonti di app in disuso, che presentino situazioni di

i di approvvigionamento ; eliminate.
i te fF)r?uni(::lano)pche ?\on siano autorizzate, devono esesrzreal proprietarig
Seni Igclf! iene Pubblica proponé al Sindaco di .qguung SabilRA & s5it
S‘e;:)zxec;er% a propria cura e spese sotto a propria resp;r;diame. .
| ' . i ra .
P blica, alla chiusu ik
I cotrollo del Servizio di Igiene P2 owvigionamento (ove possibile);

ione dei manufatti di appr : o .
Z; :ei::\a;mento con materiale inerte (sabbia, ghiaia) nella zona satura;

; 'arailla con sigillo di chiusura
izi i i uno strato d'argilla ¢ . .
¢) apposizione in superficie di uno Siraio s
in ce)m:rﬁo. Nella zona non satura il nempument:‘ qael\:eed?;\i/;ensione e::;tae
cementazione completa del foro, periici

le adeguata.

con soletta su

3.3.05 Fonti non autorizzate

si tratti invece di una fonte attiva ci?e noq costituisca riscﬁio
per la falda, il proprietario, ove non sia possibile | _allacmamgntolal p;bbhco
acquedotto, deve richiedere l'autorizzazione alla Glynta Regiona e.— e'?°.’?
Lavori Pubblici — Servizio del Genio Civile, purcpé in possesso dei requisiti,
a giudizio del Servizio di Igiene Pubblica, previsti dal presente Regolamento.

Qualora

3.3.06 Provvedimenti del Sindaco nei casi di inadempienza

Nei casi di inadempienza a quanto previsto nei due precedenti pur.ui.'
il Sindaco provvede d'ufficio alla chiusura, addebitandone le spese al proprie-
tario. :

3.3.07 Caratteristiche costruttive

| pozzi impiegati per I'approvvigionamento idrico, sia civile che industriale,
devono essere del tipo tubolare con la prima fenestratura al di sotto di una
fascia di terreno impermeabile e I'emungimento deve avvenire, salvo casi
eccezionali, mediante pompe del tipo sommerso, non posizionate in corri-
spondenza dei filtri, allo scopo di ridurre al minimo la presenza di sabbia.

3.3.08 Parte superficiale del pozzo

La parte superficiale del pozzo deve essere contenuta in apposita came-
retta in uso esclusivo, che pud essere interrata, seminterrata o, preferibil-
mente, sopra suolo, in relazione alle possibilita tecniche. Tale cameretta
deve, comunque, avere dimensioni tali da consentire I'agevole accesso e
movimento degli operatori addetti alla manutenzione, essere illuminata ed
aerata (eventuali aperture devono essere protette con reti a maglia fine),
nonché dotata di caratteristiche ed attrezzature tali da restare sempre asciut-

42, senza ristagni d'acqua sul pavimento e infiltrazioni d'acqua dalle pareti
e dalla copertura.

3.3.09 Testata del pozzo

La testata del pozzo deve essere prowvista di una, chiusura, dotata di
foro (@ 1 pollice) munito di tappo filettato per l'introduzione di una sondina.
Per I'effettuazione della misura di livello, nel caso che lo spazio tra la
colonna e la camicia del pozzo non consenta il passaggio della sondina,
si deve fissare alla colonna montante oppure alla camicia del pozzo un
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* Lociaio zincato (@ 1 poliice), che corra lun

: : 90 la colonna fino alla
olla pOMPa, chiusa superiormente con

i . un tappo filettato,
o

t
prof ndta ¢

pozzi a s€ave
3.10 5 vengano ancora impiegati pozzi del tipg
s

Scavo, deve essere
ca - H H . . .

Nel:a la loro soppressione o trasformazione in pozzi g tipo tubolare.
005

d|SP°

o~ attingenti a falde sovrapposte .
331 i attingenti @ falde sovrapposte, a scopo
Nei POZZ costruttiva, in corrispondenza degli stratj

b " i conglomerati e rocce compatte),

n
‘“e’ limi, : & .
0 (argt;mento venga realizzato con materiale imp
rives

c Qua|°’a le

Protettivo. & opportuno
all Impermeabili del terre-
il riempimento tra perforo

! IMpermeabile con caratteristi-
mente simili quelle del materiale originario,

falde superficiali siano contaminate, devono essere escluse.

12 Captazione di sorgenti
33.

Per quanto riguard; le sorgenti: _ : . ' ‘
nera di captazioneé de\{e raggiungere l'acquifero in profondita onde

a) I'ope ssibili inquinamenti;

gvenire ::u fatti di presa devono essere in calcestruzzo ben lavorato e

;nn;e,e additivi impermeabilizzanti che non consentang cessioni, o,

ochino effetti nocivi. _ .

Nel caso di pit manufatti di cap_tazuone, le vang acqge raccolte,devono

re convogliate separatamente in una vasca di “carico». Queste opere
: devono essere protette da una struttura pure in calcestruzzo ed
di Pre-?;m per le dovute ispezioni durante I'esercizio:
amfiel caso di una sola opera di presa, il fabbricato, preferibilmente fuori

; oltre alla vasca di sedimentazione, deve comprendere anche la vasca
tgrra,nenza' nella quale l'acqua captata deve arrivare attraverso uno stra-
::;io a battente, che permetta la misura di p_ortata del corpo acquifero.

La vasca di partenza deve essere_ dotata di:

_ uno scarico di fondo per lavaggi occorrenti con ipoclorito di sodio o
altra sostanza idonea a giudizio de! Servizio di Igiene Pubblica prima di
utilizzare l'acqua e durante I'esercizio per manutenzioni; :

_ uno sfioratore per allontanare le acque eccedenti durante i periodi di
piena; )

- un tubo di partenza posto ad un livello di m. 1,00 sotto lo stramazzo
di amrivo e m. 0,30-0,50 piu alto della platea di fondo.

L'opera deve comprendere locali accessori di manovra e per le eventuali
apparecchiature di potabilizzazione dell'acqua.

Prima di essere immessa nella rete, I'acqua deve passare attraverso
apposite condotte in un serbatoio di accumulo di cui vanno verificate periodi-
cannte tenuta e pulizia. 3

Le verifiche di controllo di competenza dellEnte gestore devono essere
frime_strali e devono comprendere, oltre a quanto sopraddetto, anche la verifi-
ca di accessi, porte, serrature, stato di manufatti, dispositivi di aerazione,
organi di manovra sia all'interno del manufatto che dentro, le tubazioni.

compr

33.13 Captazione da acque superficiali

Le acque rfici
) Superficiali
dacqua, perficiali possono essgfg—@p r

| —




a) Nel caso di approvvigionamenti da laghi 'opera di presa deve essere
disposta a distanza dal fondo, tale da evitare apprezzabili azioni di richiamo
di torbidita o vegetazione, e a distanza dalla superficie tale, che, anche
nelle condizioni di massimo svaso, si abbiano limitate escursioni delle carat-
teristiche termiche e biologiche.

Essa deve, inoltre, essere ubicata in modo da risentire il meno possibile
dell'influenza degli scarichi, tenuto conto del gioco delle correnti.

Di norma deve essere provvista di luci regolabili a quota diversa o di
sistema galleggiante. =

b) Nel caso di approvvigionamento da corsi d'acqua, nella ubicazione
dell'opera di presa, & necessario tener conto del regime idrologico dell'acqua
nei vari periodi dell'anno, della presenza di insediamenti, della ubicazione
degli scarichi.

Essa deve essere preferibilmente a monte di insediamenti e scarichi im-
portanti e, se a valle, alla maggiore distanza possibile.

Nei casi di cui ai punti ) e b) provvedimenti amministrativi devono essere
previsti per quanto riguarda la destinazione del territorio influente, la limita-
zione dell'uso di fertilizzanti e pesticidi nelle zone agricole adiacenti le spon-
de, nonché limitazioni e controlli sugli scarichi secondo quanto previsto dal-
l'art. 26 della legge 319/76.

3.3.14 Serbatoi di accumulo

Nel caso vengano impiegati nella distribuzione dell'acqua serbatoi di ac-
cumulo, questi devono essere previsti in parallelo e a doppia camicia. Inoltre
devono essere chiusi e costruiti con materiali idonei, con valvola di non

ritorno. \

Almeno kme@fnalmeme si deve provvedere alla verifica della loro tenuta 4
Hﬂa—lece-puuzaa-o-das«n!am

L'arrivo dei rifornimenti deve n:sere distinguibile e campionabile.

La valvola di non ritorno & obbligatoria per i serbatoi di accumulo dei
privati e per i serbatoi di espansione degli acquedotti pubblici.

La verifica dello stato dei manufatti deve essere fatta ad ogni prelievo
e comunque almeno trimestraimente, mentre le operazioni di pulizia e disin-,
fezione dei serbatoi vanno effettuate annualmente, salvo frequenze maggiori
in relazione a specifiche esigenze.

3.3.15 Rubinetto per prelievi

Subito dopo l'uscita della fonte deve essere derivato un rubinetto per
il prelievo dei campioni. -

3.3.16 Installazione di contatori

Come previsto dall'art. 7 della legge 319/76, tutti i proprietari degli impian-
ti di @pprovvigionamento autonomi devono provvedere alla installazione sulla
tubazione in uscita della fonte prima di ogni denvaznone di un contatore,
regolarmente sigillato e controllato.

3.3.17 Lettura del contatore )

Trimestralmente o, comunque, almeno semestralmente i proprietari devo-
no provvedere alla lettura della quantita di acqua emunta ed alla registrazio-
ne dei valori e della data di lettura su una scheda completa del tipo e numero
di matricola del contatore nonché dei dati per la identificazione della fonte.
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Icolato viene trasme T
| valore ga A _ $s0 all'Ufficio Co
i dela applicazione delle tariffe di cui agli ant, 17 e";gn::;aclompetente ai ; :
egge 319/76. 1

39,16 - Protesions delle captazioni da acque superficial;

Nel caso di opere di captazione in corrispondenza
e di protezione devono comprendere la sist

e di laghi e corsi d'acqua
e sponde, al fine di prevenire dissestamenti no

€mazione delle pendici

e delle p : . nché la deviazi
teoriche e di quelle provenienti daqli e eviazione delle

acque me : agli scarichi a valle d

i presa- delle opere

3319 Misure dei livelli statici

Con periodicita trimestrale il gestore del pozzo prowvede ad i
|a misura dei livelli stauci.e ad inviare l'esito al Servizio di Igiene Pesgt?ll‘me

| dati di rilevaﬂjen}o plezqmetrico Sono sempre riferiti al livello d:l e
qulla scorta dei piani .quotatl esistenti presso le Amministrazioni Commes?
p sulle carte mpograflche 1.G.M. o

La misurazione di tale livello avviene a pozzo fermo per un tempo ne
sario ristabilire I'equilibrio e in assenza di altri emungimenti chepposs%ensc;
influenzare il livello stesso. :

3.3.20 Trattamenti di potabilizzazione

Allorché vengono usate acque sottoposte a trattamento di potabilizzazio-
ne. & necessario effettuare, all'atto del prelievo, la determinazione del cloro
residuo libero onde verificare 'efficacia del trattamento di disinfézione in atto.

| processi di clorazione, sia per quanto riguarda gli aspetti quantitativi
che i metodi di attuazione, vanno effettuati sotto il controllo e su prescrizione
del Servizio di Igiene Pubblica.

il livello otlimale dei cloro libero dovrebbe essere compreso tra 0,1 mg/l.
e 0,2 mg./l. e, in ogni caso, nei punti rete terminali non deve essere inferiore
a 0,1 mg./l., mentre nei punti di immissione nella vasca di carico non deve

superare 0,4 mg./l.

33.21 Flocculazione
Qualora nel trattamento di potabilizzazione vengano usati flocculanti o

v
coadiuvanti della flocculazione e prodotti tesi a migliorare le caratteristiche
igieniche delle acque, deve essere opportunamente accertato il grado di i
purezza, la innocuita e le concentrazioni residue.

Non & consentito I'uso di polifosfati per la flocculazione.

3322 Accesso alle strutture

Rer I'effettuazione dei controlli e delle misure di cui ai punti precedenti
i tecnici delle U.S.S.L. devono avere libero accesso, anche fuori orario di
funzionamento, ai locali, qualora cid sia necessario.

Devono, inoltre, poter effettuare tutti i controlli richiest,
registi e raccogliere tutte le necessarie informazioni.

nonché consultare

3323 segnalazione di variazioni .

| proprietari, nonché gli addetti agli impianti, devono rendersi disponi
a fornire ogni notizia e a portare la propria_colk , fermo restando

Socel




ualora si verifichino cambiamenti nelle opere di cap.
on possibili influenze sulla qualita dell'acqua, di dar.
Servizio di Igiene Pubblica, fatte salve |q
le Lavori Pubblici.

a loro carico I'obbligo, q
tazione o nell'impianto €
ne immediata comunicazione al

competenze del Settore Regiona

3.3.24 Ricercae sfruttamento di nuove risorse di 3PP"°VVigionamemo

la ricerca e lo sfruttamento di nuove risorse
deve richiedere l'autorizzazione alla ricerca ¢
captazione e/o la concgssione alla derivagigne. che.v.e'rranno rilz_asciate dalla
Giunta Regionale — Settore Lavori Pubblici " Servizio del Genio Civile, g
parere del Servizio di lgiene Pubblica e dell Erlmte_Ge_estvore del Pubblico Ac.
quedotto, dietro presentazione di documentazioni distinte e successive,

Chiunque intenda attuare
di approvvigionamento idrico

3.3.25 Documentazione da presentare

ui sopra, & necessaria, a cura del richiedente, la presen.
orredato di uno studio idrogeologico com.-
lazione tecnica, contenente le caratteristj.
di presa, i dati relativi sia alla

Per il parere di €
tazione di un progetto di ricerca, ¢
pleto dell'area interessata, di unare
che dell'impianto di captazione delle opere

portata che si intende utilizzare sia agli usi.
In particolare, nello studio idrogeologico vanno approfondite le caratteristj-

che delle diverse fonti che si intendono utilizzare, se sorgenti, pozzi o acque
supefficiali, in relazione al loro utilizzo e alle conseguenze che dall'utilizzo

possono derivare.

Se il prelievo & da falda, bisogna valutare il regime e il movimento della

falda, il suo equilibrio con le falde attigue, nonché’ la stabilita dei livell
piezometrici e i possibili rischi derivanti da eventuali depressioni e depaupe-
ramenti provocati dalla nuova captazione con richiamo di acque non deside-

rabili.

3.3.26 Relazione sugli insediamenti nelle fasce di rispetto

Accanto allo studio idrogeologico e alle caratteristiche dei terreni vanno
sempre ricercate eventuali fonti di inquinamento attuali o potenziali e, pertan-
to, il richiedente, deve con precisione relazionare sugli insediamenti nelle

fasce di rispetto.

3.3.27 Parere del Servizio di Igiene Pubblica

Deve inoltre, essere richiesto apposito parere al Servizio di Igiene Pubbli-
ca, che lo rilascia sulla base di relazioni tecniche del responsabile del Servi-

zio e del Laboratorio di Sanita Pubblica.
/

3.3.28 Campionamento

Il campionamento viene di regola eseguito dal personale del Servizio
di Igiene Pubblica. In caso di necessita o per particolari situazioni, il campio-
namento pud essere eseguito direttamente dal Laboratorio di Sanita Pubblica
a richiesta e, comunque, in collaborazione con il Servizio di Igiene Pubblica.

Qualora durante I'espletamento delle analisi emerga il bisogno di un nuo-
vo controllo, il Laboratorio di Sanita Pubblica, con fonogramma urgente, in-
formg il Servizio di Igiene Pubblica, il quale provvede a prelevare un nuovo
campione.
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3335 Conservazione degli esiti

5329 controlli di fonti di approvvigionamento private

Le analisi_d' C°"‘(°"° di fonti .di approwvigionamento private dovranno
gssere eseguite @ ca_nco d.e! pf_0pnet_ano con periodismo almeno trimestrale
5ec0nd° protocolli di analisi disposti dal Servizio di Igiene Pubblica

5330 Analisi @ comunicazione degli esiti

Una volta completati gli atti amministrativi conseguenti alla effettuazion
dell‘analisi, il respopsapile del yaboratorio di Sanita Pubblica compelent:
rowede alla trasmu§§|ong dggh esiti ufficiali. Comunque, considerata I'm-
ortanza per il Servizio du' Iglepe Pubblica, di disporre in tempi brevi del
sultato degli accertamenti, nei casi sospetti o sfavorevoli, il Laboratorio
gi Sanita pubblica deve farsi carico di comunicare con fonogramma I'esito

delle analisi.

3.3.31 Registrazione degli esiti

| dat retatvi 2% analisi vanno registrati su apposita scheda da conservar-
si presso il Servizio di Igiene Pubblica.

3332 Giudizio di potabilita

Il giudizio di potabilita & di competenza del Servizio di Igiene Pubblica
sulla base del referto analitico e del parere del responsabile del Laboratorio
di Sanita Pubblica che ha eseguito I'analisi.

Il giudizio di potabilita & fondato sullinsieme dei dati forniti dagli esami
dei caratteri organolettici e dei parametri chimici, chimico-fisici e microbiologi-
¢i forniti dal controllo completo e sulla loro rispondenza ai limiti di cui al
D.PR. 236 del 24 maggio 1988 nonché dai dati forniti dall'esame ispettivo
alla sorgente o al pozzo riguardanie profondila, stratigrafia e natura del terre-
no, struttura e caratteristiche dellimpianto, potenziali fonti di inquinamento,
ecc. Il giudizio di potabilita deve essere trasmesso a cura del Servizio di

lgiene Pubblica al Sindaco del Comune interessato.

3333 Acqua non usabile

Se non sia stata accertata e dichiarata dal Servizio di Igiene Pubblica
la potabilita dell'acqua di un pozzo O di una sorgente, non & consentito
limpiego per l'alimentazione, per la preparazione di sostanze alimentari
nonché per la lavatura di recipiepti e utensili impiegati per dette attivita.

33.34 Acqua non potabile

Quando l'acqua di un approvvigionamento idrico sia riconosciuta non
potabile, su segnalazione del Servizio di Igiene Pubblica, il Sindaco informa
la Popofazione con idonei awvisi e dispone che venga sOspeso I'uso.

Qualora la rimozione delle cause di inquinamento risultasse impossibile
dovra essere apposta alla fonte di approvvigionamento idonea segnalazione

di non potabilita.

Presso il Laboratorio di Sanita Pubblica e presso il Servizio di Igien

Pubblica devono essere conservati i risultati isigffettuate.

-




3.4 INQUINAMENTO DELL'ARIA

3.4.01 Ambito della disciplina

Sono sottoposti alle norme del presente Begolarpenlo: gli impiqn;i.termici
a funzionamento continuo e discontinuo, ahme_r_natu con comt.Ju-shbm. solidi,
liquidi 6 gassosi; i mezzi motorizzati, gli stabilimenti mdu‘stn.ah.~ artigianalj
e commerciali e qualsiasi attivita che possa' dar Iuggo gd ('emtssuor.u‘du qualun-
que tipo che, oltre ad alterare le normali condmom_dl sghbnlg .dell'aria,
possono costituire pregiudizio per 1a salute, danno pgr i beni pubblici o priva.
ti, per le colture agricole, per la flora e la fauna in genere.

3.4.02 Impianti termici civili

Gli impianti termici civili e di imprese industriali, anigiana.IiIe commerciali,
con esercizio continuo od occasionale, sono sotteposti a vigilanza sanitaria
e devono essere conformi alle norme sulla sicurezza degli impianti e rispetta.
re le disposizioni dei punti che seguono. Tutti gli impianti termici devong
esere realizzati in locali igienicamente idonei ad uso esclusivo.

3.4.03 Focolari

Qualora un focolare sia condotto in modo da dar luogo a produzione .
di gas, vapori 0 polveri che possono generare molestia o costituire pericolo,
il Sindaco su istruttoria tecnica del Servizio di Igiene Pubblica del’'U.S.S L,
prescrive I'adozione di apparecchi idonei ad assicurare una perfetta compy-
stione.

Il Sindaco, sentito il parere del Servizio di Igiene Pubblica dellUSSL,,
pud proibire I'impiego di combustibili non adatti al tipo di focolare e che
comungue possono essere causa di insalubrita e di molestia.

3.4.04 Deficienze strutturali degli impianti

Quando risulti che il cattivo funzionamento di un impianto dipende da
sue deficienze strutturali, su istruttoria tecnica del Servizio di Igiene Pubblica
dellU.S.S.L, il Sindaco prescrive di porvi riparo assegnando un termine
di tempo per l'esecuzione delle opere necessarie.

3.4.05 Caratteristiche dei camini

Le bocche dei camini devono risultare piu alte di almeno 1 metro rispetto
al colmo dei tetti, ai parapetti e a qualunque altro ostacolo o struttura distante
meno di 10 metri. Per distanze superiori valgono le prescrizioni dell'art. 6,
comma 17, del D.P.R. 22 dicembre 1970, n. 1391,

& Per i camini inseriti 0 inglobati nell'edificio non pud essere imposta un'al-
tezza sporgente dal tetto o dalla copertura superiore ai 5 metri,

I camini con struttura indipendente o collegati a centrali termiche costi-
tuenti edificio indipendente o ad esso tecnicamente riconducibile non sono

soggetti alla limitazione d'altezza di cui al precedente comma.
L]

3.4.06 Innalzamento dei camini

. Ql{alora l'altezza del camino degli impianti in esercizio alla data dell'entra-
ta in vigore del presente Regolamento, in riferimento agli ostacoli ed abitazio-
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|n relazione alla gravita degli inconvenientj riscontrati, j| Sindaco pub
Jielare [accensione del focolare nel periodo di tempo intercorrente fra ‘I)'in-
gnzione € |u|t|mag|oqg dei lavori atti ad eliminare gli inconvenienti stessi
<I>n ordinanza contingibile ed urgente, os%
0

3408 Altre attivita

Lesercizio di qualsiasi guivité che dia luo
2 produzione di gas, vapori, polveri O emissj
alterare le normali condizioni di salubrita dell'a
gudizio diretto o indiretto alla salute dei citt
o privati, deve essere condotto in modo e
idonei ad evitare il pericolo o la molestia.

Il Sindaco, su istruttoria tecnica del Servizio dj
| dellU.S.S.L., dispone i provvedimenti necessari per rimuo
| diinsalubrita (art. 217, T.U. LL.SS.).

gc_). anche occasionalmente,
Qnu di qualunque tipo atti ad
Mna e a costituire pertanto pre-
adini e danni a beni pubblici
con dispositivi di prevenzione

Igiene Pubblica
Vere ogni causa

34,09 Camini di impianti termici

' | camini di impianti termici, opportunamente coibentati, o di altri cicli indu-
stiali devono avere un‘altezza sufficiente per evitare Insorgere di molestia
dretta ed assicurare un’idonea dispersione e diluizione degli inquinanti '
emessi anche a valle degli impianti di abbattimento.

Laltezza comunque & determinata in relazione alla qualita e quantita
degli inquinanti emessi, alla situazione orografica e meteorologica della zo-
na, al contesto urbanistico e ad altri fattori influenti.

.

3410 Impianti di abbattimento

Gli impianti di abbattimento funzionanti secondo il ciclo a umido devono
rispetiare la normativa vigente in materia di scarichi industriali.

Gli impianti di abbattimento di-nuova installazione non possono essere
messi in esercizio ed autorizzati fino a che gli scarichi liquidi non siano
conformi alle norme vigenti.

Linosservanza di tale prescrizione comporta la fermata del relativo im- ?\\,é»
Pianto tecnologico, stabilito con relativo provvedimento da parte del Servizio \.‘.\\)‘i"
Gi Igiend Pubblica, oP

Gli scarichi liquidi degli impianti di abbattimento, esistenti prima dell'entra- Qg}

'a in vigore del presente Regolamento, non conformi alle norme vigenti, QQS’*
devono essere adeguati alle stesse nei modi e nei tempi previsti dalla legge.fw

2
g

; 5§
3411 Sistemi di tavaggio e pulizia : '

s
Gl stabilimenti il cui ciclo tecnologico preveda manipolazione, "35'0““3.%
", deposito, ecc. di materiale polverulento o tale da originare polveri, ‘
#Yono avere | piazzali e le strade asfaltati e corredati di sistemi di lavaggio

S

w
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© mezzi di pulizia almeno giornaliera, al fine di evitare I'accumulo ed il gop_
vamento di polvere.

3.4.12 Divieto di combustione all’aperto

E vietata la combustione all'aperto di materiale vario, compresi gli scarj
di lavorazione ed i rifiuti di ogni genere.

3.4.13 Veicoli con motore diesel

I veicoli con motore diesel non devono produrre emar\azi_c)ni inquinami
oltre i limiti fissati dal D.P.R. 323/71 e successive mogiﬂgazmni.

Per gli altri veicoli a motore si applicano le disposizioni contenute nella
vigente legislazione nazionale.

3.4.14 Impianti a gas di uso domestico

Gli impianti a gas di uso domestico devono essere _installati secondg
le norme C.I.G. e devono rispettare i seguenti parametri:

a) il percorso orizzontale del condotto di scarico deve essere il Pil breve
possibile, presentare un minimo di curve le quali devono essere g largo
raggio e con angolatura non inferiore a 90 gradi; -

b) il diametro del condotto non deve essere in alcun punto inferiore al
diametro dell'attacco di scarico dell'apparecchio.

¢) sopra l'interruttore di tiraggio o sopra il foro della cappa il tratto vertica.
le deve essere di lunghezza non inferiore a tre diametri;

0) il tratto esterno deve essere verticale e la differenza di quota tra o
sbocco esterno e la base della cappa o dell'interruttore di tiraggio deve
essere almeno 1 metro e mezzo:

e) lo sbocco dei prodotti della combustione deve distare almeno due
metri da qualsiasi oggetto sporgente dal filo del muro esterno.

3.5 VIGILANZA SANITARIA SULLE ATTIVITA LAVORATIVE

NORME GENERALI

3.5.01 Attivita sottoposte a vigilanza

E sottoposto alla vigilanza sanitaria I'esercizio di stabilimenti, officine,
laboratori artigianali, cantieri, ecc., considerando come tali ogni luogo dove
si compiano attivita di produzione, lavorazione, trasformazione, ed immagaz-
zinamento di materiali organici ed inorganici e/o uso di sostanze di qualun-

#que specie indipendentemente dal numero dei lavoratori addetti

3.5.02 Specificazione

Sono altresi oggetto di vigilanza sanitaria:

— gli Istituti di istruzione e formazione professionafe che includano nei
loro programmi attivita a carattere industriale, artigianale, sanitario e com-
merciale; .

— le attivita che implichino I'uso continuo € subcontinuo di videoterminali
ed esposizione ad agenti fisici non tutelati da leggi dello Stato;
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. 25izioﬂe dei maccr?inari e degli impianti, attrezzature, |
1a dls‘;za gi fonti di surriscaldamento o refrigerazione ec'c
e elazione su‘i parametri incidenti sul microclima (;upe
ote 0 refrigerazione, ecc.).; '
9 relazione tecnica sul cnclg pro.c?ut.tw'o specificante le materie prime la-
ste, le sostanze od i pr_qdom ausvhgn. i prodotti finiti, i passaggi di lavora-
vfal . 1a temperature di utilizzo ed ogni altra notizia necessaria all
s:o:e’ dei cicli lavorativi; Lotals o
g relazione Sul prevedibili fattori di nocivita e sui relativi interventi di
revenzione che si intendono attuare per la sicurezza e l'igiene degli ambien-
i di vita @ di lavoro; ; ?
dichiarazione sull'eventuale inserimento dell'insediamento produttivo

d'uso dei locali,
ocali, eventuale

oK

rficie aero-illumi-

a compren:

€) : ol o
nellelenco delle industrie insalubri di cui all'art. 216 T.U. LL.SS. e successive
modificazioni; .

) relazione sulle emissioni in atmosfera come previsto dal punto 3.4.01

del presente Regolamento;

g) relazione sugli scarichi come previsto al punto 3.2.04 del presente
Regolamento;

h) relazione sulla produzione di rifiuti come previsto dal punto 4.4.32
del presente Regolamento.

Le specifiche riportate sono considerate di base e percié comunque indi-
spensabili per una corretta valutazione del caso. Considerata lmportanza
dellintegrazione con altri Servizi e la necessita di evitare inutili duplicazioni
di prestazioni e documentazioni verranno preferibilmente usate planimetrie,
sezioni, ecc., gia usate dagli ufficj tecnici comunali nelliter della stessa prati-
ca edilizia e le schede di notifica ed autonotifica di insediamento di attivita
produttiva eventualmente attivate a livello regionale.

- 345.04‘ Trasmissione della pratica

LUfficio Tecnico Comunale, una volta istruita la pratica, sottoporra la
documentazione al Servizio di Igiene Pubblica dell'U.S.S.L. territorialmente
mpetente per il rilascio del parere.

Tale parere corredato da eventuali prescrizioni dovra essere allegato alla

- Pratica che, cosi completata, verra inviata al vaglio dell'Ufficio Técnico Comu-

"8 per i successivi provvedimenti del Sindaco.




3.5.05 Richiesta abitabilita/agibilita/usabilita

ichi resentant
Ad ultimazione dei lavori dovra essere nchu.esta'l.dal lig:::a;:::bilita_ - ae|
dell'azienda la concessione del permesso‘a_bltab.nllté\/agUbbIica USET
fine gli organi tecnici comunali ed il 'Ser\.nzno lgleqﬁca.
effettueranno i necessari sopralluoghi atti alla verifica:

P i locali;
— della conformita progettuale dei P sens o=
— del rispetto di tutte le eventuali prescrizioni e condizioni apposte alla

concessione, siano esse di carattere urbanislico-edilizio.‘iglemco‘sa""a’w-
o di altro genere; . :
- del rigspetto delle destinazioni d'uso previste nel prngtz ;pg;?‘\flfggt’.
— dell'eventuale presenza di cause o fa}tpn di insalu nl_Si . ettualel
dell'ambiente interno ed esterno non emersi in sgde di a:z les:ereg dettaté
Sulla base delle risultanze di detti sopfél'yogh' potrann dell'abitabilita/
ulteriori prescrizioni al cui rispetto sara condizionato il rilascio
agibilit/usabilita.

3.5.06 Comunicazione parere ex art. 48, D.P.R. 303/56

Per quelle aziende che occupino pil di tre operai in lavorazioni industriali, -
la presentazione della documentazione di cui al punto 3.5.03 varra quale
notifica ai sensi dell'art. 48, D.P.R. 303/56. oo

Il Servizio di Igiene comunichera autonomamente.Aent.ro 30 giorni dal
ricevimento della documentazione all'azienda il parere di cui al punto 3.5.04,

3.5.07 Inizio attivita

Le lavorazioni non potranno iniziare prima della concessione dell'abitabili-
ta/agibilita/usabilita.
3.5.08 Trasferimenti, nuovi insedimenti, ristrutturazione, concessione
edilizia
Le Unita Produttive, come definite nelle Norme Generali, che ristrutturano
la propria attivita, che si trasferiscano o si indedino in nuovi locali dovranno

richiedere al Sindaco I'abitabilita/agibilita/usabilita dell'insediamento presen-
tando la documentazione di cui al punto 3.5.03.

3.5.09 Autorizzazione del Sindaco

E facolta del Sindaco analogamente a quanto descritto nel paragrafo
precedente, concedere I'agibilita/abitabilita/usabilita di detti locali previo pare-
re degli organi tecnici comunali e dei Servizi delle UU.SS.SS.LL. competenti.

3.5.10 Insediamenti in attivita

# Per quelle aziende gia in attivita che occ
zioni industriali, la presentazione della docu
& obbligatoria.

upino pit di tre operai in lavora-
mentazione di cui al punto 3.5.03

3.5.11 Revisione abitabilita/agibilita/usabilita

Le unita produttive, come definite alle Norme Generali, che non abbiano
gia ottenuto il permesso di agibilita/abitabilita/usabilita come previsto dalle
presenti norme dovranno, entro 90 giorni dalfaccoglimento delle stesse da
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Si svolga.

35.13 sistemazione aree esterne

L'area attorno all'edificio dovra essere opportunamente sistemata, dovra
essere realizzato 1ungo wtlo ! perimetro dell'edificio un marciapiede.imper.
meabile di larghezza minima di cm..70. Se nell'area si prevedono depositi
4i materiali il terreno doyra essere opportunamente sistemato e irﬁpermeabi-
lizzato qualora il materiale depositato possa rilasciare sostanze inquinanti.
povranno inoltre essere previsti e realizzati, nel rispetto delle norme previste
dalia legge 319/76 e dalle LL.RR. in materia, idonei impianti per Ia raccolta
e lo smaltimento delle acque meteoriche, di dilavamento e

. X di lavaggio nel
ispetto anche di quanto previsto dal Titolo II.

1514 Isolamento dei pavimenti .

Il pavimento dei locali di lavoro deve essere isolato dal terreno allo scopo
di evitare la presenza di umidita all'interno delle unita produttive, il piano
di calpestio deve essere pit alto di a2lmeno cm. 15 rispetto al piano di campa-
gna circostante ogni ingresso. Sotto il pavimento, qualora non esista cantina,
sara realizzato idoneo vespaio, regolarmente aerato, di altezza non inferiore
acm. 40. .

Per motivate esigenze tecniche e produttive, su parere del responsabile
del Servizio di Igiene Pubblica, si potra derogare dall'obbligo del vespaio.

Il pavimento dei locali di lavoro deve essere realizzato in materiale imper-
meabile e resistente, in superficie unita, raccordata alle pareti con spigoli
anolondati, di facile pulizia e tale da evitare in ogni caso polverosita.

3515 Caratteristiche dei locali di lavoro

Ilocali destinati ad attivita produttive come definite alle Norme Generali
€ i locali accessori, dovranno rispondere alle caratteristiche previste (!al
Tiolo Il del D.PR. 19 marzo 1956, n. 303 e dal Titolo Il del D.P.R. 27 aprile
1955, n, 547. (,-,)
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3.5.16 Deroga sulle altezze

: G M. 1 luglio
In deroga al precedente articolo ma in .a,?pncaznone d?' tgr:\g spoggliia-

1975, Taltezza interna dei locali adibiti ad ufficio, men§a. A em 2 '70

10io, camera di medicazione, non dovra essere inferiore a m. 2,70.

3.5.17 Superficie aero-illuminante

La superficie aero-illuminante dei locali destinati ad'atﬁvit'a produttiva non
dovra essere inferiore a 1/6 della superficie del pavimento: Q685 A8
Per i locali accessori e gli uffici tale rapporto potra essere rido .

3.5.18 Trasporto interno

Negli ambienti di lavoro non devono essere previsti gistemn 'dn trasponlo
interno che utilizzino motori a scoppio. Pud essere prevista unarea per le
Operazioni di carico-scarico di automezzi a condizione che siano stati predi-

Sposti adeguati sistemi di aspirazione ed allontanamento dei gas di scarico
dei motori.

3.5.19 Dotazione di servizi igienici

| servizi igienici devono essere interni all'edificio dove si svolge I'a}nivita,
accessibili dall'interno ed in numero e posizione adeguati sia alle es:_ggnze
di privatezza e confort sia alla necessita di una facile e rapida pulizia.

In ogni ambiente di lavoro, ove sia previsto un numero di addetti fino

a 3, sara necessario almeno un vano latrina con antibagno dotato di lavabo.

L'antibagno dovra essere di dimensioni adeguate e potra essere usato
anche come spogliatoio.

Ove sia previsto un numero di addetti, titolari e/o soci compresi, maggiore
di tre, si dovranno prevedere almeno due vani latrina con relativo antibagno
ed un iccale spogliatoio distinto per sesso.

La dotazione dei servizi per ambienti di lavoro che presumibilmente
avranno oltre 30 addetti, dovra essere di almeno 3 vani latrina con antibagno
e di almeno un locale spogliatoio per sesso di adeguata superficie.

Ogni successivi 30 dipendenti, si dovra provvedere un ulteriore gabinetto.

Il numero totale dei gabinetti Pud essere ridotto a 2/3 qualora vengano
previsti un adeguato numero di orinatoi.

| vasi dovranno essere preferibilmente del tipo alla turca.

3.5.20 Caratteristiche dei servizi igienici

Il vano latrina deve essere di su
di superficie minima di mq. 1;
e si usi I'antibagno come Spo!
inferiore a mq. 5.

& | gabinetti devono essere suddivisi per sesso: devono essere regolarmen-
te riscaldati e con regolamentari requisiti di aero-illuminazione naturale diret-
ta anche per I'antibagno usato per spogliatoio, essendo ammissibile la venti-
lazione forzata solo ove si dimostra una impossibilita tecnica alla prima
soluzione.

| pavimenti dei vani servizi e de
una piletta di scarico sifonata.

Le pareti dei servizi igienici (latrina — antilatrina) devono essere piastrella-
te fino ad un'altezza di m. 2; la rubinetteria dovra eéssere a comando preferi-
bilmente non manuale.

perficie minima di mq. 1; I'antibagno
laddove non sia previsto apposito spogliatoio
gliatoio la superficie minima di esso non sara

gli spogliatoi dovranno essere senviti da

R
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in0 ad yn'altezza di m. Pavimento; devong avere rg e lavabilg
1{;} minazione naturale. golamenlare aero-
il
522 caratteristiche spogliatoj
3.9: il
Nei local spogliatoi, che devono essere adeguatamente

lati, devono prevedersi lavatoi e puni per 1. - ©. re90larmente
morego A s RS a S Per I'erogasi :
 abile nel rispetto degli indici di cui al DR 3ygg; Qe L doqua
fiorazioni insudicianti dovra essere prevista alm ’ 0 si effettuing
a

o : €N0 una docei T
a0 in relazione a dieci utilizzatori potenzialj ¢q 0Ccia con antiba-

iy T - ntemporanej e Spasi
guato per apposil anatielh & doppio Comparto per ogni lavorgtaozrl: 8

3523 Mense e refettori

Fermo restando il divieto di consumare pasti in
le caratteristiche dellg njense g dei refettori si fa
prevista per gli ambienti ove si producono, mani
alimenti € bevande.

Nella sala da pranzo deve comunque essere assicurato uno spazio di

ma. 1 per persona e T'uso di materiali ed attrezzi che riducano al minimo
possibile la rumorosita.

ambiente dj lavoro, per
fnmando alla normativa
polano e somministrano

3524 Distributori automatici di alimenti

Nellambiente di lavoro ove avvengano lavorazioni con emissioni di polve-
ii elo gas e/o vapori o che risultano particolarmente insudicianti non sono
ammessi distributori automatici di alimenti e bevande che devono essere
confinati in appositi locali o box adeguatamente attrezzati.

3525 Locali sotterranei e semi-sotterranei

| locali sotterranei e semi-sotterranei, fatti salvi i disposti di .cui all'z_m.
8 del D.P.R. 19 marzo 1956, n. 303, per essere adibiti ? qualunque tipo
di attivita produttiva dovranno possedere i requisiti di cui al punto 4.6.03
della parte edilizia del presente Regolamento. 1 : )

Restano comunque vietate in detti locali le lavorazioni che diano luogo PN
ad az®ni nocive. )

3526 Laboratori in civili abitazioni

; ili inati ntemente
Nei laboratori installatati allinterno di stabili destinati preyale

\
ilup

vi itazi iasi i ossa provocare lo svi
:cwule abitazione, qualsiasi operazione che p Tt che o

| emanazioni comunque moleste, deve.esser: 2;: o o ol
Slesse siano captate nel punto di produzione e

U cui al punto 4.6.03 del presente R%

e o 35.




"edificio
; trutture dell edi
evono essere isolate € les o di 1/3

g o
n potere di fonoisolamento superio
zioni di civile abitazione.

Tutte le fonti di rumorosita d
devono comunque assicurare u
a quanto previsto per le costru

3.5.27 Possibilita di deroghe

T
Nelle aziende esistenti dove non venissero fiSPe“ate let‘:,' 5505;2,::9' del
praelencate potranno essere autorizzate dal Smdaco §en'lalternaﬁve' ido-
medico responsabile del Servizio Igiene Pubbhc? solugnom e dellim-
nee alla tutela dei lavoratori e del vicinato, previa a d'mosvaze sopramen-
possibilita tecnico funzionale e/o strutturale al rispetto delle norm -

zionate.

ATTIVITA PRODUTTIVE A DOMICILIO

3.5.28 Caratteristiche dei locali

olto lavoro a domicilio, come definito dalla legge

| locali nei quali & sv leg
7 e integrante dell'abita-

18 dicembre 1973, n. 877, anche se costituiscono part
zione del lavoratore a domicilio, devono: )

a) rispondere a tutte le caratteristiche prescritte dal vi
per i locali ad uso produttivo, non essere usati per cu
letto, ed in genere per prepararvi cibi /0 dormirvi quando le ¢
delle materie da usare o per le particolarita delle lavorazioni da svolgerg,
possa a giudizio dei Servizi del’'U.S.S.L. competente, derivarne anche indi-
rettamente molestia 0 nucumento alle persone.

b) avere pavimenti ben connessi, che possano essere frequentemente
e completamente puliti, in modo che non possano accumularvi polveri o
scarti di lavorazione.

gente Regolamento
cina o camera da
aratteristiche

3.5.29 Lavorazioni non ammesse

Nei locali anzidetti non potranno comunque essere svolte lavorazioni che
possano essere causa di molestia agli occupanti od ai vicini sotto forma,
ad esempio, di rumore o vibrazioni, odori sgradevoli, esalazioni tossiche,
qualsiasi sia la loro concentrazione; liberazione di pulviscolo di qualsiasi
natura in quantita molesta; infestazioni parassitarie (ad esempio per lavora-
zioni di piume o peli non sterilizzati); irradiazione termica localizzata su pareti
divisorie, irradiazioni ottiche irritanti (raggi ultravioletti, ecc.); oppure lavora-
zioni-che possano presentare pericolo di incendio o di scoppio.

Del pari gli attrezzi, gli utensili, le macchine di cui dispone il lavoratore
a dgmicilio, devono essere sempre in condizioni di perfetta manutenzione
al fine di evitare pericoli per lo stesso lavoratore o per i suoi familiari.

In ogni caso, su proposta del medico responsabile del Servizio di Igiene
Pubblica e di regola con lindicazione delle opportune soluzioni tecniche
il Sindaco potra adottare provwvedimenti specificatamente tesi a rimuovere' s
Lee f?::;od'a n:jc::;s}g:i: di pericolo e, se il caso, a evitare |a continuazione
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01 Campo d'applicazione
30

‘ | presente Regolamer_uo si applica a tutte |
sientale da rumore, sia come disturp
o lato come fattore in grado gi

Situazionj dii
. 1
9 alle} Quiete gg
influire Sulla qual

' INquinamento
.p_nvalo Cittadino,
ita degi ambienti

am
& ca in sens

gi vita- : naui ~
La valutazione dgl.l mggmamgnto acustico sj esegue nef =
mento € nelle condizioni in cul di norma s;j Manifesta iIn D, 18l mo-
“ || presente Regolamento & stato preparat ten Do,

uto
42 marzo 1991 (G.U. 8 marzo 1991, n. 57) 5 o Comf;::mo del D.PCM.
far riferimento per una valutazione globale delling aue & opportuno

pientale-

02 Suddivisione del territorio in zone g fini ;
- 36 gell'inquinamento NI della valutazione

Ai fini della valutazione dell'
I Lcdiviso nelle seguenti zone:
¢ a) zone di classe | — Aree particolarmente
ja quiete rappresenta un elemento di base per
ospedaliere, scolastiche, aree destinate al ri
residenziali rurali, aree di particolare interesse
= i, ecc.
i b) zone di classe Il — Aree destinate ad uso prevalentemente 'industriale
- aree urbane interessate prevalentemente da traffico veicolare locale, con
bassa densita di popolazione, con limitata presenza di attivita commerciali
ed assenza di attivita industriali ed artigianali;

¢) zone di classe lll — Aree di tipo miste - aree urbane interessale da
wraffico veicolare locale o di attraversamento, con media densita di popolazio-
" ne con presenza di attivita commerciali, uffici, con limitata presenza di attivita
- arigianali e con assenza di attivita industriali; aree rurali interessate da attivi-
¢ ta che impiegano macchine operatrici;
d) zone di classe IV — Aree di intensa attivita umana - aree urbane
_ interessate da intenso traffico veicolare, con alta densita di popolazione,
con elevata presenza di attivita commerciali e uffici, con presenza di
- alvita artigianali; aree in prossimita di strade di grande comunicazione e
di linee ferroviarie; aree portuali; aree con limitata presenza di piccole
L industrie;
! e) zone di classe V — Aree prevalentemente industriali - aree interessate
'~ Ga insediamenti industriali e con scarsita di abitazioni;
) zone di classe VI — Aree esclusivamente industriali — aree esclu-

sivamente interessate da attivita industriali e prive di insediamenti abita-
 livi,

nquinamento da rumore | territorio viene

protette — aree nelle quali

Poso e allo svago, aree
urbanistico, parchi pubbii-

e

7 36.03 Individuazione della zona

p Ubicazione del punto disturbato: il Servizio di Igiene Pu?blicaz tenu:o
» ;on:o della suddivisione in zone del Comune interessato, stabilisce in quaie
e 20ne sopra elencate si trova il punto disturbato. J

~
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26,04 Suddivisione dell'arco della giomata ai fini della valulazione

del rumore immesso
periodi: diurno e notturno: Ri-

. " ivise in due
Le ore giornaliere sono suddivise 1 el oro 22,00 60 08 6,00

spettivamente dalle ore 6,00 alle ore 22,00,

36.05 Determinazione del livello sonoro di valutazione del rumore

immesso ; .
Esclusivamente durante il periodo diurno, si prende ."; ic;r;s(xjcﬁrriﬂ]one
la presenza di un rumore a tempo parzia_le nel caso' di pegls l:a) e rumorore
stesso per un tempo totale non superiore ad un‘ora. dual etk amb'e a
tempo parziale sia compreso tra 1 he 15 f“'"”_" il valorc‘e e : o !en-
tale misurato in Leq(A) dev'essere diminuito di 3 dB(A); qualora sia inferiore
a 15 minuti il Leq(A) dev'essere diminuito di 5 dB(A).

3.6.06 Valori limite per I'inquinamento ambientale da rumore

In tabella 1 sono riportati i livelli massimi di rumore ambientale ammessi
(Leq), espressi in dB(A).

Tabella 1 - Livelli massimi di rumore ambientale ammessi

T =]
Classi di destinazione d'uso del territorio Diurno Netturno
| - Aree particolarmente prétette 50. | 40
Il - Aree prevalentemente residenziali 55 45
Ill = Aree di tipo misto 60 50
IV - Aree di intensa atiivita umana 65 55
V - Aree prevalentemente industriali 70 60
VI - Aree esclusivamente industriali 70 70

I Comuni hanno facolta di deroga rispetto ai livelli massimi riportati in
tabella per le attivita temporanee, quali cantieri edili, manifestazioni in lucgo
pubblico o aperto al pubblico, ecc.

3.6.07 Valutazione del disturbo alla quiete dei privati cittadini in

relazione alla presenza di specifiche sorgenti di rumore
immesso y

Per questo tipo di valutazione, con esclusione della classe VI, oltre ai
vaori limite sopra riportati, viene stabilito un criterio differenziale basato sul
confronto tra I'Lv del rumore ambientale e I'Lv del rumore residuo, in relazio-
ne alle loro caratteristiche di variabilita.

Per le zone |, Il 1II, IV, V, la differenza tra il livello del rumore ambiehtale
e il livello del rumore residuo, misurati allinterno degli ambienti abitativi a
finestre aperte, non deve superare i 5 dB(A) durante il *periodo diurno e
i 3 dB(A) nel periodo notturno. ;

Il criterio differenziale non viene applicato qualora I'Lv di rumore ambien-
tale, misurato a finestre chiuse, sia inferiore a 40 dB(A) durante il periodo
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. momento e nelle condizioni in cui di norma

o€ d 30 dB(A) durante il peripgg
dlU;‘ i acceﬂab“i. '
fte dterio differenziale non viene inoltre g

18 VIBRAZIONI

36.08 Campo di applicazione

Regolamento si appii i
|| presente Pplica a tutte le situazioni g i |
" . H s s ar n

ambiemale da vnbraZIopl.meccaplche di tipo continuo o inte:n?ilng\,zumamento
<ione 8 cade{‘Zf? rawxcnn?:? ;l singoli eventi Vibratori) provenie:ti(?:ces-

a) sorgenti fisse 0 mobili di qualsivoglia natura esterne all'insegiam

: allinsedi

i e amento

b) sorgenti interne all'edificio sede del locale disturbato

La valutazione dellinquinamento da vibrazion; si esegue- nel luogo, nel

, ne

si manifesta | disturbo.

3.6.09 Modalita di misura

Come unita di misura viene assunto il valore medio effica
dell'accelerazione, espresso in m/s2,

Lanalisi in frequenza delle vibrazioni va effettuat
ottava nel campo 1-80 Hz (estremi inclusi). _

Le vibrazioni vanno rilevate nelle posizioni rappresentative del locale di-
sturbato, e deve essere rilevato il valore R.M.S. di accelerazione perpendico-
lare alla superficie vibrante. Ai fini della descrizione delle misure effettuate,
si indica I'asse verticale, asse Z e il piano orizzontale piano xy.

a in bande da 1/3 di

~ 36.10 Limiti massimi consentiti

| limiti dipendono:

a) dal tipo di insediamento;

b) dal periodo del giorno.

In tabella 2 sono riportati i fattori moltiplicativi dei valori limite di base
riportati in tabella 3 a seconda del tipo di insediamento disturbato, del tipo
di zona in cui insiste e del periodo del giorno (diurno, notturno).

. Per i casi non contemplati si suggerisce di operare per analogia.

Tabella 2 - Fattori moltiplicativi a seconda del tipo di insediamento, del
tipo di zona ed il periodo del giorno

Fattore moltiplicativo
o Insediamento Periodo Zoia roadaraiole |- Zora waceidile
Di particolare tutela Diurno 1 1
(ospedali, ecc.) Notturno 1 1
Abitazioni e assimilati Diurno 2 % 144
Notturno 14 A i
Uffici e assimilati Diurno 4 2
Notturno 4
2 s SRRSINT .. ¢
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e «ariti sia all'asse verticale
In tabella 3 sono riportati i valori limite di base riferiti sia al

che al piano orizzontale.

Tabella 3 - Valori limite di base

. —
Frequenza centrale della banda Acc"W‘(z im°7:' )‘ e

ad 1/(3“:';:-110\11 Assa Z - Piano xy

1.00 35E-03 ~
125 oE
160 SEH
200 3.5E - 03
250 3.8€ - 03
3.15 4.0E - 03
4.00 43E - 03
5.00 4.5E - 03
6.30 47E - 03
8.00 5.0E - 03
10.00 6.3E - 03
12.50 7.8E - 03
16.00 1.0E - 02
20.00 1.2E - 02

25.00 16E-02
31.50 1.9E - 02

3.7 IMPIEGO DI PRESIDI SANITARI PER L’AGRICOLTURA

IMPIEGO DI PRESIDI SANITARI CON MEZZI MECCANICI

3.7.01 Comunicazione preventiva

Deve essere data comunicazione preventiva al Servizio di Igiene Pubbli-
ca dei programmi dei trattamenti con presidi sanitari per I'agricoltura all'inizio
di ogni anno solare. -

L'obbligo della comunicazione preventiva riguarda tutti i trattamenti che
utilizzano presidi sanitari di | e Il classe tossicologica ad esclusione di quelli
svolti-su colture destinate ad esclusivo consumo del nucleo familiare e co-
munque non superiori a 1 ettaro.

pe
3.7.02 Contenuto della comunicazione preventiva

La comunicazione di cui al precedente punto deve contenere:

1) il nominativo del committente;

2) il nominativo del responsabile del trattamento e gli estremi del patenti-
no per l'uso di prodotti di prima e seconda classe; :

3) una descrizione del territorio con la segnalazione di zone sensibili
(corsi d'acqua, abitazioni, allevamenti, approwvigionamenti idrici, ecc.);

0
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-~ 3, & tenuto a darne preventiva segnalazione al Servizio 'dl

colture da trattare;

0 A residi itar
i nd,caz:one del pres dIO. samtan.o Usato per =
5) istrazione € Ig quantita previste, gola Coltura, gi o :
gelld ’ngiario e l'orario dei trattament; P stremi

a) ! % .

E) findicazion® del uogo di preparazione ¢ travag

‘r:gi mento dell acgula/.d ‘ . 0 delle Miscele ¢ g;
At ndicazione de tel melzzoll ©ON Cui saranng ggrer . -

g) il sistema Previsio pPerlo smaltimento gej ¢, :i?u?" i trattameny;

ori vuoti, '

revistj;

03 condizioni in cui il trattamento deve avven
4 nire

ndizioni meteorologiche devong ess

co ere falj
Le gel prodotto nelle sole aree da trattare, i

nenoevéﬂo essere apposte. dt{rgnte il trattamentq e durante [
agibi"‘a- la sggnalaz{one del divieto di accesso a persone : Fintervallo di
. ed agli addetti non a_deguatamente equipaggiatj On addette aj
oola G Jrata dellintervallo di agibilita, se Previsto, per ilep:zs?;gn::f::::
Jlizzato.

u""i:adistanza dalle abitazioni dexe eéssere tale da evitare qualy
ia anche in (appodo. alle condlglpni meteorologiche. ki
Gli addetti ai lavori devono utilizzare i sistem;
necessa’i a seconda delle modalita di trattamento
Devono essere osservate le modalita d'uso e le
ipretti di istruzione delle macchine spanditrici.

3.7

a garantire |3 perma-

di protezione individuali
precauzioni consigliat:e
nei |

37.04 Modalita di preparazione delle miscele

Devono essere rispettate le indicazioni contenute sulle etichette di prodot-
ti impiegati, in particolare I'utilizzo di sistemi di sicurezza individuati per gli
addetti.

Le etichette ed i fogli illustrativi devono essere conservati per tutto il
periodo dei trattamenti, al fine di consentire tempestivi interventi in caso
di eventuali fenomeni di intossicazione.

| contenitori andranno raccolti e smaltiti, ai sensi del D.P.R. n. 915/82
e successiva normativa tecnica.

3.7.05 Modalita di conservazione

| presidi sanitari appartenenti alla | e Il classe tossicologica devono
essere conservati in appositi locali o armadi, ambedue da tenere chiusi a
chiave. 2

| presidi di Ill e IV classe devono essere conservati separati dai primi,
in luogo chiuso, ben aerato e riparato, inaccessibile ai bambini ed agli
estranei.

- 37.06 Trattamenti post-raccolta

Chiunque, in forma singola o associata, intenda procedere allimpiego

i R P | P H -/ N
di sostanze chimiche su prodotti destinati all'alimentazione umana, duran- /\

© il periodo di stoccaggio e conservazione al fine di migliprame ['effica-
Igiene Pub-g

blica.

Detta Comunicazione deve contenere:

: 'azienda;
1) i dati anagrafici del titolare o del le entante dellazie

oy

Sl

©
o
o




i i utilizzare ed il nu-
2) lindicazione della sostanza chimica che sl intende

mero di i i Resend 5 o f

P g te alimentar! in causa,

3) il quantitativo previsto ed il tipo di derra _ i
4) le modalita deFI) trattamento e le misuré cautelative che -
no agli addetti ed alla salute pu 3

alimenlari dovra es-
ché dispon.

adottare per evitare ogni possibile dan
~ Prima dellimmissione sul mercato
sere preventivamente avvisato il Servizio d
ga gli opportuni accertamenti.

Lo stesso Servizio pud disporre il di
dotti in questione fino all'espletamento
analisi di laboratorio.

di queste derrate 2 :
i Igiene pubblica affin

2zazione dei pro-

ieto di commerciali :
e e delle eventuali

dei controlli ispettivi

IMPIEGO PRESIDI SANITARI CON MEZZ! AEREI

3.7.07 Autorizzazione

Limpiego di mezzi aerei per i trattament
su istruzione tecnica del Servizio di lgiene Pub

caso per caso ed in base a specifiche esigenze Pt ‘ore di Sanita
generale divieto espresso come parere dal Consiglio Superior

il 6 luglio 1973 e successivamente ribadito il 29 luglio 1974 € I'1 aprile 1976

dalla Commissione Consultiva presso il Ministero della Samta’.. e
La richiesta di autorizzazione deve essere inoltrata al Servizio di lgiene

Pubblica da parte del committente del trattamento, entro i termini fissati dal

Servizio di Igiene Pubblica stesso, annualmente. o
Completata la procedura istruttoria il Servizio di lgiene Pubblica inoltrera

gli atti alla Regione per il completamento dell'iter autorizzativo.

i antiparassitari deve essere,
blica dellU.S.S.L., autorizzato
ze prospettate in deroga al

3.7.08 Contenuio delia richiesia di aulorizzazione

La richiesta di autorizzazione dovra contenere un programma per il tratta-
mento aereo da cui risultino:

1) il nominativo del/o dei committenti agricoli;

2) il nominativo dell'operatore (a terra) responsabile di tutte le operazioni
a terra;

3) il nominativo dell'operatore aereo-agricolo, autorizzato come pilota da
Civilavia, che si assume la responsabilita dell'esecuzione di tutte le operazio-
ni, connesse al volo, di distribuzione dell'antiparassitario;

4) il territorio: estensione territoriale, descrizione accompagnata dalla re-
lativa topografia quotata, aggiornata ai fini specifici e documentata sull'esi-
stenza di zone sensibili;

5) la monocoltura; .

6) il presidio sanitario (0 i presidi sanitari) registrato (i) per Iimpiego ae-
reg e per la nomenclatura e le quantita previste;

) il diario ed orario del trattamento;

8) lindicazione della base operativa;

9) la dichiarazione dell'operatore aereo-agricolo di avere effettuato una
accurata ricognizione del territorio da trattare da cui emerga:

.a.) la sicu.rezza_ delle persone, degli animali d'azienda e, dei beni pubblici
e privati, dei corsi d'acqua delle zone sensibili in generale;

b) presenza di ostacoli al volo (antenne, cavi, pali, ecc.);

.c) presenza di piante isolate o limitate colture diverse all'interno del terri-
torio o monocoltura da trattare;
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nella nota de| Ministero della
8. maggio 1982 Contenenti o
eriva ed antievaporante.

gui @l D-
sanita n

3710 Colture e dimensioni delle aree da trattare

| trattamenti con mezzi aerei sono consentiti esclusiva
ndicate nella nota su citata del 18 maggio 1982 (vite, olivo, pioppo e cereali)

estensioni coltivate a monocoltura.
su Le superfici di terreno a monocoltura devono
estese (parcelle contigue qell'ordlne di grapdezza di
con elicotteri e di 20.ettar.| per trattamenti con aerei) che topograficamente
ed orograficamente siano |doqee a consentire il trattamento evitando la deri-
vaela ccntaminaznone. amb|entale.oltre i confini stabiliti.

Qualora in tall aree siano presenti piante isolate o limitate Colture diverse,
& necessario che il coltivatore sia formalmente awvertito da parte dell'opera-
tore che i presidi sanitari ammessi al trattamento aereo sono di massima
incompatibili ccn @il coilivazioni secondarie e perianto i prodotti di queste
uime non possono essere destinati all'alimentazione ed alla commercializ-
zazione.

La suddetta comunicazione formale controfirmata dal coltivatore, deve
essere acquisita all'atto della autorizzazione al trattamento.

mente sulle colture

7-8 ettari per trattamenti

" 37.11 Zone sensibili

Nellinterno dell'area da trattare le zone sensibili (abitazioni, sorgenti e
2one di rispetto cosi come definite dal D.P.R. 236/88, corsi d'acqua, alleva-
menti di bestiame, di api, di pesci, €CC., strade aperte al traffico, ecc.) devono
essere tenute ad almeno 150 metri dalla linea di volo prevista ed il sorvolo
& ammesso senza trattamento e nel rispetto di una quota non inferiore a
60 metri..

Il Servizio di Igiene Pubblica pud prevedere deroghe a quanto sopra,
con valu‘azioni caso per caso.

37.12 Segnalazione a terra

Il trattamento deve essere effettuato in modo che il pilota possa fruire

di me2zi idonei a terra (contrassegno di confine e di zone di rispetto, maniche

A vento, fumi traccianti e simili) che gli consentano di regolare la sua condot- N

9 volo nel modo migliore, al fine di contenere la deriva e di ottenere
Un trattamento valido ed efficace, nonché di disporre di_un collegamento

fadio con la base. /

essere sufficientemente

\
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one delle miscele
etro, di un termometro e di
er la preparazione dei pro-

3.7.13 Base a terra - Preparazi

La base deve essere fornita diu
un igrometro, inoltre di idonee appare
dotti da irrorare.

Per le modalita di preparazio
no le disposizioni previste dal

n anemom
cchiature p
ne e di smaltimento dei contenitori si applica-
punto 3.7.04.

3.7.14 Erogazione dei prodotti

Devono essere usati disposilivi di
stituite per almeno il 95% da gocce
micron, con esclusione di nebbie di ultra

ne che producano nebbie co-

rogazio
orree on meno di 100

delle dimensioni di n
basso volume.

3.7.15 Intervallo di inagibilita

bilita di un appezzamento trattato € di 48 ore.

Lintervallo di inagi

3.7.16 Controllo e vigilanza

Al Servizio di Igiene Pubblica, congiuntamente al Servizio Veterinario
per le parti di rispettiva competenza, spetta il controllo e la v:gulanga, perch§
vengano adottate tutte le precauzioni a protezione della‘ popole?z'lone, f’egh
addetti ai trattamenti, degli animali di aziende dei beni pubblici e privati,

dei corsi d'acqua e-dell'ambiente in generale, durante i trattamenti.

Il Servizio di Igiene Pubblica dellU.S.S.L., tramite i suoi operatori con
qualifica di ufficiale o agente di polizia giudiziaria, pu’é svolgere controlli e
prelevare dei prodotti utilizzati. !

Qualora riscontri I'impiego di sostanze non au
disporre il sequestro cautelativo delle sostanze suddette.

Nei casi invece di riscontro di irregolarita nell'esecuzione delle operazioni,
pud disporre la sospensione.

In entrambi i casi deve essere data comunicazione immediata al Sindaco
del Comune interessato per la conferma dei provvedimenti urgenti adottati.

Qualora abbiano a verificarsi incidenti di qualsiasi natura nel corso del
trattamento, I'operatore deve awvisare i Servizi della U.S.S.L. interessati.

Inoltre da parte del Servizio di Igiene Pubblica dell'U.S.S.L. sono svolti
controlli sulle modalita di conservazione degli antiparassitari, preparazione

e travaso delle miscele.

torizzate, I'operatore deve
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NORMS GENERALI - PROCEDURE
al

interventi sul patrimonio edilizio esistente

i di intervento sul patri i .
i richiesta patrimonio edijizin ..
" daco completa della dOCumentaz' ilizig esistent

ogn

1S e deve esg
oltratd &' A ione, e nel ere
'“eo ure reviste dalle leggi vigenti e dalle norme el Re;z:ar'speﬂo delle pro-
cdalizio- Nel caso di risanamento o ristrutturaziong e mento Comunale
E i, qualora sia dimostrata, previo parere p € parziale di edjfici

eeSiS(e s g el re ; dific
i{o TecnicoO ‘Comunalec,j | :mpOSSIbllltg di modifica g stmttj???bue ‘dell.Um-
altresi previe parere del responsabile del Seryizig g lgienes;f:‘ir::.e risuli
iIca, che

o opere progettate apportino comunque migliorie igieniche e ri

sson0 €ssere consentite dal Slnd_aco soluzioni anche difformi ':anamento,
P ol presente Regolamento. I considerazione dela particojare i
qruttiva di ?d,'"c,' esistenti uptcatl nei c'en!ri storici utilizzatj a scopio ogia co-
ciali 0 abitativi, € ammesso in fase di ristrutturazione o gj variazio‘:\ecg'r?jmef.
nazione d'uso, ghe lalte;za minima dei solai sia limitata 3 m ésest..
condizioné cho A dqtatl, ql{ando.necessa’io. di mezzi ausiliari di ve -
sione ed iluminazione ritenuti idonei dal responsabile del Servizio di g;z:f;
pubblica- - N

La deroga di cui sopra si applica qualora non risulti tecnicamente possibi
o modificare le strutture esistenti PosSIOr

Qualora Si tratti di .Iocali lavorativi (esclusi i locali commerciali) d"_
vra aversi comunque il rispetto delle norme legislative sull'lgiene le

Lavoro.

41.02 Rilascio di autorizzazioni e concessioni

II Sindaco provvede al rilascio dell'autorizzazione o della concessione
edilizia, previo parere del responsabile del Servizio di cui al punto preceden-
te e sentita la Commissione edilizia.

Il responsabile del Servizio di Igiene Pubblica o suo delegato non fa
parte della Commissione edilizia. Rilascia il proprio parere obbligatorio ed
autonomo previsto dall'art. 220 del T.U. LL.SS. n. 1265 del 1934.

Ai fini del rispetto dei termini di cui alla legge 94/82, il Sindaco provvede

in tempo utile a sottoporre al parere dell'U.S.S.L. competente per territorio

la documentazione. Per le domande di concessione relative ad insediamenti
industriali e di attivita produttive comprese negli elenchi di cui all'art. 216.
del TU. LL.SS. R.D. 27 luglio 1934, n. 1265, si applica l'art. 48 della L.R.
n. 56 del 5 dicembre 1977 e successive modificazioni.

Chi intenda intraprendere ta costruzione di un edificio, qualunque sia
I'uso a cui & destinato, oppure procedere a opere di ricostruzione, di soprae-
levazione, di ampliamento, di modifica di qualsiasi entita o di variazione
di uso, di un edificio preesistente o di parte di esso, deve, prima dell'inizio
dei lavori, presentare domanda al Sindaco secondo le norme e nelle forme
alludbo fissate dal Regolamento edilizio vigente.

Contestualmente a tale domanda deve essere presentata, qualora occor-
ra, quella per I'autorizzazione agli scarichi liquidi di cui agli artt. 9 e 10 della
legge 10 maggio 1976, n. 319, e successive modificazioni.

Nella relazione e nei disegni da allegarsi debbono e
cati;

- la distanza da edifici circostanti se questa & inferiore a 30 m. (per
edifici di nuova costruzione);

- il sistema di approvvigionamento dellacqua potabile;

ssere illustrati e indi- N
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il sistema di smaltimento dei quuami_b'°'99_'°'-b
il sistema di allontanamento dei rifiuti sohd'_ur |
il sistema di riscaldamento con il numero di Kcal.
la destinazione dei singoli locali;

. rture,
~ la coibentazione delle perimetrazion! © delle cozfﬁcie pavimentata.
- la verifica del rapporto superficie fenestrata/sup

: iudizi sponsabile
Potra essere richiesta altra documentazione a g:;jdc;‘zlc;;aet:e ’
del Servizio di Igiene Pubblica della US.S.L. osu ortanti problematiche
Per insediamenti di particolari

caratteristiche comp blem

S < s :

di impatto ambientale potranno essere richieste indagini sulla entita di detto
impatto con particolare riferimento al'acqua,

al suolo, al clima, alla flora,
i imoni itettoni
alla fauna, allambiente edificato ivi compreso il patrimonio archi ico,
da effettuarsi a carico del richiedente.

Per gli insediamenti non abitativi,
anche da una relazione di tutte le attivit BECVEBL e i
singoli processi produttivi, delle materie prime lmpl_e_gate. delrlie ;':lf;;ez ig:
protezione adottate per gli ambienti di lavoro e per il vicinato anc b o
ne al T.U. LL.SS. 27 luglio 1934, n. 1265-, arit. 216 e 12;7 a zh éegage:una
luglio 1966, n. 615 e alla legge 10 maggio 1976, n. 319, non
l'altra legislazione vigente.

1

ani interni;
della caldaia;

la domanda devé essere corredata
3 che vi si intedono svolgere, dei

4.1.03 Autorizzazioni d’'uso

Nessuna costruzione pud essere occupata senza autorizzazione d'uso
rilasciata dal Sindaco. o

Detta autorizzazione & altresi necessaria per 'occupazione di edifici che
siano stati oggetto di interventi di:
ricostruzione;

- ampliamento;

sopraelevazione;

restauro,

ristrutturazione edilizia o urbana

e nei casi di mutamento di destinazione.d'uso.

L'autorizzazione d'uso & rilasciata dal Sindaco per le destinazioni generi-
che gia previste in-sede di approvazione della concessione od autorizzazione
quando, previo parere del responsabile del Servizio di Igiene Pubblica e
dell'Ufficio Tecnico Comunale, per le rispettive competenze, risulti che la
costruzione sia stata eseguita in conformita al progetto approvato e che
i muri siano convenientemente prosciugati € che non sussistano altre cause
di insalubrita.

L'autorizzazione d'uso abilita alla residenza, ogni altra destinazione &
soggetta inoltre alle preventive autorizzazioni previste da leggi o Regola-
menti. X

Le domande dirette a ottenere la licenza d'uso di un edificio devono
essere dirette al Sindaco che si avvale per gli opportuni accertamenti del
Servizio di Igiene Pubblica e dell'Ufficio Tecnico Comunale secondo le rispet-
tive competenze.

4.1.04 Strumenti urbanistici A

Nel rispetto dei disposti dell'art. 20, lettera (f), I.egge 833/78 e dall'art.
15, L.R. 56/77 e successive modifiche, ogni strumento urbanistico in fase
di approvazione viene fatto pervenire al Servizio Igiene Pubblica per il parere
di competenza. Copia degli strumenti urbanistici, corredata dalle rispettive

% v wdB




iené frasmessa a cura del Comyp,
avole: Vi e per territorio.
en

e al Serviyi
210 di |g;
compe! gene Pubblicy

Aumrizzazione per I'esercizio di attivity

ChiundU® mte'r{]quZdI:::\e l?;eusare Costruzionj pg territor; wro

iniziare: 'de' - i : , N Qualsiasj p; | 0rio del Comype

? eposto i materat anche allaperto, deve ggp, ! AVorativa o gty
mmobile anche lautprlzzazione del Sin ” O!Rre |'autorizzazione

corredata dalla relazione prevista dall'ar ;‘1) lnoltlrandq apposita
3 T.

nd /
:?tr.n:& D.PR. 303/56. del Tu, LLSS, ¢

lavorative e

4.1.06 Manutenzione € revisione periodica geyje costruzi
e ioni

) igo ai proprietari di manten

fatto 0bbligo : €re le costruzioni
4 aillitab“"a e di decoro prescritte dalle leggi e ¢ ik
; & ’ REle

s o di igiene. Quando tali condizioni ve
: edilizia 9119 : °NGONo a mancare, | ietari
::avono prowedere alle opportune riparazionj ¢ adeguamenfi' In’:iot)::r:?r!

N

evenaua!mente fis§at| Qall Amm'nIStraZiPne Comunale Previo rilascio
cessario, di autorizzazione o concessione edilizia, .50 ne:

elle condizionj
_ oni
ai Regolament Comunali

4.1.07 pichiarazione di alloggio antigenico
" (art. 7, punto 4/b, D.P.R. 1035/72)

Lalloggio & da ritenersi antigienico quando si presenta privo di servizi
igienici propfi & incorporati allalloggio; quando presenta tracce di umiita
permanente dovuta a capillarita, condensa o igroscopicita ineliminabile con
normali interventi di manutenzione; quando presenta requisiti di aeroillumina-
zione naturale gravemente insufficienti (inferiore a 2/3 del limite ammissibile).

La dichiarazione di alloggio antigenico viene certificata dal responsabile
del Servizio di lgiene Pubblica o dall'Ufficio Tecnico Comunate, secondo
e rispettive competenze, previo accertamento tecnico.

Ai fini del presente articolo non si tiene conto degli effetti dovuti al sovraf-
follamento. >

Un alloggio dichiarato antigienico non pud essere rioccupato se non dopo
che il competente Servizio dell'U.S.S.L. o I'Ufficio Tecnico Comunale, abbia
accertato I'avvenuto risanamento igienico e la rimozione delle cause di anti-
gienicita

4108 Dichiarazione di alloggio inabitabile

Il Sindaco sentito il parere o $u richiesta del responsabile del Servizio
di Igiene Pubblica puo dichiarare inabitabile un alloggio o parte di esso per
motivi di igiene. .

Tra i motivi che determinano la situazione di inabitabilit§ si segpalano:

= le condizioni di degrado tali da pregiudicare l'incolumita degli occu-
panti; @

= alloggio improprio (soffitto, seminterrato, rustico, box);

~ insufficienti requisiti di superfici e di altezza;

= Mmancanza di aeroilluminazione; _

= Mancata disponibilitd di servizi igienici e acqua potabule.,_ -

Un alloggio dichiarato inabitabile deve essere sgomberato ai s?occu
'3M.222 TU. LL.SS. con ordinanza del Sindaco e non potra e§seredr_l sy
19 5e non dopo ristrutturazione e rilascio di nuova autorizzazione GUSO.

MSpetto delle procedure amministrative previste.
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42 AREE EDIFICABILI E NORME GENERA
PER LE COSTRUZIONI

4.2.01

E vietato realizzare nuove coslruzion'i §u .terfef T tara alve
depositi di materiali provenienti da demolizioni, di immon 'l'suolo b
materiale insalubre che abbia comunque potuto qu»'"a“?(;en.te ’
dopo aver completamente risanato il sottosuolo cgrrns_p<|)r1s rvizi'o iR

Il giudizio di risanamento & dato dal requnsabule dg en b il
Pubblica previa acquisizione della documentaz:ong e dei pal\refl :
ti necessari, i cui eventuali oneri saranno a carico del nch»edep ?itrazioni

Se il terreno oggetto di edificazione & umido e/o soggetto allfef in |me o
di acque sotterranee o superficiali, deve essere operatov un su |Ic‘:19 s
naggio e si dovranno adottare accorgimenti per impedire che umi
trasmetta dalle fondazioni, alle murature e/o strutture sov.rastan.tl. ik

In ogni caso devono essere adottati accorgimepti tali da impedire la n_sal:-
ta dell'umidita per capillarita (intercapedine, vespai, strati umpefmeabll:). inol-
tre i muri dei sotterranei devono essere difesi dal terreno circostante per
mezzo di manti impermeabili o da adeguata intercapedine.

Salubrita dei terreni edificabili :
ni che siano serviti come

4.2.02 Protezione dall'umidita

Se su terreno da coprire con nuove costruzioni, SCOrrono corsi d'acqua
0 Vi sono invasi naturali, devono essere previste opere atte a protegge_re
le fondazioni o altre parti della casa o adottare altri accorgimenti costruttivi
mediante i quali & possibile raggiungere il risultato di proteggere i muri- e
le fondazioni dall'umidita e dagli allagamenti.

Il terreno per essere edificabile deve avere i mezzi di scolo delle acque

luride e meteoriche ovvero di difesa dalle eventuali invasioni di acque super-
ficiali o di sottosuolo

4.2.03 Distanza e superficie scoperta

Per quanto concerne il rapporto tra superfici coperte e scoperte, la lar-
ghezza delle vie, l'arretramento dei fronti dei fabbricati, i distacchi tra edifici
contigui, I'altezza massima degli edifici e ogni altra condizione concernente
i rapporti tra i fabbricati stessi. & fatto richiamo e rinvio agli strumenti urbani-

stici per le singole localita e zZone, approvati ai sensi della legislazione vi-
gente.

4.2.04 Divieto al riuso di materiali

a Nelle costruzioni & vietato il reimpiego di materiali deteriorati, inquinati,
malsani, o comunque non idonei dal punto di vista igienico-sanitario.

) E altresi vietato per le colmate I'uso di terra o di altri materiali igroscopici
di risulta che siano inquinati.

4.2.05 Intercapedini e vespai

.

I'muri dei locali di abitazione non POSsono essere addossati al terreno,

i
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Laddove si faccia luogo alle costruzioni in assenza di cantinati o sotterra-
nei, il pavimento deve essere isolato dal suolo mediante vespaio di adeguata
altezza (almeno 30 cm.) e ventilato con bocchette di aerazione. Il vespaio
a ciottolame @ tollerato solo per le preesistenze.

I piano del pavimento soprastante deve essere ad una quota maggiore
dicm. 15 (minimo) dal punto piu elevato della superficie dello spazio esterno
adiacente e comunque dalla superficie del marciapiede dell'edificio.

Possono essere ammesse su conforme parere del responsabile del Ser-
vizio di Igiene Pubblica soluzioni tecniche diverse che rispondano agli stessi
requisiti igienici di cui al presente Regolamento. =

4.2.06 Muri perimetrali

| muri perimetrali degli edifici devono avere spessore adeguato in relazio-
ne ai materiali da costruzione impiegati per la protezione dei locali dalle
variazioni termiche e dall'azione degli agenti atmosferici, ovvero per oftenere
adeguato abbattimento acustico.

| muri devono essere dello spessore di cm. 40 se a muratura piena o
30 cm. se a «cassa vuota».

Altre strutture possono essere ammesse purché presentino un corrispon-
dente coefficiente di trasmittanza termica non superiore a 1,20 Kcal./h./m?/gra-
di C, da certificarsi a spese dell'interessato con documentazione di Ente.
pubblico o equipollente. A

Analogamente le coperture degli edifici devono essere costruite a doppia
soletta con interposta camera d'aria di almeno 70 cm. di larghezza. Puo
essere consentita la messa in opera nelle coperture di elementi prefabbricati
di conveniente spessore e di materiali aventi speciali proprieta coibenti tali
da assicurare un coefficiente di trasmittanza non superiore a 08
Keal./h./m?/gradi C.

| muri esterni devono essere intonacati verso I'esterno o rivestiti con
materiali che permettano il rapido scorrimento della acque meteoriche in
superficie e di riflesso il loro rapido asciugamento e che consentano comun-
que una adeguata permeabilita all'aria.

Gli elementi costitutivi degli edifici devono poter evacuare le acque di
edificazione e le eventuali acque di condensa e permanere asciutti.

Nelle condizioni di occupazione e di uso degli alloggi previste in progetto
sulle superfici interne delle parti opache delle pareti, non si deve avere con-
densazione.

L'uso degli intonaci impermeabili, esteso a tutte le pareti, & ammesso
solo se il locale & munito di mezzi di ventilazione adeguati.

4207 Marciapiedi perimetrali

Ogni edificio nuovo deve avere un marciapiede peﬁmetralé—*c))struito in
materiale resistente ed impermeabile, di larghezza non inferiore a cm. 90
e posto a quota inferiore di cm. 15 dal piano del pavimento.

p<

4.2.08 Parapetti

| balconi, i terrazzi e le finestre devono avere parapetti di altezza non
inferiore a cm. 100, e con spazi liberi di larghezza non inferigre ai 10 cm.
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4.2.09 Gronde e pluviajj

loro percorso.

Le-giunture dei tubi devono esser

R € a perfetta tenyta

Le cond;::g, pluﬁvnall devono recapitare nelle reti di fogna'xura intern |
gata ove esiste alla rete comunale. Se non Vi @ la possibilita dj i s -
in rgte fognana..le acque meteoriche devono essere condot ' )
denti posti a[’a d_lstanza minima di 3 m. daj muri dell'abitat ‘gte id
il loro recapito in acque superficiali. s AN

E vietato immettere nei tubi di scarico d i

. . ore elle grondaie i i di i

di bagni e di qualsiasi liquido di altra origine.g o S dacal

43 MISURE IGIENICHE E NORME GENERALI
PER | CANTIERI

4.3.01 Sicurezza nei cantieri

In ogni lavoro di costruzione, demolizione 0 altro (rifacimenti, tinteggiature
ecc.) devono ‘essere adottate tutte le necessaric precauzioni allo scopo di
garantire la sicurezza e la incolumita dei lavoratori e di tutti i cittadini.

Per quanto concerne le norme particolari per i cantieri in materia di pre-
venzione degli infortuni, di sicurezza, responsabilita, ecc. si fa riferimento
alla legislazione vigente in materia.

4.3.02 Recinzioni

I cantieri edili devono essere isolati mediante opportune recinzioni con
materiali idonei ed aventi una altezza non inferiore a m. 2,00.

| restauri esterni di qualsiasi genere ai fabbricati insistenti su aree pubbli-
che od aperte al pubblico pdssono effettuarsi solo previa recinzione chiusa
dei fabbricati medesimi.

4.3.03 Demolizioni: difesa della polvere .

a\ei cantieri ove si procede alle demolizioni, oltre ad adottare le misure
descritte al punto precedente, si deve provvedere affinché i materiali risultanti
dalle demolizioni vengano fatti scendere a mezzo di apposite trombe o di
recipienti e comunque previa bagnatura allo scopo di evitare I'eccessivo
sollevamento di polveri. ’

In tutti i cantieri ove si procede alla demolizione a mezzo di palle o altri
macchinari a braccio meccanico, ove necessario, su indicazione del Sindaco,
oltre alla bagnatura, occorrera adottare speciali accorgimenti allo scopo di

evitare polverositd e rumorosita. '
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43.04 Sistemazione aree abbandonate

Le opere di demolizione di fabbricati o
aree abbanqm!ate o altro, quando posson
qienico-sanitaria, d_evono in ogni caso ess
;,enti di derattizzazione.

La derattizzazione deve essere attuata a cura di chi
A chi i
sione, producendo idonea documentazione, FIRGRN. i Cemol-

pari di essi, di sistemazione di !
0 determinare grave situazione
€re precedute da adeguati inter-

4.3.05 Allontanamento materiale di risulta

In caso di dempliz{one 0 di scavi il materiale di risulta dovra
yrasportato 0 smaltito in una discarica autorizzata 2 norma di . nel
spetto del D.P.R. 915/82 e di ogni altra norma vigente

II titolare della concessione di demolizione dovra ¢ .
|a relativa documentazione probante.

legge, nel

onservare allo scopo

43.06 Rinvenimento di resti umani

In ogni cantiere, nel caso di rinvenimento di parti di cadavere o anche
di resti mortali o di ossa umane, chi ne faccia la scoperta deve, ai sensi
dellart. 5 del D.P.R. 21 ottobre 1975, n. 803, informare immedi'atamente
il Sindaco il quale ne da subito comunicazione all'Autorita Giudiziaria e a
quella di Pubblica Sicurezza e dispone i necessari accertamenti per il rilascio
del nulla osta per la sepoitura.

4.3.07 Cantieri a lunga permanenza

Tutti i cantieri a lunga permanenza (oltre 30 giorni) devono essere prowvi-
sti di idonei servizi igienici ed adeguate forniture di acqua potabile.

Nel caso dovesse essere prevista la realizzazione di alloggi temporanei
per le maestranze o personale di custodia, oltre alla adeguata dotazione
di servizi dovranno essere assicurati gli indici minimi di abitabilita previsti
nei capitoli «Abitazioni collettive» e «Alloggi prowvisori».

44 REQUISITI DEGLI ALLOGGI

Relativamente all'altezza minima ed ai requisiti igienico-sanitari principali
dei locali di abitazione viene applicato il D.M. 5 luglio 1975 (G.U. n. 190
del 18 luglio 1975). -

-
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44.01 Tipologia dei locali - Estensione della normativa e

In base alla previsione di una permanenza di tipo continuativo o limitata
nel temp® e dedicata a ben definibili operazioni, in ogni alloggio si distingono:

a) spazi di abitazione (locali di abitazione principali): camera da letto,
sale di soggiorno cucine, sale da pranzo, studio, sala da gioco, sala lettura S
€ assimilabili;

b) locali di servizio: corridoi, disimpegni, bagni, gabinetti, rigostigli. "

I requisiti di cui al presente capitolo, salvo specifiche diverse regolamen- \-\0 N

tazioni, i applicano anche per uffici, negozi, studi professionali e Iaborat9 'c‘(“%
8 conduzione dei soli titolari intendendosi gli i si svolge I'attivit %
assimilabili agli spazi di abitazione. — v

W 2 z*d\
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4.4.02 Superfici minime

Gli alloggi devono preferibi ttei
usufruire di riscontro z'aria.bllmeme sssere distribuit in modo tale da poter

Negli alloggi per ogni abitante g
abitabile non inferiore a mq. 14 per j
dei successivi. Le stanze da letto
di mq. 9 se per una persona e di

Ogni alloggio deve essere d
mq. 14.

Ogni locale di abitazione principale deve a

L'alloggio monostanza per una persona
comprensiva del servizio, non inferiore am
per due persone.

(:nebbono avere una superficie minima
= 9. 14 se per due persone.
0 di una stanza di-soggiorno di almeno

vere un lato minimo di m. 2.
deve avere superficie minima,
9. 28 e non inferiore a mq. 38

4.4.03 llluminazione naturale

Tutti i locali abitativi, devono avere una adeguata superficie fenestrata
ed apribile, atta ad assicurare lilluminazione e I'areazione naturale

Gli infissi delle finestre e delle porte devono essere conservati in' modo
da difendere efficacemente dal vento e dalle intemperie.

4.4.04 Verande

In deroga a quanto prescritto dal punto precedente sono ammesse in
corr':s~por!denz.a delle flnestrg o delle porte finestre di locali facenti parte di
edifici esistenti o Qa erigere, in quanto pertinenze degli stessi, verande realiz-
zate mediante chiusura con pareti vetrate trasparenti di balconi e terrazzi,
purché vengano rispettate le seguenti condizioni:

1) la superficie fenestrata di ciascun locale interno apribile sulla veranda
non sia inferiore a 1/8 deila superficie del pavimento del locale stesso e la
superficie fenestrata della veranda apribile verso I'esterno non sia inferiore
a 1/8 della somma delle superfici dei pavimenti delle verande e di tutti i locali
aprentisi sulla medesima, senza perd tenere conto dei locali che non debba-
no fruire necessariamente di illuminazione ed aerazione naturale diretta
(W.C., anti W.C., ripostigli, disimpegni). Nel caso che i locali aprentisi sulla
veranda abbiano altre aperture dirette all'esterno, si pud detrarre dalla super-
ficie dei pavimenti dei locali la quota parte di essa alla cui aerazione ed
illuminazione provvedono le suddette aperture dirette all'esterno. Tale quota
parte del pavimento & pari a 8 volte la superficie delle suddette aperture;

2) la superficie de] pavimento della veranda sia inferiore a mq. 9;

-3) le cucine ed i locali con posto di cottura che si aprono sulle verande
siano muniti di un adeguato impianto di aspirazione forzata sui fornelli con
scarico diretto all’esterno; gli sfiati di focolari di qualunque tipo devono sboc-
care all'esterno secondo le norme vigenti;

4) i servizi igienici che si aprono sulla veranda siano muniti di adeguato
impianto di aspirazione forzata con scarico diretto all'esterno e non vi siano
installati apparecchi a fiamma libera;

5) non vengano elimitate le chisure interposte tra la veranda ed i locali
interni che su essa si affacciano; ‘

6) non vengano installati nella veranda corpi ed apparecchi di nessun
tipo finalizzati al riscaldamento della veranda, apparecchi igienico-sanitari,
impianti di cucine ed altre apparecchiature od arredi atti a mutare le caratteri-
stiche di volume termico accessorio a servizio dell'unitd immobiliare interes-

sata;




e wmme . -
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 VENTILAZIONE

qualora snano'ln§eriti Nella veranda |
i riscaldament‘o dell'unita alloggiativa, b a centrali
cui collocazione in veranda nop si.a Vi

a f Sl Ly etata ¢

sfiato 4¢! s“ddeml mpianti & la ventiazione pemarecS"e PAMO 6, Io

4ranno rispettare le norme UN.I.-C.1.G. in applica: Nente della veranda do
10 E

ne della |egge 1083/71

del D-M. 7 luglio 1973 (rispettivamente
“Scarico dej prodotti della

omb._,stione» e punto «ventilazione dei
essere rispe.tta?e nel caso in cui la centraling t L? Stesse norme devono
dellunita abitativa e/o altri impianti a gas siang ermica per il riscaldamento
qulla veranda; Gollocatiin un locale apribile
g) qualora siano presenti allinterno della v
ne del gas a monte dei misuratori stessi, Ia v
e,manememente comunicante con I'estern
vetro situata nella parte superiore ed avent
della superficie del pavimento della veranda
Tubazioni e misuratore potranno anch
della veranda.separ:'ato dalla restante parte con apposita ds
purché esso sia yentllato con le stesse modalita di cui al prepa:jete divisoria,
e reso accessibile per lispezione mediante porta a tenutace o gem
Dovranno i.no:ltrel esserg rispettate le norme, anche se nor.m espressamen
itate, di cui alla legge 6 dicem . A
:eg ;ga ag bre 1971, n. 1083 e relativo D.M. 7 giugno
Sono in ogni caso ammessi i doppi vetri con doppio infisso.

punto
locali»).

€randa tubazioni di distribuzio-

c,e_rand‘a sia resa direttamente e

< med»a.n'te un'apertura priva di
Superficie non inferiore a 1/30

€On un minimo di mq. 0,2.

€ essere collocati in yn settore

4.4.05 Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta

La superficie fenestrata dovra assicurare in ogni caso un faitore medio
di luce diurna non inferiore allo 0,02 misurato nel punto di utilizzazione pit
sfavorevole del locale e misurato ad un'altezza di m. 0,90 dal pavimento.

Tale requisito si ritiene soddisfatto qualora la superficie fenestrata non
sia inferiore al 12,5% (1/6 della superiicie del pavimento), solo per i locali
la cui profondita non superi di 2,5 volte l'altezza della finestra.

Per i locali preesistenti si tollera il rapporto superficie fenestrata/superficie
pavimento rispettivamente di 1/15 e 1/10 a seconda che si tratti di soffitte
abitabili o di altri vani abitativi.

Nel caso di ambienti coperti da sporgenze, oggetti, ecc. o confrontanti su
spazi liberi ristretti che ne limitano la possibilita illuminatoria potra essere ri-
chiesta dal responsabile del Servizio di Igiene Pubblica della U.S.S.L. un rap-
porto superficie fenestrata-superficie pavimento congruamente, maggiorato.

44.06 Illuminazione notturna ‘esterna
azi comuni di circolazione interna

Gli accessi, le rampe esterne, gli sp
di illuminazione notturna even-

devono essere serviti di adeguato impianto
tualmente anche temporizzato.

pe

4407 Stanze da bagno e W.C. - Superficie apribile minima
per ricambio d'aria, ventilazione forzata _ ?
mente, deve essereé fornita “d&

La ntilata natural ; 5
stanza da bagno, se ventl mg. 0,50 di superficie per il

apertura all'esterno di misura non inferiore a
ficambio dell'aria. =




B

pirazion :

6 volu;irlzsccamc.a deve assicurare yn coef-
12 volumi/ora se in aspirazione meccanicaailn §et iione continua 4

nte tempori i Intermit :
guatame POrizzato in modo da oy a3 ric;:t:? a corrando ade- |
completi ad ogni

utilizzazione € collegato allinterryttore gj illuminazi
Zione.

ficiente di ricambio minimo g

4.4.08 Definizione di canna daj ventilazione

Si definiscono canne di ventilazione quelle i
e la estrazione di aria negli ambientj. Dette cannemf

forzata mediante dispositivo meccanico, oppure in
differenza di pressione.

puegate per limmissione
unznpnano in aspirazione
espirazione naturale per

4.4.09 Installazione apparecchi a ¢co

? mbustion
ventilazione dei locali © negli alloggi:

ali apparecchi a fiamma libera
Qell acqua, cottura dei cibi, ecc.
hiesta per una regolare combu-

Nei locali degli alloggi dove siano install
per riscaldamento autonomo, riscaldamento
deve affluire tanta aria quanta ne viene ric
stione.

L'afflusso dell'aria dovra avvenire mediante a
totale di almeno 6 cm. per ogni 1.000 Kcal/h. €on un minimo di 100 cm

Tale apertura pud essere eventualmente ricavata maggiorando la fessura;

tra porta esterna e pavimenti (vedi punti 4 delle norme U.N.|. :

perture con sezione libera

4.4.10 Divieti di installazione

Negli ambienti sprovvisti di apertura all'esterno & proibita linstallazione
di apparecchi a fiamma libera.

4.411 |Installazione di apparecchi a gas: realizzazione dell'impianto

La corretta progettazione e realizzazione dellimpianto nonché l'installa-
zione di accessori e apparecchi utilizzatori secondo le regole della buona
tecnica definite con le norme U.N.I.-C.1.G. di cui alla legge 6 dicembre 1971,
n. 1083, approvata con D.M. 7 giugno 1973 deve essere attestata con una
dichiarazione rilasciata dal personale qualificato che esegue i lavori di messa
in opera e provvede al collaudo successivo. La manutenzione degli impianti
di cui al precedente comma deve essere eseguita da personale specializ-
zato. -

4412 Impianti di condizionamento

Gli impianti di condizionamento dell'aria, devono essere in grado di assi-
dirare e mantenere negli ambienti le condizioni termiche, igrometriche, di
velocita e di purezza dell'aria compatibili con il benessere delle persone
ed assicurare le seguenti condizioni:

a) aria esterna filtrata non inferiore a 20 mc./h. per persgna; .

b) temperatura operativa di 20 gradi C con U.B._4Q°A mnrn. .60 Jo Max
nei periodi nei quali non & necessaria la relngerazuz!'one dell'aria. ;

¢) differenza di temperatura dell'aria tra l'esterpo e | m'terno_non superiore
a 7 gradi C con U.R. 40% min. 50% max nei periodi nei quali & necessaria

la refrigerazione dell'aria. //”7
p A
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ricircolazione dellaria & ammessa in mis

La ; : s ura non -
pitazione: 2V diverse disposizioni delfAutorita saniar ..o /3 Per
bt ento per gli ambienti pubblici, commercial 2 20N particolare

gl o St
rifé la velocita dell'aria nelle zone occupate )

: . da
e di 0,15 m./s. misurata dal pavimento P~ eone non deve essere

) fino a una altezza di m. 2,00.

44.13 Condizionamento: prese di aria esterna

Le prese d'aria esterna devono essere sistemat
comuf‘gue ac;j ;r:esltezza di almeno m. 3 dal suolo se si trova allinterno
gi cortili @ ad & o m. 6 se SU spazi pubblici. La distanza da camini

o altre fonti di emissioni deve garantire la non interferenza da parte di q 'tn I
ueste

emission:

e di norma alla copertura

4414 Definizione di canna fumaria

si definiscono canne fumarie quelle impiegate per Tallontanamento dei

prodotﬁ della combustione provenienti da focolari e collegate con I'esterno

4.4.15 Allontanamento dei prodotti della combustione

Tutti i focolari siano essi alimentati con combustibile solido, liquido, o
gass0so devono essere collegati a canne fumarie salvo appare'cchi a g'és
di cui allart. 1 del decreto 30 ottobre 1981.

Gli impianti @ gas che non sono espressamente contemplati nel succitato
decreto possono in alternativa scaricare i prodotti della combustione diretta-
mente allesterno nel rispetto del D.M. 7 giugno 1973, punto «scarico dei
prodotti della combustione».

4416 Definizione di canna di esalazione

Si definiscono canne di esalazione quelle impiegate per l'allontanamento

di odori, vapori e fumi.
Le canne di esalazione sono per requisiti costruttivi, per il calcolo delle

sezioni, nella tipologia costruttiva e nella messa in opera, assimilabili alle
canne fumarie.

4.4.17 Allontanamento di odori, vapori o fumi prodotti dalla cottura

Gli odori, vapori o fumi devono essere allontanati per mezzo di idonee
canne di esalazione. e

4418 Collegamento a canne fumarie o a canne di esalazione di
apparecchi a combustione o di cappe

I£ollegamenti alle canne fumarie degli apparecchi a combustione o delle

canne devono rispondere ai seguenti requisiti:
. — avere per tutta la lunghezza una sezione non mi
tacco del tubo di scarico dell'apparecchio;
~ avere sopra I'attacco del tubo di scaric
un tratto verticale di lunghezza non minore a

nore di quella dell'at- %g

o dell'apparecchio o della cappa g
3 volte del diametro della bocca /g,

di ingresso; g ‘2 o

= avere per tutto il percorso un andamento ascensionale con pendenza =, "y

minima del 2%:; . 0
i_di120 gradi;

~ non avere cambiamenti cén angoli mi




_ essere facilmente Smontabilj-
_ essere a tenuta e in material'e

a
one ed alle loro eventualj ¢op datto 3 |

o 4 resistere g :
bu densazion;. al prodotti della com-

4419 Aspiratori meccanici (ventole) - Limitazj

2 s Zlone i

E prouplto colloca(e val\{ole O sistemi gj rg . del tiraggio
parecchi a combustione situati nej locajj g ab~g°'.az'°"° nel tira

in opera di dispositivi automaticj dj autoregolaZillazuone ameno d

plici. ONe approvati da

ik 2
garanno ritenute accettabili altre soluzionj tecniche ch
Che soddisfino il
re-

isito i do an ioni

quisto in modo analogo alle soluzion precedentements oy

allorigi e gl inconvenienti igienico-sanitar Sl € indicate, di limitare
esalazioni, odori. alla diffusione g vapori

ggio degli
ella messa
istituti pub-

4.4.20 Canne fumarie di esalazione - Dimensionam t
ento

II dimensionamento (diametro o sezioni inte
di esalazione é calcolato tenendo conto della
termiche complessive massime collegate.

Nel caso di apparecchi alimentati a gas, la sezi
& indicata nella tabella seguente:

l:;1e) delle canne fumarie o
10 altezza e delle portate

one o diametrq interno

pimensioni canne fumarie

e

i v mf$."

Quadrate
h< 10 10 < h < 20 "> | pamero P e
| o ) ool (-8 M~y
25.000 25.000 25.000 10,0 79 87
30.000 30.000 40.000 11,0 95 105
40.000 40.000 60.000 125 123 135
50000 |  60.000 80.000 14,0 154 169
60.000 80.000 105.000 15,0 189 208
70.000 105.000 125.000 17,0 226 249
80.000 125000 | 155.000 18,0 255 280
100.000 155.000 180.000 20,0 314 345
120.000 180.000 213.000 22,0 380 418
149000 | 200.000 259.000 24,0 452 497
160.000 240.000 300.000 26,0 351 584

Per portate termiche maggiori si deve adottare una sezione circolare

di; '
; inori di 10 m.
- 3,5 cm.2 ogni 1.000 kcalh per altezze h minon
- 25 cm.2 ogni 1.000 kealh per altezze h cor!jprese fra 10 e 20 m.

~ 2 cm.2 ogni 1.000 kcalh per altezze h?' d a0

T
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riguardare: e L \}@
; alizzato per via aerea fra ambienti adiacent {

canne fumarie singole

amen
4 gt ostruzionlg : on deve sporgere allin.
ca, Ma arrestarsi. prima della faccia interna_ gj = nche parzialg della stes-
il ; es Bt s
jwenire ad una altezza di almeno 50 cm, gayq balst ;Irl':\mlssmne deve
‘ ella canna.

4422 Caratteristiche delle canne

Le canne devpno essere di materiale impermeab;
atura dei prodotti qella corpbustione ed alle loro con,
esistenza meccanica e di debole conduttivity ter

Devono avere un andamento il pit possibile vertical

cedisposte in modo da rendere facile la periodica PUIizi: e devono essere
sse devono avere sia alla base sia alla Sommita delle b' pe:\ QUestg scqpo
zione. Inoltre devono essere idoneamente isolate i o d aspim-

S ) N modo da
a fenomeni di surriscaldamento a carico dei locali che attr:\?:r::r:e o
0.

le resistenti alla tempe-

densazioni, di suffici
2 , di suffici
mica, ente

4423 Canne fumarie collettive - Caratteristiche

Le canne fumarie collettive possono ricevere solo scarichi si ili:

— o solo prodotti combusti provenienti da impianti s
alimentari alimentati con lo stesso combustibile;

- o solo prodotti combusti provenienti da impianti per scalda acq;:a ali-
mentati con lo stesso combustibile.

Le canne di esalazione collettive possono convogliare solo vépori o fumi
prodotti durante le operazioni di cottura.

Le canne fumarie collettive e di esalazione collettive sono costituite da
un condotto principale nel quale si immettono condotti secondari di altezza

uguale ad un piano con angelo di immissione non minore di 145 gradi. Nel

per il riscaldamento

Hoa n

caso di utenze all'ultimo piano queste vengono convogliate direttamente nel-
lorifizio del camino. .

Ogni condotto secondario deve ricevere lo scarico di un solo apparecchio
di utilizzazione.

Le canne fumarie collettive possono servire al massimo 9 piani. Se lo
stabile ha piU di 9 piani la canna fumaria collettiva che serve i primi 8 piani
deve prosequire fino al relativo comignolo senza ricevere altri scarichi di
apparecchi situati ai piani superiori.

4424 Comignoli - Caratteristiche
Per tutti i comignoli valgono i dispositivi del D.P.R. 1391/70.

ISOLA.MENTO ACUSTICO

4425 Parametri di riferimento /

| requisiti atti ad assicurare la difesa contro | rumori nell'edificio devogg qs_:.w

a) l'isolamento acustico norm :
& sovrapposti ivi compresi i rumori da calpestio;

b) indice di riduzione per via aerea fiQJLe—Pa'e"' esle!!y CoRERanIve. ¢
serramenti: v e
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¢) rumorosita provocata da; servizi
IPRIT] . a2 nnzl ed . s 5 .
ti di cu Impiant :
| requm Cul sopra devonog essere certifi |.de".lmmob"e_
di cui al punto 4.1.02, icali all'atto geylq el

4.4.26 Misurazioni e valutazionj

La va[utaz‘!o‘ne. dei risultati delle misure, aj fin;
rispondenza ai |lm|t‘l ru‘:I?aesti. dovra avvenire seco d' del controllo della loro
dalle raccomandaz;om internazionali 1,§,0. (Intern 0 le prescrizioni riportate
zation) pc_ar le pareti ed i solaj, Secondo le norme L? ::':’"al Standard Organiz-
ti, per gli apparecchi idrosanitari e di con diZiona.m' ~C.L.G. per i serramen-
1.S.0. ento secondo le norme

La strumentazione di misura dovra avere

z : : recisi
internazionali 1.E.C. (International Electrotecp oo Caonforme alle norme

hnical Committee).

4.427 Limitazione alla rumorosita degli impianti
Gli impianti presenti nell'edificio

RIFIUTI DOMESTICI

4428 Obbligo al conferimento

Le immondizione domestiche ed in genere gli ordinari rif
comungue raccolti allinterno delle abitazioni, delle scale, dei corridoi. dei
locali e degli annessi recintati, devono essere, a cura degli abitanti rac;colti
in appositi contenitori a perdere (sacchetti) a cid destinati senza al'mma di-
spersione e conferiti tempestivamente ai cassonetti di deposito all'vopo pre-
disposti, preferibilmente all'esterno, e comunque aerati e faciimente lavabili
e dotati di dispositivi di apertura e aerazione tali comunque da garantire
un’efficace difesa da ratti, insetti, ecc.

Tali punti dovranno essere dimensionati per poter contenere almeno i
rifiuti di tre giorni, calcolati in base al numero massimo di utenti previsti
nell'edificio per It. 1,00-1,50 per abitante/die come indice minimo.

Detti depositi devono essere faciimente accessibili.

iuti dei fabbricati,

4.429 Canne di caduta

Le canne di caduta sono di regola vietate.

Possono essere ammesse ove gia esistono solo nel rispetto delle se-

guenti condizioni:

a) essere esterne ai singoli appartamenti;

#) assicurare il convogliamento dei rifiuti nei contenitori con accorgimenti
idonei ad impedire la dispersione nel locale di deposito;

c) essere in numero di almeno una per ogni 500 mq. di superficie servita;
tuttavia se la canna ha un dispositivo terminale con possibilita di alimentare
due contenitori, una canna potra servire 1.000 mq. di sueerﬁcie. '

4430 Rifiuti di facile deperibilita
| titolari dei laboratori di preparazione di sostanze alimentari, i dirigenti

di collettivita e di mense collettiV/e.,igg_s.n?ubblici esercizi nei quali

60

ST T




i consumino o si vendano generi ajj i i
fibili di rapida .putrescibilit‘a (ristoranrtni,e:taat::;r:i:e -
pr conservazione temporanea deji rifiytj solidi o
stab““i dall'Autorita Comunale. s
g ammesso nel rispetto delle norm
mangine per animali, fatte salve le com
eressato, in relazione alle modalita
scarichi fognari, i rifiuti di cui al prese
sssere ammessi in fognatura comun
legge 319/76 e successive modifich

no prigine a rifiuti suscet-
m_h? devono provvedere
dotti in appositi contenitori

€ precedenti |'yg
pglenze veterinari
di trattamento fin
nte punto previa
ale nel rispetto d
e ed integrazion

0 di tali rifiuti quale
e. A richiesta dell'in-
ale depurativo degli
triturazione potranno
elle norme di cui alla

Il Sindaco, si riserva, in presenza di situazion;
si da quelli indicati, di giudicare le loro conformi
punti precedenti, ed ha la facolta di chiedere a chi propone tali ioni
per la loro approvazione, la documentazione tecnica ei ch?arir: e:" SOlUZ'On!
per esprimere un eventuale parere favorevole. .

tgcnjche o dispositivi diver-
ta ai requisiti composti nei

4.4.32 Rifiuti non domestici

ll iy I / . | a" depositl S IlCllla'

SCARICHI

4.4.33 Reti interne

Tutti gli scarichi devono essere raccolti-all'origine e tramite percorsi sepa-
rati e distinti devono essere conferiti nel recapito finale ammissibile a norme
della legge 319/76 e successive modifiche ed integrazioni. E ammessa |'uni-
ficazione delle diverse reti immediatamente a monte del recapito finale fermo
restando la possibilita di ispezione e prelievo campione delle singole reti.

4.434 Acque meteoriche

Le acque meteoriche possono essere recapitate in pubblica fognatura
rispettando le norme dellapposito Regolamento comunale.

E ammesso il loro recapito sul suolo, e negli strati superficiali del sotto-
suolo per sub irrigazione purché il disperdimento avvenga ad adeguata di-
stanza da tutti i muri degli egifici vicini anche in relazione alla natura geologi-
ca del terreno e al profilo altimetrico.

E ammesso pure il loro recapito in acque superficiali.

Nei casi di cui al comma secondo e terzo, quando trattasi di edifici desti-
nati ad uso produttivo o misto o comunque quando abbiano una superlici.e:
igpermeabile maggiore di 500 mq., si dovra provvedere mediante appositi
separatori a convogliare le acque di prima pioggia nella fognatura comunale,
nel rispetto dei limiti previsti, onde consentire il recapito sul suolg e softo.suo-
lo e nelle acque superficiali esclusivamente delle acque meteoriche di piena

0 di stramazzo.

4435 Acque nere

Il recapito delle acque nere d

nel titolo 2. Nelle zone sprovviste di collettore fo nario & ammessa linstalla-

Y . o
ovra avvenire secondo le modalita previs %'O
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' 4436 Caratteristiche delle retj e dei pozzettj

a un livello inferiore di questa. \zions dese acque e in ogni caso

Le condutture devono essere interrate
la pericolosita degli scarichi, I'Autorita sanit
si controllabili a vista.

sglvo nei casi Particolari ove, per
aria locale pup prescrivere percor-

4.437 Liquami industriali

Per quanto riguarda i liquami industriali si fa riferi

ST mento alla |
e successive modificazioni. e a1a/e

4438 Caratteristiche dei sistemi di fognatura statica

Per la proponibilita di sistemi di fognatura statico-dinamica e di sistemi
di sub irrigazione si fa riferimento alla legge 319/76 e in modo particolare
ai conlenuli lecnici di cui alla deliberazione del Ministero del Lavoro in data
4 febbraio 1977 (Allegati 4 e 5).

Le vasche settiche di tipo tradizionale per le preesistenze e le vasche
settiche di tipo Imhoff devono rispondere ai requisiti tecnici di cui ai punti
3 e 4 dell'Allegato 5 della deliberazione del Ministero dei Lavori Pubblici
del 4 febbraio 1977.

E fatto divieto di utilizzo di pozzi perdenti per lo smaltimento di acque
nere.

DOTAZIONE DEI SERVizI -

4439 Servizi igienici e stanze da bagno

Per ciascun alloggio almeno un servizio igienico deve essere dotato dei
Seguen‘i impianti:

- vaso;

~ bidet;

— vasca da bagno o doccia;

- lavabo, ' -
con una superficie minima di almeno mq. 4 (larghezza r.mmmta m. Q.QQ).

Eventuali altri servizi igienici possono avere un_a_dotaz_lone~|mp|anust|ca
ridotta e comunque devono avere una superficie minima di almeno mq. 1,10

(larghezza minima m. 0,90). Negli edifici pr?§§j@ relative modifi-
m %
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che, qualora esistano palesi difficolta di spazio po

izi con dotazioni ridotte a condizione che lavoriannq essere tollerali ser-

migliofia igienica, al sen§| di quanto Previsto daf Costituiscano comunque

qienico deve avere pareli rivestite fino ad un‘aitez; punto 4.1.01. Il servizio

e pavimenu rivestiti in materiale liscio, lavabile eda il:’;\emferigre am. 1,50
rmeabile

4.4.40 Requisiti dei servizi igienici

Resta inteso che i locali destinati a servizi igienici o 1
pssere completamente separati con pareti fiss(;g:::lc' e bagni dovranno
vietato mettere in comunicazione diretta i locali destisgtr'" . =
¢i con il Ioc_:ale ove awviene la preparazione e |3 d;sf.:er.\"z' il
qimenti; essi devono avere accesso da corridoi e disim fouzione. degl
separati da locali di abitazione mediante antilatrina_ della iy bty
P 1 ma. ahtiatrina_ ¢ superficie mini-

E consentito l'accesso diretto per bagni o servizi annessi a si
re da letto nelle unita abitative con plurimi servizi. s

Le pareti divisorie delle stanze da bagno e dei locali igienici devono
spessore non inferiore @ m. 0,12 se_costruite in muratura; se coslruitt‘;Were
altro materiale deve essere assicurato un isola,mento-nc;n.inferiore N(:I:n
stanze da bagno & proibita la installazione di apparecchi a ﬁamma'!iberae
se privi di finestratura diretta all'esterno. ot

4.4.41 Acqua potabile

Ogni alloggio deve essere provvisto di acqua potabile proveniente dall'ac-
quedotto comunale.

Solo in casi ove cid non fosse tecnicamente possibile su dichiarazione
del’Ente gestore dell'acquedotto pubblico, I'approvvigionamento di acoua
polabile polia essere assicurato da pozzi privati, in tal caso l'acqua dovra
essere dichiarata potabile dal competente Servizio di Igiene Pubblica ed
il gestore del pozzo dovra a propria cura e spese far eseguire, tramite il
Laboratorio di Sanita Pubblica, analisi complete di campioni di acqua prele-
vata almeno una volta I'anno e comunque secondo la periodicita stabilita
dal Servizo di Igiene Pubblica délla U.S.S.L. :

4.4.42 Modalita di erogazione dell’acqua potabile

Limpianto idrico di distribuzione deve essere realizzato in modo da ga-
rantire una distribuzione di acgua potabile in ogni alloggio tale da assicurare
il bisogno di tutti gli utenti.

Qualora nell'edificio abitativo sia previs
blico, autorimessa, ecc. che possa determinare carenza
qua per gli altri utenti, detto esercizio deve disporre di pro
dalf rete stradale.

Nella progettazione _dell'impianto
ma considerazione ogni opportuno ac
bile causa di rumorosita molesta.

ta la gestione di un esercizio pub-
di disponibilita d'ac-
pria presa idrica

di distribuzione si dovra tenere in massi-
corgimento al fine di ridurre ogni possi-

4443 Cucina v
rvito da un locale di cucina o da una cabina

Ogni alloggi eso i
g 0ggio deve esser all'alloggio.

cottura per |a preparazione degli alimenti
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Tale ambiente dovra averg |5 Superficj
o rivestite di materiale liscio lavabile ed
1,50. ) )

| locali ad uso cucina devono
jato minimo di m. 1,60.

€ delle pareti

5 Perimetralj pi
impermea; Piastrellate

e per un'altezza di m.

& y '
ere |a dimensione minima di m2 4 con

ere Comunicante con
ed apertura di almeno
one forzata sui fornelli,

[annesso locale con una Proporzione tra

S Profondita
2 0 3 e deve essere dotato di impianto d

i aspirazj

4.4.44 Requisiti di fruibility 3 persone fisicame

Ove previsto, le caratteristiche Costruttive degji edifici cig
; g » per f
vita di relazione delle persone fisicamente impedite, dovran:o ter?ec:':acr:n::
delle prescrizioni del D.P.R. 27 aprile 1978, 384, in materia g abbattimento
delle barriere architettoniche.

Il controllo sull'applicazione della Normativa sopra chiamata che comun-
que costituisce materia di Regolamento edilizio, dovra essere effettuato dal-
IUfficio Tecnico Comunale in sede dj rilascio di concessione edilizia

nte impedite

45 CAVEDI, CORTILI, SUOLO PUBBLICO

45.01 Cavedi e cortili

Eventuali interventi di ristrutturazione che in
vranno tenere in particolare conto j problemi d

laria e della privatezza

. ' . e
teressino cavedi e cortili, do-
ella circolazione naturale del-

4.5.02 Cavedi: dimensioni

Soltanto in caso di adattamento di vecchi edifici & ammessa, esclusiva-
mente per la diretta aeroilluminazione di latrine, bagni, corridoi di disimpe-
gno, la costruzione o creazione di cortiletti interni detti pozzi luce o cavedi
o chiostrine. In rapporto alla loro altezza questi devono essere cosi dimensio-
natr:

- altezza fino a m. 8: lato minimo 2,50, superficie minima mq. 6;

- altezza fino a m. 12; lato minimo 3,00, superficie minima mq. 9;
altezza fino a m. 18: lato minimo 3,50, superficie minima mq. 12;

- altezza oltre a m. 18: lato minimo 4,00, superficie minima mq. 16.

Laltezza dei cavedi si computa a partire dal piano del pavimento del
vano pit basso illuminato dal cavedio.

.. . . -
45.03 Cavedi: comunicazione con spazi liberi

I cavedi devono essere completamente aperti in alto e comunicare in
basso direttamente con I'esterno del fabbricato o con altri spazj aperti regola-
Mentari a mezzo corridojo o passaggi rettilinei a livello del pav:mentq. mante-.
nuti sempre liberi dalla sezione di almeno 1/5 dell'area del cavedio e mai

Inferiore 3 mq. 2.

Possono essere ammesse anche eventuali altre soluzioni rispondenti allo
scopo.




4.5.04 Cavedi: caratteristiche

4505 Cavedi: norme di salvaguardia

E vietata qualsiasi opera edilizia per effetto della e W
te le condizioni igieniche dei cortili esistent. e fleuing peggiora-

45.06 Pavimentazione dei cortili

Il suolo dei cortili deve essere sistemato in m
delle acque e pavimentato per una zona perimet
in modo da impedire l'infiltrazione lungo i muri. §
che assicurino parimenti la difesa dei muri.

La restante superficie deve essere sistemata in
alla formazione di ristagni di acque.

E vietata a qualsiasi titolo sul terreno dei cortili la concimazione con
materiale fecale, il deposito di immondizie di imballaggi usati,
|avorazione, di materie prime putrescibili o maleodoranti.

E vietato ricoprire i cortili, anche con vetrate, quando i manufatti interferi-

scano con aperture praticate per aerare e illuminare ambienti ad uso abitati-
vo anche saltuario.

edo da permettere lo scolo
rale larga almeno un metro,
0no ammesse altre soluzioni

modo da non dare luogo

di residui di

45.07 Igiene dei passaggi e degli spazi privati

Ai vicoli e ai passaggi privati, per cid che riguarda la pavimentazione
cd il iegolaie scolo dellacqua, sono applicate le disposizioni riguardanti i
cortili.

| vicoli chiusi, i cortili, gli anditi, i corridoi, i passaggi, i portici, le scale
ed in genere tutti i luoghi di ragione privata dovranno essere tenuti costante-
mente imbiancati, intonacati, puliti @ sgombri di ogni immondizia e di qualsia-
si deposito che possa cagionare umidita, cattive esalazioni o menomare
la aerazione naturale.

45.08 Misure contro la penetrazione dei ratti e dei velatili negli edifici

In tutti gli edifici, ove occorra, vanno adottati specifici accorgimenti tecnici
onde evitare la penetrazione dei ratti, dei piccioni e di animali in genere.

Nelle cantine sono parimenti da proteggere con griglie o altri accorgimen-
ti, senza ostacolare I'aerazione dei locali, le bocche di lupo e tutte le aperture
in genere.

Sg necessario gli edifici dovranno in ogni caso essere sottoposti a tratta-
menti di disinfestazione e derattizzazione a cura e spese della proprieta
con la necessaria periodicita @ comunque ogniqualvolta il Servizio di Igiene
Pubblica ne ravvisa la necessita.

45.09 Suolo pubblico

Tutte le strade, od altri suoli ad uso pubblico devono essere ;.)rowisti
di mezzi per il facile pronto scolo delle acque meteoriche, coperti e sistemati
nel sottosuolo.

S
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46 SOPPALCHI, SEMINTERRATI, SOTTOTETTI, SCALE

4.6.01 Soppalchi, seminterrati, scltotetti, scale

La superficie dei soppalchi a balconata aperta sara relazionata alla super-
ficie dei locali ed allaltezza delle parti sia inferiori che superiori.

l'altezza tra pavimento finito e soffitto finito. per la parte soprastante,
non potra essere inferiore a m. 2,00 se per destinazione a deposito; a m.
2,20 se destinato ad uso abitativo, fermo restando che la superficie del
soppalco non superera 1/2 della superficie del locale.

Per quanto attiene la parte sottostante I'altezza deve comungque non es-
sere inferiore a m. 2,20.

Resta inteso, in ogni caso, che i soppalchi non devono menomare neppu-
re parzialmente, I'apertura delle superfici fenestrate.

Per la destinazione ad uso lavorativo, I'ammissibilita dei locali soppalcati,
deve essere comunque rispondente alle norme del D.P.R. 303/56 e successi-
ve modificazioni.

Per le soppalcature preesisténti, se ne tollera la conservazione a condi-

zione che siano rispondenti alle disposizioni previste dalle Istruzioni Ministe-
riali del 20 giugno 1986.

4.6.02., Seminterrati e sotterranei: definizione

S'intende per locale seminterrato quel locale che per parte della sua
altezza si trova interrato: per locale sotterraneo quel locale che si trova
completamente interrato su ogni lato. Sia i locali seminterrati che sotterranei
non possono essere destinati alla abitazione permanente.

46.03 Seminterrati

I'locali seminterrati possono essere destinati ad uso esercizi pubblici,
Magazzini di vendita, uffici, mense, laboratori , Servizi igienici,
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te salve particolari norme vigent: i singoli
'aljemi requisiti: 8enti per i singoli casi, quando abbiano i se-
a) altezza inte{na utile m. 2,70 riducibile a m, 2
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coe ui al punto succes-

e) scarico regolamentare delle acque residue ;
shhaiiit uein ¢ i
1o dar 1uogo a rigurgill ollettori che non posso-

| locali sgmintgrrati che non corrispondono integraimente alle tteristi
che di cui ai punti b) e ) del presente punto sono da consider:::rzra densnt
effetto sotterrapen e regolamentati dal punto successivo e
| locali seminterrati che abbiano una destinazione Iavt-nrativa ai sensi del
D.P.R. 303 del 19 marzo 1956 debbono comunque rispondere alle prescrizio-
ni del suddetto D.P.R. salvo le deroghe in esso specificatamente previste.

0 per i corridoi e disim-

4.6.04 Sotterranei

I locali sotterranei possono essere destinati ad usi che comportino la
permanenza di persone limitatamente a quelli indicati al punto precedente,
qualora presentino i seguenti requisiti, oltre a quelli strutturali di cui alle
lett. &), ¢), €) del punto precedente:

- condizionamento che deve garantire i requisiti di cui al capitolo 4 «re-
ouisiti degli alloggi»;

— rispetto dell'altezza minima utile come per i locali seminterrati in ogni

caso, al netto delle apparecchiature accessorie per l'impianto di condiziona-
mento.

4.6.05 Soffitte e abbaini

Nel caso di soffitte ed abbaini si pud concedere il permanere della loro
abitabilita qualora corrispondano alle seguenti caratteristiche:

— altezza media almeno m. 2,40;

- altezza minima m. 1,50;

— superficie minima mq. 14,

- superficie minima fenestrata almeno mq. 1,4.

Per i locali con soffitto non orizzontale per i quali viene fatta richiesta
di abitabilita & necessario che corrispondano alle seguenti caratteristiche:

- altezza media m. 2,70;

3 s

- altezza minima m. 1,70;

- superficie minima fenestrata/superficie pavimento: 1/8.

Per i locali di servizio I'altezza media pud essere ridotta a m. 2,40.

’

46.06 Scale

Le scale che collegano piu di due piani compreso il piano te'rrg devono_
essere aerate e illuminate direttamente dall'esterno a mezzo di fm.est.re di
adeguata superficie @ comungue non inferiore a m2 1,00 per ogni piano.




eccezionalmente potra essere ¢

: . onsenti e
di lucernaio la cui apertura dey, a 1a illuminazione dalaito

€ essere pari 3 mg. 0,40 per piano

se,\gﬁ-e ventuali infissi devono essere comodamen

o 500 di C;onse-ntire anche una corretta ven

al |vetr che costituiscono parete del vano scala

da non costitu_ire pericolo per lincolumita .

ta Nei vani scala e fatt‘o assoluto divieto di re
P rareazione di locali contigui.

!e ed agevolmente. apribili
tilazione,

devono essere di materiale
delle persone.
alizzare I'apertura di finestre

4.6.07 gcale: caratteristiche dei materiali

Le pareti dei vani scala, devono essere realizzate, fino a un'alte i
. 1,50 con materiale di facile lavatura e impermeabile —
Stesse caratteristiche devono avere il gradino - alzata'

g edata e pi :
o — nonché il parapetto o la balaustra completi i cop g

tol rrimano.

46,08 Sicurezza delle scale

Le scale devono essere agevoli e sicure sia alla salita che alia discesa
gssere semprs dOt?te di corrimano ad una altezza non inferiore a m. 1.
ayere p arapetti realizzati in modo e con materiali che garantiscano uno siatc;
di totale sicurezza. :

La distanza, misurata in ogni senso dal primo gradino alla soglia del
vano porta non pud essere inferiore a m. 0,50. .

46.09 Larghezza delle scale

La larghezza minima della rampa e dei pianerottoli al servizio di due
piani, compreso quello terreno, non deve essere inferiore a m. 1,10.

La larghezza deila rampa e dei pianerottoli deve essere commisurata
al numero dei piani degli alloggi e degli utenti serviti.

Nei casi di scale interne che collegano locali di abitazione o che collega-
no vani abitativi con cantine, sottotetti, ecc. pud essere consentita una lar-

ghezza di rampa inferiore a m. 1,10 ma comunque non minore di m. 1.

46.10 Dimensione delle scale

Fermo restando la larghezza della rampa, i gradini dovranno avere le
seguenti misure: . el S el

- alzata massima cm. 17;

- pedata non inferiore a cm. 30.

Il pianerottolo per le nuove costruzioni non deve essere inferiore a m.
1,10 per 1,10. Inoltre dovra essere previsto un pianerottolo ogni 10 scalini.

4.6.118 Scale a chiocciola

Per gli edifici di nuova costruzione ove sia prevista la realizzazione di
scala a chiocciola per il collegamento di due o pid piani, tra diversi alloggi
@ comunque ad uso collettivo e pubblico, questa dovra avere una pedata
di profondita minima di cm. 25 per la larghezza di almeno m. 1,00 per gradi-
no; l'alzata deve osservare gli indici di altezza indicati nel punto precedente.

Le scale a chiocciola che collegano i locali di uno stesso alloggio o che
collegano vani abitativi con cantine, sottotetti ecc. devono avere un diametro

Minimo non inferiore a m. 1,20.
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4.6.12 Chiusura delle scale di ygo comun
: e

Nelle nuove costruzioni la scala di accesso all'
essere coperta; dovra inoltre essere s all'all

quanto previsto al punto 4.6.06 qualora sia

situati su pit di due piani. llegamento per alloggi ,

46.13 Scale di emergenza

diem i )
Le scale ergenza o di servizio devono avere le stesse caratteristich
istiche |

tecnico costruttive, anche se possono essere Scoperte, indi i i |
cedenti. » Indicate ai punti pre-

46.14 Impianto elettrico ‘

Si propone il se_gvut'ente aﬂicolo: «la verifica dei requisiti di abitabilita ‘
porta anche Iacqms'ulznor.\e di una dichiarazione di conformita alle vi Sl o
me di sicurezza dell'impianto elettrico, rilasciata da chi ha realizzatcl)g?irr]:pn:r:.

ian-

to stesso 0 da un esperto in materia. Ogni impiant i
: : 0 elettri
dotato di un elettrointerruttore differenziale». o Ry

47 LOCALI DI RITROVO E PER PUBBLICI SPETTACOLI

4.7.01 Cubatura minima

| teatri, i cinema ed in genere tutti gli edifici o i locali adibiti a pubblici
spettacoli, ritrovo o riunioni, devono essere di adeguata cubatura in relazione
al numero dei posti, ben ventilati, se occorre anche con mezzi meccanici
o con impianti di condizionamento dell'aria. La cubatura non deve essere

nieriore a ic. 4 per peisona.

1 Oghi Lasy

4.7.02 Servizi

Ogni locale di cui al precedente punto deve essere provvisto di almeno
2 servizi igienici preferibilmente del tipo alla turca con regolare anti-latrina
divisi per sesso fino a 200 possibili utilizzatori con I'aggiunta di un ulteriore |
servizio igienico per ogni successivo incremento di 100 pubblici utenti.

Ogni latrina, distinta per i due sessi, compresi gli ambienti destinati agli
orinatoi, deve essere preceduta da una anti-latrina, munita di un lavabo ad
acqua corrente, scarico libero a chiusura idraulica, corredato di erogatore
di sapone liquido o in polvere e di asciugatura elettrica 0 monouso.

Tanto la latrina che I'anti-latrina devono essere ventilate direttamente dal-
I'esterno. Si pud consentire che, ove non sia possibile altrimenti, la ventilazio-
ne si effettui attraverso sistemi di aerazione artificiale. Ogni locale deve in
ogrj- caso disporre di almeno 1 servizio igienico accessibile a portatori di

handicap.

4.7.03 Dotazione idrica

Ogni locale di ritrovo, 0O esercizio,
di impianto di acqua potabile, con ru
dei frequentatori, ed in numero adeguato all

o stabilimento, devg essere dotato
binetti di erogazione a disposizione
a ricettivita del locale.

P st




4.7.04 Condizionamento dell'aria

Gli impianti di condizionameng dellaria deyone i
una imm15$l9“e fl‘" aﬂél. e_sterna non inferiore ame stsere s ysrantins
La velpcnté di Immissione e dj estraziong dell'g- Per persona per ora.
dal pubblico, dal pavimento fino allaltezza dim 2ﬂa nelle zone occupate
ogni caso m. 0,70 al secondo, * € Non deve superare in

ra il 40-509.
t - : g
resa tra il 40-60%. 2 18-20 gradi ¢ - umidita relativa com-
p

Termometri ed igrometri di controfio dovranno essere installati in alme,
due punti del locale, opportunamente stabiliti, L

4.7.05 Divieto di fumare

Nei locali di cui al presente titolo & fatto
applicati cartelli luminosi o fluorescenti r
in numero non inferiore a tre, disposti a
posizione ben visibile ai frequentatori =]
nell'ingresso.

divieto di fumare e devono essere
ecanti la scritta «vietato fumare»,
Imeno due allinterno del locale in
almeno uno, Sempre ben visibile,

4.7.06 Normativa generale

Per quant'altro non previsto nel presente capitolo valgono le'disposizioni

generali del presente Regolamento e della Circolare 16/51 del Ministero
degli Interni, e successive modifiche.

Sono fatte salve le prescrizioni in materia date dalla Commissione Provin-
ciale di Vigilanza sui locali di pubblico spettacolo.

48 STABILIMENTI BALNEARI, PISCINE, PALESTRE

48.01 Autorizzazione

Ferma l'autorizzazione di cui all'art. 86 del T.U. 18 giugno 1931, n. 77,
chiunque intenda assumere I'esercizio di stabilimenti RIS termali o
di alberghi diurni deve ottenere anche la speciale autorizzazione di cui, per
ifprimbduc. allart. 194 del T.U. 27 luglio 1934, n. 12 modificato dall'art.
24 del D.P.R. 10 giugno 1955, n. 854, e per il éfoefc!‘a art. 231 dello stesso
TU., integrato dalla legge 16 giugno 1939, n. 1112. Tale autorizzazione viene
rilasciata dal Sindaco sentito il parere del responsabile del Servizio di Igiene
Pubblica e viene estesa anche all'apertura di bagni pubblici e di latrine a
servizio glel pubblico.

48.02 Stabilimenti termali e alberghi diurni

Per gii stabilimenti termali di cure idropiniche ed idroterapiche ed alberghi
diurni, j camerini devono avere altezza regolamentare, una superficie di base
non inferiore a mQq. 4 per i bagni in vasca, ed a mq. 2 per i bagni a doccia.
In Auest'ultimo caso i camerini devono essere preceduti da uno spogliatoio

9 superficie non inferiore a mq. 2.
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| Pavimenli dei camerini e | pareti fin
iqati, impermeabili, suscettibili i jaya infezi
vigati, g atura e disinf i i
lea?l pavimento e le pareti arrotondat;, 7 e oo Shaiait
fr | camerini devono essere riscaldati
ermosifone O simili e forniti gj campanell
L 2 bagno © box doccia.
Dopo ogni baggot.)btipn I mezzi riconosciuti idonei dal responsabile del
senvizio di Igiene Pu |ca.. si deve procedere alla disinfezione della va
del pavimento, della doccia, nonché al cambio dey biancheria,
Devono essere prowisti di latrine, disj i ¥

J R X S
er o_gr_1i persona, in uno stabilimento balneare, deve essere ' g f- : e )
assicurata una sugerficie minima di mq. 5, si considera come numero massi 2 Tote 2!
mo di utenze ammisgibili, il rapporto tra la superficie dello stabilimento (escluvARTAZIONE : 'i ~ ’.b-L;‘t
si tutti gli spazi destinati a servizi, bar, luoghi di ristorazione e quanto altr ’ (’*\ T ZE

occorrente) e la superficie minima per ogni singola utenza, TITOLO TV.
IGTENE EDILTZIA.
MIero minimo, caratieristiche, dotazion4.8. STABILIMENTI BALNEARI 4
Il numero minimo delle cabi e-spogliatoio non pud essere inferiore ¢PISCINE, PALESTRE.
2/3 del numero delle utenze ma Rissibili. Le cabine spogliatoic VENGONO CANCELLATI I SEGUENTI
in qualsiasi materiale realizzate,

re un'altezza non inferiore PUNTI:
m. 2,20, una superficie minima di

4805 Cabine-spogliatoics Nur

simg

; R N 4.8.03 STABILIMENTI BALNEARI:
Le cabine devono avere almém} Za ente dotazione minima: AUTORIZZAZIONT:
- 1 sedile; 5 4.8.04. NUMERO UTENZE AMMISSI-
- 1 appendiabiu; BILI
- 1 specchio; .
~ 1 cestino porta rifiuti 5 4.8.05. CABINE-SPOGLIATOIO -

- 1 impianto di illuminazione -artificiale: NUMERO MINIMO, CARATTERISTICHE,
- punto di presa per asciugacapelli. DOTAZIONE. .
La pavimentazione delle cabine deve essere complélamente liscia e faci 4-8-06. NUMERO MINIMO DEI SER-

mente lavabile per una corretta pulizia. VIZI: CARATTERISTICHE E DO- g
Lungo tutto il lato di accesso alle cabine, dovra essere realizzato u TAZIONE MINIMA. i
marciapkede di materiale idoneo di larghezza minima di m\1. 4.8.07. DOCCE.

Le operazioni di pulizia della cabina, devono essere effettudte con peric4.g8. @ + RACCOGLITORI DI RIFIUT:
dicita giornaliera. < +4.8. : ‘

.\ PRONTO SOCCORSO.
o] "". i L g G-

y = Sy W |
4.8.06 Numero minimo dei servizi: caratteristiche e dotazicne m Qe i

im
: \\o\.:.a 2
I numero minimo dei W.C., complessivamente, non pud essere inferidré "~
a 1/3 del numero delle cabine-spogliatoio.

I servizi devono essere separati per i due sessi; per gli uomini, 1/3 del




. e ——
=

inferiore @ M- ;
La pavimentazione deve essere in materi

X A 2 e anti ) ‘
ia e munita di‘apposito fognolo sifonato lisdrucciolevole e di fagile

iz
Pu'Tu“e le pareti devQno avere spigoli arrotondatj
| locali di servizio deyono essere aerati direttam
di yentilazione.

| servizi devono essere

qumero sufficiente.

mente 0 mediante canne

s A
4807 Docce N=? v
. . O )
Ry —1
Il numero delle docce che prefer dmen}e dovranno ess ' !
non deve essere inferiore a 1 ogni”25xulent. ere all'aperto, ;

Le docce dovranno avere una piattaforma di alme

o pilette sifonate. ne m. 1x1 con fognolo

48.08 Raccoglitori di rifiuti

numero di raccoglitori di rifiuti, che giornalmente, a clca della gestione, do-

Su tutta l'area dello stabilimento dovra essere\sistemato un adeguato
yranno essere svuotati. X\

4809 Pronto soccorso \

Tutti gli stabilimenti balneari devono essere prowvisti di un locale di super-
ficie minima di ing. 15 altiezzalo a pronio soccorso con presidi farmacologici
e attrezzalure necessarie e dotato di apparecchio telefonico collegato,diretta-
mente con l'esterno.
Quando le dimensioni dello stabilimento lo richiedono e comunque\ove
sia prevista una utenza superiore a 300 unita dovra essere prevista la pre-
——senza-continuativa-di-uR-infermiere-o-di-un-bagnino-abilitato-ad-infermi

48.10 Piscine: autorizzazione

L'agilibita delle piscine pubbliche e private, aperte al pubblico, sia coperte
che scoperte, & subordinata alla autorizzazione del Sindaco, sentito il re-
sponsabile del Servizio di Igiene Pubblica.

Nessuna piscina pud essere messa 0 mantenuta in esercizio se le instal-
lazioni, gli impianti e gli accessori relativi non sono tali da non poter costituire
causa di diffusione di malattie infettive contagiose, ovvero di pen’coﬁ per
lintegrita ffisica ed il benessere dei bagnanti e del personale addetto.

48.11 Piscine ad uso privato

E soggetto alle disposizioni del presente capo l'esercizio di ogni vasca
natatoria che non sia situata in una proprieta privata e sotto il diretto controllo
del proprietario, per essere destinata al nuoto o alla balneazione, esclusiva-
mente da parte dei membri della famiglia o dei loro ospiti. .

Rientra pertanto nella ipotesi di cui al comma precedente l'esercizio di
associazione a club, societa, sodalizi, co f domini.
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4.8.12 piscine private ad uso pubblico

una piscina di cui ‘

b sercFi)zio senza Ul al punto precedente pu esse “

nuta 1N e ik .autonzzaznone sanitaria rilasci t’e me;sa 0 mante- .
endentemen e da ogni altra autorizzazione s ata dal Sindaco, indi-

leggi © Regolamenti anche comunali a, permesso, prescritti
da unali. |

4813 Procedure per il rilascio della autorizzazio
ne

per ottenere l'autorizzazione sanitaria i ietari |
8 oncessiona"O della piscina dovra pr:sI:n‘tla‘z;oi[:t:r:anq' oo |
4aco, indi.cando lindirizzo esatto dellimpianto, la s;ra it o . |' -
mento idrico, le caratteristiche tecnico-funzionali riferitgeein s oiare sl o, |
mi di filtrazione dell'acqua, al sistema di disinfezione d r'\lpamcolare'an'snstet
di riscaldamento dellacqua e dell'ambiente, ai mezziia :' e |
esistenti, a.i metodi che saranno adottati per evitare I‘aclcpronto s
di palneazioné g persone che non siano sottoposte ad of e?js'o 'a"a' va'sc'a |
corpored (doccia saponata, pulitura dei piedi, ecc.) TR AESES |

Nellistanza dovranno altresi essere indicate le éeneralita compl |
gestore O del responsabile del funzionamento dell'impianto nonchrgp'lete o
ro. le generalita ed i titoli del personale di salvamento ; il

|| Sindaco trasmette l'istanza al medico responsabile ﬁel Servizio di Igi
ne Pubblica dell'U.S.S.L. territorialmente competente perché attesti I‘idéntgalitea-
igienico'sanitaria della piscina, a seguito di accertamenti e sopralluogé da
parte del competente personale del Servizio.

48.14 Spogliatoi e servizi: requisiti

Le piscine devono disporre di spogliatoi distinti per sesso. Ciascuno di
questi deve essere dotato di almeno:

3) n. 2 docce per oani 40 bagnanti; |

b) n. 1 gabinetto e n. 2 orinatoi per ogni 60 uomini;

¢) n. 1 gabinetto per ogni 30 donne.

Le doccie delle piscine sia coperte che scoperte, devono essere dotate
di acqua fredda e calda.

Tutti i servizi devono essere tenuti in buone condizioni di pulizia e devono

essere periodicamente disinfettati.

4815 Accesso alla vasca
enire unicamente altraverso un passaggio *

L'accesso alla vasca deve aw
di con ricambio continuo dell'acqua.

obbligato munito di canale {avapie

4.8.16 Vasca di balneazione: requisiti

Le pareti della vasca devono essere perpendicolari e rivestite di materiale
amtisdrucciolevole di colore chiaro. Allo stesso modo il fondo dovra altresi
essere rivestito di materiale chiaro antisdrucciolevole.

4817 Im{:ianti per i tuffi: requisiti

Per la zona riservata agli impianti per i tuffi
le norme di cui alla circolare n. 16 del 15 febbraio

terno.

devono ,essere osservate
1951 del Ministero dell'ln-
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1818 impianto di filtrazione: requisiti

& <s i filtrazione dovra i

Limpianto d} 2 ra essere in qr i ase

o di 5 ricircoli al di. 8rado di assicurare 1a effettuazio-

| numero dei ricircoli dovra essere elevato ag
. ; : almen i

schette di ambientamento di acqua, per le vasche utilizzgt 7 al di per le
ati incontinenti e lr! tutte le piscine nelle quali la te oy han'dtcap-
? it sopra i 28 gradi C. Mperatura dell'acqua

4.8.19 Caratteristiche dell'acqua di balneazione

purante I'esercizio della piscina I'acqua in vasca

e ; dovrz it
che chimico-biologiche non diverse da quelle sott e st

oindicate:
1) pH: valori compresi per piscine di
acqua dolce 7,2 - 7.6
2) cloro residuo 04 -1 mg
» non inferiore a 0,4 mg/l

: : : € non superiore ad 1 m
La parte di Cl. libero dovra rappresentare almeno il 60% del Cl t%/:ale
3 n. totale, di colonie microbiche a : :

37 C: inferiore a 200/ml
4) n. coliformi totali: inferiore a 1/100 mi
5) n. coliformi fecali: assenti
6) n. colonie staphylococcus aureus: inferiore a 10/100 ml
7) n. pseudomonas aeruginosa: assenti

Il controllo dei parametri di cui sopra deve essere effettuato a cura det
gestore dell'impianto. .
| valori rilevati devono essere riportati nell'apposito registro di cui al punto

492922
4.0.2<.

4820 Numero di bagnanti ammessi in vasca

Il numero di bagnanti ammessi in vasca non deve superare quello di
1x2 m.2, come indicato dalla circolare del Ministero della Sanita n. 128 del
16 luglio 1971.

4821 Inidoneita dell’acqua di balneazione: provvedimenti

Ogni qualvolta le caratteristiche fisico-chimiche e batteriologiche dell'ac-
qua in vasca si discostino da quelle indicate nel punto precedente, ovvero
qualora la torbidita dellacqua possa impedire al personale di salvamento
la agevole e pronta individuazione di persone eventualmente colte da malor?
e giacenti sul fondo della vasca, il titolare o il gerente della piscina .dovrg
prontagiente sospendere la balneazione ed adottare tutti i provvedimenti
necessari, non esclusi lo svuotamento della vasca e la sua pulizia, per porta-
re l'acqua in condizioni di esercizio normali.

4.8.22 Registro dei parametri fisici, chimici, biologici de/l’acqua

Prima dellinizio dell'attivita il titolare o gestore della piscina deve far
Vidimare dal medico responsabile del Servizio di.lglene Pubphca della
US.S.L. territorialmente competente, un apposito registro con pagene.niede:
rate e non mobili sul quale dovranno essere i
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, denominazigne dell'impianto o generalita

ore della piscina; complete del titolare o del
gé ) le caratteristiche fisico-chimiche dell'acqua i ;

» qurante 1a balne.azione gd annotate di volta Ii: \Lé:;::aa Misurata ogni due

yeritiero, con particolare riferimento g: N modo completo

- temperatura;

-pH

_ cloro residuo;

T risultati degli esami batteriologici i
are almeno una volta al mese a cura del ti SCa da far effet-
con particolare rnler}mento a:

- n. delle colonie totali a 37 gradi C;

— n. delle colonie totali a 20 gradi C;

_ n. coliformi totali;

_ n. coliformi fecali;

- n. colonie staphylococcus aureus:

- pseudomonas;

d).il numero dei bagnanti presenti in vasca e
piedi nudi, nel momento in cui & stato effettyat
ore di esercizio — per la determinazione dei par
e ¢) che precedono.

Su apposita sezione del registro di cui al primo comma doy
indicati: .

- la data di arrivo e la quantita di ciascun prodotto disinfettante impiegato
per il trattamento dell'acqua e per la distruzione delle alghe;

- la data di ogni svuotamento e/o riempimento della vasca;

- la data e la descrizione di ogni operazione di manutenzione dei filtri;

- la data di ogni operazione di trattamento antialghe e la quantita del
prodotto impiegato.

Il registro dovra essere compilato in modo tempestivo, completo e veritie-
ro in ogni sua sezione e per ogni voce e dovra essere conservato permanen-
temente presso la piscina ed esibito per il controllo ad ogni richiesta del
competente personale del Servizio di Igiene Pubblica dell'U.S.S.L. territorial-
mente competente, che, a conferma dell'avvenuto controllo, apporra la pro-
pria firma e la data sul registro medesimo.

Ogni registro dovra recare un numero d'ordine progressivo.

nglla Zona cosiddetta dei
0 il prelievo — durante le
ametri richiama ai punti b)

ranno essere

48.23 Caratteristiche delle zone docce e dei W.C.

La zona doccia deve comunigare con uno spazio prowvisto di termoventi-
latori ad aria calda o asciugacapelli in numero pari ai posti doccia. | locali
W.C. devono avere superficie non inferiore a mq. 1,50 essere prowvisti di
bidet (solo per le donne) e di tazza (turca).

E consigliabile realizzare uno spazio unico antilatrina ove dovranno esse-
re sistgmati piu lavabi o un unico lavabo con almeno un punto di erogazione
di acqua calda e fredda per ogni 3 servizi.

Le pareti verticali dei servizi e delle docce, devono essere piastrellate
0 rivestite con materiale impermeabile e di facile pulizia e disinfezione sino
ad un'altezza di m. 2.

Le pareti verticali ed orizzontali devono avere spigoli arrotgnda.ti. In tutti <
i servizi devono essere previste sufficienti prese d’acqua con, relat_nve lanc
per le operazioni di lavaggio e apposita piletta o fognolo sufonau.' _

| comandi per I'erogazione dell'acqua devono essere non manuali, possi-
bimente a pedale o a gomito 0 a cellula fot ica.




inoltre essere previsti negli spazi anfitms.: )

o?,c: Soere; ittt locaii se?vizi%aezvleagtllatnne distributori d
jquido gi raccoglitori di rifiuti con comando
altre suppellettili eventuali,
sere costituite di materiale

' i sapone
Ssere sistemato un adeguato
a pedale,

no
N comprese nel Ppresente punto

U e ISC'O e 'a i men avab

5 Aerazione € illuminazione dei servizj idrosanit
i locali dei servizi idrosanitari, docce, zone spo

ari, docce, zone

utti iy : liatoi devi
' :ea illuminazione ed aerazione ottenuta mediante gne;:r;eVono a\{er‘e
IdZnte a vasistas. ura possibil-

m qualora per alcuni locali l'lluminazione naturale awe
solevela dal margine superiore della tramezzatura, occorre installare idonei
v tivi meccanici di aspirazione forzata allo scopo dj garantire i necessari

icarf"Ji di aria; in questo caso occorre il preventivo parere del responsabile
::lel corvizio N. 1 della U.S.S.L. territorialmente competente

nga con apertura

48.25 insonorizzazione

Le pareti delle piscine coperte, limitatamente alle zone vasca, dovranno

pssere opportunamente insonorizzate allo scopo di evitare risonanza

4.8.26 Obblighi del gestore

In tu'e le piscine aperte al pubblico & fatto obbligo, a cura del gestore
esporre. in zona ben _visibilg (alla cassa): , '

1) d numero Massimo di utenti ammissibili in relazione alla grandezza
della vasca;

2) il numero massimo di utenti presenti nel turno e sulla base del quale
viene determinata la clorazione;

4827 Pronto soccorso

in tutte le piscine aperte al pubblico dovra essere opportunamente realiz-
zato un locale, di superficie minima di mq. 15 attrezzato a pronto soccorso
con presidi farmacologici e attrezzatura necessaria e dotato di apparecchio
telefonico collegato direttamente con I'esterno.

Per gli impianti con capienza superiore a 300 unita dovra prevedersi
la presenza continuativa di un infermiere o di un bagnino abilitato ad infer-
miere.

48.28 Palestre: apertura

L'apertura di palestre ad uso diverso da quello scolastico & autorizzata
dal Sindaco acquisito il parere del responsabile del Servizio di Igiene Pubbli-
ca d,ell‘H.‘S.S.L. competente per territorio.

4829 Palestre: ventilazione

Tutte le palestre indipendentemente dall'uso a cui sono destinate devono
essere dotate di ventilazione diretta assicurata da apertura di superficie non
inferiore a 1/8 di quella del pavimentd; nel caso in cui non fosse possibile
dsporre di adeguata ventilazione naturale potra, su parere del responsabile
d"’! Senvizio di Igiene Pubblica, essere ammessa la ventilazione artificiale
%l locali nella misura di almeno 25 mc/aria/persona/ora.
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di cui sopra dovr

argre i locali risp etto |a- tene.,e Conto in ognj caso g
urali e petto al tipo di attivity Svolta, alle 3"6 Caratteristiche
» @lie condi

sty inazione, umidita
o (illuminazione, ita, rumore, e
iche ( €cC.) e di sicurezzq

Zioni microclima- !

4830 palestre: spogliatoi e seryiz igienici

lestre indipendent i
Tutte le pa emente dall'uso 3 cui
gsporre q. spogliatoi distinti per sesso, g SUperﬁc'i:ono dgs"“?*e devono
50, Per ciascun utente dovranno essere disponibili non inferiore a ma
orficie allinterno dello. spogliatoio, Non meno di_1 mq. di
Si dovra in ogni caso disporre complessivame .
jgvabi; 6 docce: dovrd nte di almeno 2 W.C.; 2
Tale dotazione ovrg essere integrata nella mi ; ; i
15 frequentatori oltre i primi 30, 1 W.C. ooni s“'ﬁ’ d} 1 doccia per ulteriori
{ lavabo per ulteriori 20 frequentatori.

48.31 palestre: direttore tecnico

Tutte le palestre indipgndentememe all'uso a cui sono destinate d
assicurare Ig presenza di un direttore tecnico in possesso del dipl e
professore di educazione fisica rilasciato da un 1.S.EF s

o LAVANDERIE, BARBIERI, PARRUCCHIERI
ED ATTIVITA AFFINI

4901 Lavanderie: autorizzazione

Chiunque intenda impiantare o gestire una lavanderia aperta al pubblico,
di qualsiasi tipo, ad umido ed a secco, deve richiedere la preventiva auton‘z:
zazione de! Sindaco che la rilascia dietro parere del responsabile del Servi-
zio di Igiene Pubblica circa I'idoneita dei locali e delle attrezzature.

Nella domanda devono essere indicati:

1) il sistema di lavaggio;

2) gli impianti e gli apparecchi in dotazione.

Nel caso di lavanderie ad acqua:

1) quali acque verranno usate;

2) come si provvedera al loro smaltimento.

49.02 Caratteristiche delle lavanderie ad umido

Le lavanderie ad acqua oltre ¢he al reparto ove si effettua il lavaggio,
la centrifuga ed eventualmente I'asciugamento, devono disporre almeno di: o<
' a) un locale per la raccolta e la sosta della biancheria;

b) un locale per la stiratura e il deposito della biancheria pulita;

¢) gruppo di servizi composto almeno di una latrina e dello spogliatoio, %

-

completd di almeno un W.C. e un lavabo. N ety

Si potra derogare da tali requisiti quando la lavanderia & organizzata ., &

in modo che il conferimento, la lavatura ed il ritiro della biancheria sia effet- “0 o)

tuato direttamente all'entrata senza sosta della biancheria con I'utilizzo di

macchine automatiche o a gettone. .




o Lavanderie industriali: caratteristiche dei locali
9 -

4 ocali devono avere:

) pavime"“, impe.rmeablli, con gli angoli raccorgafj a sagoma cu IF
a muniti di scarico delle acque a chiusura idraulica: i
e 'pare‘i lisce e lavabili fino ad altezza dj m, :
b altezza, illuminazjone e yentilazione regola
& alora la |avand?"a non disponga di apparec

delle biancherie sporche, deve essenvi yn
er le varie operazioni di allollatura, lavaty

" 2.00 dal pavi ;

i pavimento;
mentare,
chi meccanici per il tratta-
Numero sufficiente di va-
ra e sciacquatura,

ment®
sche P

1904 veicoli per il trasporto della biancheria

| veicoli impiegati per il trasporto della biancheri
_smamente di materiale impermeabile e lavabile
inte a biancheria sporca deve comunque essere ra
L atamente durante il trasporto.

a devono essere rivestiti
cchiusa in sacchi tenuti
separ

49.05 Biancheria infetta

g vietato alle lavanderie raccogliere e pulire bianc
ersonali o letterecci di ammalati di malattie trasmissi
stati regolarmente disinfettati o disinfestati.

heria ed altri effetti
bili prima che siano

4906 Lavanderie a secco: caratteristiche dei locali
' e norme di conduzione

per le lavanderie a secco, in quanto classificate industrie insalubri di
Il classe, il responsabile del Servizio di Igiene Pubblica propone al Sindaco
i provvedimenti che devong essere adottali a tutela della salute pubblica.

Tali lavanderie devono disporre di almeno due locali siti al piano terreno,
ampi, iluminati ed aerati direttam
ed un lavabo).

Il condotto di scarico dei vapori della lavatrice deve sboccare all'esterno
del laboratorio e essere munita di dispositivo di depurazione idoneo all'abbat-
timento e raccolta completa del solvente.

Durante la conduzione devono osservarsi le seguenti norme:

a) il carico del solvente deve essere effettuato sempre mediante travaso
a ciclo chiuso;

b) la pulizia dei filtri deve essere effettuata all'aperto da persona munita
di respiratore e guanti;

¢) la fanghiglia residua deve essere raccolta in recipienti idonei a chiusu-
ra ermetica e smaltiti in base alle norme vigenti;

Per quanto non espressamente normato dal presente capitolo, vale quan-
to disposto dal D.P.R. 303/56.

ente dall'esterno e dotali di servizi (un W.C.

49.07 Barbieri, parrucchieri, attivita affini: autorizzazione

Lattivita di barbiere, di parrucchiere per uomo e per donna sono discipli-
nati da apposito Regolamento deliberato dal Consiglio Comunale ed appro-
vato in conformita alla legge 14 febbraio 1963, n. 161, modificata con legge
28 dicembre 1970, n. 1142.(X)

Dette attivita non possono svolgersi in forma ambulante.

Il Sindaco rilascia l'autorizzazione all'esercizio di tali attivita su parere
faV_orevole del responsabile del Servizio di Igiene Pubblica, il quale accertera
a idoneity dei locali e dellattrezzatura sotto I'aspetto igienico-sanitario. - ™
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49,08 Libretti di idoneita Sanitarig

Cchiunque eserc?ti dette attivita g
a rlasciato dal Sindaco e da rin bretto di idoneita sanita-
il r : ent
oura'nte il lavoro deve indossare Una sopravest e.
prima di g servizio. € Pulita e lavarsj lo manj

€Ve munirsi de| |
novarsi annyaim

49.09 Scuole per barbieri, parrucchierj ¢ attivita affinj
I

Le norme indicate nei punti 4.9.07 € 4.9.08

del
sono estese alle scuole per barbieri, parrycchi i s egsiamenio

eri ed attivita affini.

49.10 Attivita di tosatura di animali: autorizzazione

Gli esercizi di attivita di tosatura e dj toel
dovranno essere autorizzati dal Sindaco previo
le del Servizio Veterinario. Tali esercizi dovra
sifonata sul pavimento del locale di lavaggio, a
ne sfocianti oltre il tetto per l'allontanamento di odori, vapori, gas che si

sviluppano durante I‘gttivita. ed avere inoltre regolamentari scarichi idrici con
pozzeﬂi di decantazione e intercettatura dei peli. i

Tutti i residui organici dell'animale devono essere racc
chi chiusi identificabili da conferire all'incenerimento.

ettatura di animali domestici
pare.re anche del responsabi-
NNo inoltre disporre di piletta
vere idonei mezzi di captazio-

olti in appositi sac-

49.11 Centri di estetica

Le attivita inerenti all'adeguamento estetico dell'aspetto a determinati ca-
noni di moda o di costume che non implichino prestazioni di carattere medico
curativo sono considerati mestieri affini a quelli di barbiere-parrucchiere.
In particolare nei centri di estetica possono essere espletate le seguenti
attivita: .

- pulizia e trattamento del viso;

- depilazione a caldo e a freddo; i

— manicure e pedicure estetico; :

- massaggio a scopi estetici del viso;

- trucco.

Tali attivita possono essere svolte sia manualmente, sia con l'ausilio di
apparecchialure elettromeccaniche, mediante I'applicazione di prodotti co-
smetici definiti in base alle direttive CEE e alla legislazione dello Stato.

Le 'apparecchiature atte alla esplicazione delle attivita di cui al punto
precedente sono le seguenti: «

- vaporizzatori; r gt o

~ apparecchi per il vuotomassaggio, il pneumomassagglo, il vibrom.as-
saggio, il drenaggio, la ionoforesi cosmetica, la ginnastica eccitomotoria;

~- elettrodepilatori; =

- ®caldacere; y /0\\ A

- pinze elettroniche;

: & aio |
- saune (sono ammessi unicamente soggetli che esibiscano -

medico attestante I'idoneita fisica); 7’0
- idromassaggi; »
- lampade abbronzanti; :
~ raggi ultravioletti di tipo A. rente eletirica devono risulta-

Tutte le apparecchiature che utilizzano la cor s ti del do
re conformi aplf)a normativa C.E.l. ed al D.PR. 547/55; essere dotall g
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ntr. il <
; ,5018”‘?'“0 conirassegnato con | Simbolo [ |, |
ficiente il marchio IMQ. - I alternativa pyg essere
sl = H 1 -
Wy i estetica ;
Lattivita d. PUO essere esercitata, preyi i
ntestatario della stessa, Per i locali o o a autorizzazione valida

er I & -
e apparecchnature in essa

ndicate' o eny 3
La stessa attivita puo essere svolta
ocali adibiti all'esercizio presenting ire

unale Edilizio. ;
Lautorizzazione € rilasciata dal Sindac :
sione Comunale di cui alfart 2 bis della 'eg(;esf: ;‘g;lé)parrer?
a) dei reQ}J}S"' igienici dei locali: a cura dej Ser*./i'zi‘:)edv-|° accertamento:
che dovra vgnfngare la presenza dei requisiti di abitabilita , o Plbbica
serfica dellimpianto di messa a terra; onché la avvenuta
p) della qualificazione, del richiedente l'a

|azienda, ai sensiddﬁllla legge 1142/70;

del rispetto delle prescrizioni della | .
mog')ﬁcata dalla legge 23 dicembre 1970 ens?g:a1 41; febbraio 1963, n. 161

nel domicilip dell"

s esercente
quisitj previsti dal Qualora

il
! Regolamento Co-

della Commis-

utorizzazione 0 del titolare del-

410 AUTORIMESSE PRIVATE E PUBBLICHE

410.01 Autorimesse private e pubbliche

Devono essere assicurati i requisiti e le norme tecni
1 febbraio 1986. Per quanto riguarda le autorimesse
ta imando all'art. 19 del D.P.R. 803/75.

che di cui al D.M.
per carri funebri si

411 COMPLESSI RICETTIVI COMPLEMENTARI ALLAPERTO
E ALLOCGIAMENTI PROVVISORI

4.11.01 Definizione

Si intendono per complessi ricettivi complementari all'aperto quelli indicati
dalla legge 326/58 e successive norme di applicazione di cui al D.PR.
869/58 e successive norme di applicazione di cui al D.P.R. 869/61, nonché
dalla legge 217/83 e dalla normativa vigente in materia. ;

4.11.02 Autorizzazione

Lautorizzazione all'esercizio delle strutture ricettive extra alberghiere di
cui alla legge regionale n. 31 del 15 aprile 1985 @ rilasciata in conformita
a quanto previsto da quest'ultima.

L'autorizzazione all'esercizio dei campeggi e di altre strutture di vacanza
@ questriducibili (alloggiamenti provvisori, ecc.) & rilasciata dal Sindaco
sentito il responsabile del Servizio di Igiene Pubblica.

411.03 Alloggiamenti provvisori

Prefabbricati, containers, bungalows e simili, ad uso saltuario, devono
avere uno spazio abitabile non inferiore a mc. 9,00 per persoqa. et

Tutti gli spazi interni devono avere aerazione naturale che assicuri i suffi-
Clenti ricambi di aria ed avere una adeguata_illumi naturale.

-

'
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pevono essere realizzati con idon

V.S €0 ma'
5l sbalZi di temperatura ed ancora che s;j
v

teri
: :rrr»:ile allo scopo dj evitare note-
condensa sulle pareti inter-

ne. 2
r e’
Devo_”f’ essere dotati di adeguato Servizio igienico compl i
jone minima COMPosta da un lavabo, yn W.o. una d peeto di una dota-
sistema di smaltimento acque nere. ' Occia e di adeguato

4.11.04 Requisiti propri degli alloggi Provvisorj

La materia & regglata dallalegge 17 maggio 1983
gmo e interventi per il potenziamento e la qualificazio
G.U. n. 141 del 25 maggio 1983,

«Legge quadro per il turi-
ne dell'offerta turisticas.

4.11.05 Requisiti propri dei campeggi

Criteri per la valutazione di idoneita de| terreno:

a) disposizione del terreno: il terreno prescelto deve essere preferibil
mente posto a riparo dai venti e a conveniente distanza da ospedarlji eoer'lf' "
caserme, cimiteri, case di cura; i

b) dimensioni dell'area prescelta in rapporto al numero di campeggiatori; si
deve disporre di almeno 80 mq. per ogni installazione (tenda piu auto) owe'ro
almeno 40 mq. per ogni tenda compreso lo spazio adibito aj servizi corr;uni.

4.11.06 Approvvigionamento idrico

A) approvigionamento idrico:

- fabbisogno idrico: la dotazione minima di acqua potabife & fissata in
20 litri per persona al giorno, considerando tale misura come essenziale
per i bisogni d'acqua (lavabi, docce, lavelli per stoviglie e locali di sommini-
strazione bevande).

Il imanente fabbisogno di acqua, anche non potabile, ad uso servizi
di pulizia, lavaggio autovetture e ad ogni altro utilizzo che non comporti
pericolo alla salute degli utenti, & fissato in altri 80 litri per persona e per
giorno. Se & necessario I'impiego di acqua non potabile, i relativi rubinetti
dovranno recarne speciale indicazione grafica chiaramente visibile;

~ fonti di approvvigionamento: I'acqua potabile dovra provenire da acque-
dotto comunale; laddove cid non fosse realizzabile, sara autorizzato I'impiego
di acque prelevate da pozzi o sorgenti purché venga prodotto il certificato
di analisi di potabilita rilasciato dal Laboratorio di Sanita Pubblica. | controlli
della potabilita dovranno essere richiesti periodicamente e comungue entro
i 60 giorni antecedenti le singole aperture stagionali;

- attrezzature: di emergenia e di riserva: quando |'approvvigionamento
awiene da acquedotto comunale e 'acqua viene concessa in qualsiasi quan-
ta a contatore, devono essere previsti serbatoi di riserva della capacita
complessiva pari ad almeno il consumo di una giornata, calcolato sulla basg
di 50 litri per gioo per persona. Se I'acquedotto fornisce acqua solo in

certe’ ore della giornata, & necessario ampliare la capacita del serbatoio. '

Nel caso di approvvigionamento da pozzi, si devono installare pompe
di riserva, ~

L
411.07 Raccolta e smaltimento dei rifiuti solidi

A) ubicazione isti i nerali:
e caratteristiche costruttive gener et ) ;
~ i servizi idrosanitari devono essere installati in unita indipendenti, desti-

Nall rispettivamente agli uomini e alle donne;
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_ queste unit.é Possono essere anch

ché abbiano ingressi indipendentj ec
Jomini @ per quelli destinati alle do

_ tali unita debbono essere in muratura ¢ in altri iali

du{evo" anc.he = Erefapbrucati; materiali egualmente

_ rareazione e lilluminazione naturale

inestre esterne o con una apert men m
i finest : ura adeguata i
i riore delle tramezzature; g ente sollevata dal argine

_ tutti i locali nei quali sono installati deq|i et
javabi, lavapiedi, docce, ecc.) debbono :veegrlé e:zp:;:; hfl' SeIct-(9ablectt,
altezza rivesute.con materiali impermeabili e lavabilili: i Yo

- i pavimenti debbono essere impermeabili '
ramica, ed avere uno scarico con sifone per p
GagUE i sani

- i gruppi di servizi sanitari saranno il pig Al s
onde evitare che i campeggiatori piy distan?i ‘:igl?;:zliuc:;:tr:um ol

. i 150 metri 3 ,‘ 5 e una distanza
superiore ai |1 ; De( raggiungerli; tale distanza & ridotta a metri 100
nei campegg! postl ad altitudine superiore ai 1.100 metri s.l.m i

Tutti | l<.>.caI| debbono essere muniti di impianto di riscaldamento;

g) gabinetti:

- uno ogni 20 persone; il vano deve essere aerato e deve avere superfi-
cie minima di metri 1,20x1.20 con porta chiudibile dall'interno;

- devono essere installati vasi normali a chiusura idraulica éon cassetta
di lavaggio, preferibilmente fissati alla parete (e non sul pavimento) o del
tipo alla turca con bordo rialzato; .

- nel reparto uomini deve essere previsto un orinatoio ogni 50/70 persone:

- ogni 10 vasi per adulti & necessario prevederne uno di dimension'i
ridotte per bambini;

- deve essere realizzato almeno 1 servizio igienico accessibile ai porta-
tori di handicap;

C) lavabi:

- uno ogni 10 persone, singolo;

- ciascun lavabo sara dotato di specchio, mensola d'appoggio;

- ogni 10 lavabi per adulti & opportuno prevedermne uno di dimensioni
ridotte (altezza 50 cm.) per bambini;

- nei complessi invernali situati oltre gli 800 metri, nei lavabi & necessaria
l'erogazione anche di acqua calda; '
D) Lavapiedi:

- uno ogni 50-70 persone;

- devono essere installati vicino alla porta chiudibile dall'esterno e possi-
bilmente essere muniti di antidoccia per riporre gli indumenti. Sul pavimento
deviessere posta una griglia in materiale plastico asportabile e lavabile;

- docce all'aperto: possono essere situate insieme agli altri servizi o
in installazioni separate vicino alle spiagge;

- nelle docce & opportuna I'erogazione anche di acqua calda;

E) lavéli per stoviglie; '

- uno ogni 30 persone, posti a distanza dai servizi (gabinetti, docce,
lavabi); )

~ vicino ai lavelli devono essere posti dei contenitori per i rifiuti solidi;

- nei campeggi posti in localita oltre gli 800 metri di altilugine, i lavelli
dovranno essere muniti di acqua calda;

F) lavatoi per biancheria:

- uno ogni 30 persone, posti a distanza
lavabi); :

ontrapposti per i servizi destinati

agli nne;

preferibilmente in gres o ce-
€rmettere il lavaggio a getto

'

dai servizi (gabinetti, docce,
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y) altri servizi:
— le cucine, le dispense e |
) in quanto esistenti, dovran sale da Pranzo, i bar, i caffe, le sale da
gioco ' NO essere ventilate eq avere }uce dirett
iretta.

412 STUDI PROFESSIONALI, AMBULATOR

4.12.01 Studi professionali: definizione

Sono studi professionali gli ambienti nei
i (Compresi gli odontoiatri) ed i medici vete
ne. Per la loro attivazione non sj richiede al
inerente l'abitabilita dei locali.

gualf i medici generici e speciali-
ninari esercitano la loro professio-
Cuna autorizzazione, salvo quella

4.12.02 Ambulatori: definizione

.lst.nuu aventi lpd|v1dualuté ed organizzazione propria e autonoma e che
quindi non costutuns;ono lo studio privato o personale in cui il medico esercit
la professione. Essi presentano le stesse caratteristiche delle Case ed Ist:?u:
di cura che possono essere autorizzati anche in favore di chi non sia medico
purché siano dirette da medici.

Nessuno pud agrire 0 mantenere in esercizio ambulatori e laboratori di
diagnostica e terapia strumentali senza la necessaria autorizzazione della
Autorita competente sentito il responsabile del Servizio di Igiene Pubblica
dellU.S.S.L. competente.

Le disposizioni suddette si applicano anche agli ambulatori veterinari in
merito ai quali il Sindaco provvede, sentito il parere del responsabile del
Servizio Veterinario. y

Il Sindaco indipendentemente dal procedimento penale, ordina la chiusura
delle istituzioni sanitarie suddette aperte o gestite senza I'autorizzazione sud-
detta. Puo, altresi ordinare la chiusura, per una durata non superiore a 3
mesi, in caso di violazioni alle prescrizioni contenute nell'atto di autorizzazio-
ne o altre irregolarita.

4,12.08 Studi professionali, ambulatori: requisiti

| locali da adibire ad uso ambulatorio fatto salvo quanto previsto dalla
vigente convenzione per la medicina generale, devono possedere, dal punto

di vista igienico, i requisiti stabiliti dal presente Regolamento per i locali -

di civile abitazione ed avere disponibilita di almeno un servizio igienico di
uso esclusivo del presidio sanitario, con regolamentare antibagno e lavabo.

| locali adibiti ad ambulatori e sale di attesa devono avere superficie
adeguata e comunque corrispondente alle norme vigenti, pavimenti di mate-
riale impermeabile ben connessi e pareti rivestite per un'altezza di almeno
m. 1,50 dal pavimento, con materiali anche essi impermeabili, di facile lava-
tura @ disinfezione.

Da parte delle istituzioni che svolgono attivita con impiego di radiazioni
ionizzanti devono essere rispettate le norme protezionistiche previste dalla
legge 185/1964 e successive modificazioni.

4.12.04 Raccolta, smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi

La raccolta, lo smaltimento, lo scarico e 'eventuale tratt.ar.nepto dei rifiuti
solidi e liquidi devono avvenire in conformita alle disposizioni del D.P.R.
319/76, D.PR. 915/82 e successive modificazioni.
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.13 AMBIENTI DI RICOVERO E cupa

i 13,01 Norme generali

La COS"UZIOF}Ie. I'ampliamento e |a ristrulturazione di ambienti destinati
| ricovero ed alla cura oltre alle norme dj Cui ai capitoli gstmau
renersi alle seguenti norme: precedenti deve

in fase di presentazione della richiesta gj conc
ove essere accgmpagn_ato da una relazione tecn
ged nere proggmsta e di un medico competente
Nella relazione saranno riportati e specificati
a) caratteristiche e criteri di scelta dell'area i
(decreto Capo del Gove(no 20 luglio 1939, pubb|
1939, n. 187 e SECCGSSIVG modifiche);
p) caratteristiche tecniche e requisiti di sistemi i igi
idrico, rimozione e smaltimento dei rifiuti solidi, quui;i Zp;:;%\i/;;gtg/r:.a Sl
o) requisit? co§truttivi e degli impianti affinché siano soddisfatti éli stan-
dards di illuminazione, aerazione, temperature, isolamento acustico richiesti;
d) caratteristiche, numero e tipo degli ambienti destinati aj servizi genera:
ji, diagnostici e curativi, delle unita di soggiomo e degenza, dei percorsi
e dei collegamenti; '
¢) rispondenze alle norme di Piano Socio Sanitario Regionale vigente
Prima del rilascio della concessione per le costruzioni private destinaté
al ricovero e alla cura il Sindaco oltre le procedure di tipo generale acquisira
anche il parere del C.d.g. dell'U.S.S.L. territorialmente competente.
Ultimati i lavori, 'autorizzazione all'uso dei locali verra rilasciata dal Sin-
daco ai sensi e con le procedure, previste dallart. 221 del T.U. LL.SS.
1265/34. Prima dell'inizio dell'effettivo esercizio dell'attivita dovra essere otte-
nuta anche la speciale autorizzazione di cui agli artt. 193 e 194 del T.U.

LL.SS. 1265/24 rilasciata dalla Giunta Regionale

LL.o<

a
at
gssione edilizia, il progetto
ICo-sanitaria a firma dell'in-
in igiene ospedaliera.

I seguenti elementi:

in Cui si intende costruire
Icato sulla G.U. 11 agosto

4.13.02 Norme specifiche

In quanto alle norme costruttive impiantistiche e di organizzazione inter-
na, gli ospedali e le case di cura private devono rispondere alle normative
di‘cui rispettivamente ai D.C.G. 20 luglio 1939, D.M. 5 agosto 1978, D.PR.
12 febbraio 1968, n. 132, D.P.R. 27 marzo 1969, n. 128, L.R. n. 7 del 10
marzo 1982.

414 CASE RURALI E PERTINENZE

41401 Norme generali e definizione

Legeostruzioni rurali adibite ad abitazione sono soggette a tutte le norme
relative ai fabbricati di civile abitazione contenute nel presente Regolamento.

Per casa rurale o colonica, si intende una costruzione destinata ad abita-
Zione ed al normale funzionamento dell'azienda agricola e provvista di ne-
cessari servizi a quest'ultima inerenti.

Gli edifici rurali possono essere costruiti in corpo unico por:nprendentg
abitazioni e pertinenze o a pius corpi separati. Nella costruzione di case rurali
bi-funzionali devono essere adottati i migliori accorgimenti tecnici allo §copo
di separare convenientemente la parte residenziale da quella funzionale
aziendale. ) =
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Le stalle e altri ricoveri per animayi in
comunicare con_i Ioca!i di abitazione ge o ?;’t‘g% in::s edervon:? gomu‘nque_
a corpo unico di 'fabbnca, non devono avere aperture sullauréll b"unz'o.n all
ove insistono le finestre delle abitazionj 5 distanza inferio Stessa {acqata
srizzontale. € aim. 3 in linea

Nel nuovo e nel ristrutturato non & com i i
uso alloggio.i locali sovrastanti i ricoveri peurn::;]gﬁn;engt: i
in cui Si abb@ un corpo unico di fabbrica, locali per Ia sta?)ul e ol
essere dotati ql ingresso indipendente ed €ssere separatj daiaIZlQnI"a devgnq
con strutture di sufficiente spessore, tali da assicurare una by oga s
piita alle esalazioni. ' TRmpennoe:
| locali di ripqyerg e f‘“ riposo dei lavoratori avventizi devono possed
gli stessi requisiti di abitabilitd previsti dal presente Regolamen‘t)o (all erq
collettivi...) i

4.14.02 Requisiti delle aree libere

I cortili, le aie, gli orti od i giardini, anche gia esistenti,
rurali, devono essere prowvisti di scolo sufficiente in modo
damenti in prossimita della casa; in ogni casa rurale a
deve provvedersi al regolare allontanamento delle acqu
vicinanze della casa medesima.

annessi alle case
da evitare impalu-
nche gia esistente
e meteoriche dalle

4.14.03 Locali per lavorazioni e depositi

| locali dell’edificio rurale adibiti ad operazioni 0 manipolazioni agricole
capaci di modificare negativamente I'aria confinata devono essere ubicati
in locali diversi da quelli di abitazione.

I luoghi di deposito e di conservazione delle derrate alimentari devono
essere asciutti, ben aerati, con pavimento di cotto o di gettata, difesi dalla
pioggia ed impermeabili.

Le aperture devono essere dotate di reticella di protezione per la difesa
da roditori ed insetti.

E-vietato conservare nei luoghi di deposito e di conservazione delle derra-
te anticrittogamici, insetticidi, erbicidi, ratticidi ed altri presidi, attrezzi e veico-
li, olii minerali e carburanti.

4.14.04 Dotazione di acqua potabile

Ogni abitazione deve essere dotata di acqua corrente sicuramente pota-
bile. Nei casi in cui non & dispomibile acqua condotta, I'approvvigionamento
idrico deve essere assicurato da acqua di pozzo riconosciuta potabile, con
impianto di sollevamento a motore.

La potabilita del'acqua deve risultare secondo quanto stabilito dal capito-
lo 3 Titolo 3. '

| pokzi devono essere convenientemente protetti da possibili fonti di inqui-
Namento e con il rispetto delle distanze di cui al D.P.R. 236/88.

414.05 Scarichi

Lo scarico delle acque usate, anche nelle case gia esistenti,"deve essere
fatto con tubazione impermeabile ed in modo da evitare esalazioni e infiltra-
2ionj,

Dette acque devono essere convogliate negli appositi sistemi di raccolta
€ smaltimento secondo quanto disposto ' 2.
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4.14.06 Ricoveri per animali: procedure

La costruzione dei ricoveri per animali & Soggetta a concessione edilizia
arte del Sindaco che la concede, sentito il parere del responsabile del
gervizio di lgiene Pubb'llca. Per quanto attiene le competenze in materia di
jene del ‘sluolo e Qell abitato e del. responsabile del Servizio Veterinario
sulla idone:te} corpe ricovero, anche ai fini della profilassi delle malattie diffu-
sive degli animali, nel rispetto delle norme del vigente Regolamento di Polizia
veterinaria; |'attnva;uon9 dell lmplanto € subordinata all'autorizzazione del
gindaco, che la r,lasqa previo accertamento favorevole del responsabile
del gervizio Veterinario e del Servizio di Igiene Pubblica per le rispettive
Competenze.
L'autorizzazione alla gestione deve jndicare la o le specie di animali
nonché il numero dei capi svezzati che possono essere ricoverati.
Trattandosi di:
- allevamento di suini annessi a caseifici 0 ad altri stabilimenti per la
lavorazione di prodotti alimentari;

— allevamenti a carattere industriale o commerciale che utilizzano rifiuti
alimentari di qualsiasi provenienza;

— canili gestiti da privati o Enti a scopo di ricovero, di commercio o di
addestramento;

- allevamenti industriali di animali da pelliccia e di animali destinati al.
ripopolamento di riserva di caccia; detta autorizzazione & subordinata al nulla’
osta del Presidente della Giunta Regionale, previsto dall'art. 24 del Regola-
mento di Polizia Veterinaria approvato con D.P.R. 8 febbraio 1954, n. 320.

4.14.07 Caratteristiche generali dei recinti

| recinti all'aperto devono essere dislocati lontano dalle abitazioni e quan-

do non abbianc pavimentoc impermeabile deveno esscre sistemati in modo

da evitare il ristagno dei liquami.

4.14.08 Caratteristiche dei ricoveri

| ricoveri per gli animali devono essere sufficientemente aerati ed illumi-
nati, approvvigionati di acqua, dotati di idonei sistemi di smaltimento dei
liquami e di protezione contro gli insetli e i roditori, agevolmente pulibili,
lavabili e disinfettabili, con pavimentazione impermeabile, protetti dall'umidita
del suolo o da vespaio ventilato almeno a ciottolame e con idonea pendenza
verso canaletti di scolo facenti eapo ad un pozzetto di raccolta collegato
con il pozzo nero o la fognatura statico-dinamica.

Devono avere una cubatura interna di almeno mc. 30 per i capi di grossa
taglia, 20 mc. per animali di media taglia (ovini, suini), e di almeno mc.
2 per volatili e piccoli mammiferi allevati.

Tut®i locali di ricovero per il bestiame devono inoltre avere superficie
fenestrata apribile.

Per le porcillaie e per le stalle la superficie fenestrata dovra essere pari
ad almeno 1/10 della superficie utile lorda della stalla e le finestre devono
essere del tipo a «vasistas» e comunque devono garantire un adeguato
ricambio di aria. 3

La ventilazione dell'ambiente va comunque intensificata anche mediante
canne di ventilazione attraverso il soffitto, di diametro di almeno cm. 30
Prevedendone una ogni 120 .mc. di stalla.

L'altezza netta interna dei locali deve essere di aimeno m. 3,50. Le pareti
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Lono presentare uno zoccolo lavabiile alto aimeno m. 1,50. I locali di rico-
deo degli animali devono essere mantenuti in buone condizioni di pulizia.

£14.09 presenza di animali nell'abitato

} Non & ammessa la presenza di gllevgmenti di animali nell'abitato. E con-
sentito detenere presso .Ia propna abitazione esclusivamente animali da com-
agnia elo gL«ard{a (cani, gatti, ecc.) compatipilmente con i Regolamenti con-
o niali. In ogni caso' dalla pre;gnza degli animali di cui sopra aon deve
derivare alcuna molestsa. per n! vnqnato. Le \{alutazioni a tale riguardo sono
4 competenza del $erv.|2|o.d|_ Igiene Pubblica.
per allevamenti di ammah si devopo intendere gli insediamenti con finalita
00 duttive diverse per entita e qualita da quelle strettamente connesse all'uso
familiare. . ) -
: Al fine della utilizzazione familiare € ammessa la detenzione di: 10 avicoli
(polli, tacchini, ecc.), 10 conigli, 2 povini, 2 su.ini. 2 equini, 4 ovini. E ammes-
sa la presenza comemporanea_dl non piu di 15 capi. In tale evenienza gli
‘ animali di media e grossa taglia non dovranno superare il numero di 4

4.14.10 Autorizzazione alla detenzione di animali nell’abitato

Coloro che intendono detenere nell'abitato gli animali di cui al punto pre-

,[ cedente devono darne comunicazione al Sindaco che si avvale del Servizio

di Igiene Pubblica per le eventuali verifiche di compatibilita rispetto agli inse-
diamenti abitativi circostanti.

41411 Requisiti di compatibilita per la detenzione di animali
nell’abitato

|| Servizio di lgiene Pubblica, per la valutazione della compatibilita relativa
alia presenza Gi aninal nel ceniro abilalo, covia lenere in considerazione:
— lidoneita degli impianti di stabulazione; .
- la distanza dalle proprieta adiacenti in rapporto alla diffusione di rumori
{ ed odori; gli impianti di ;tabulazione in ogni caso devono distare non meno
di 10 metri dalle abitazioni viciniori;
- le modalita di stoccaggio ed allontanamento dei rifiuti organici.

4.14.12 Ubicazione delle concimaie

Le concimaie, i pozzi neri, i pozzetti per le urine e in genere tutti i depositi
di rifiuto devono essere ubicati logtano dal pozzo o da qualsiasi altro serba-
toio e conduttura di acqua potabile non meno di m. 25. E vietato lo spandi-
mento del liquame sul terreno se non & preceduto da un periodo di fermenta-
zione nella concimaia atto a ridurre la molestia conseguente allo
spandimento.

P

41413 Locale per la raccolta del latte: requisiti

Il locale per la raccolta del latte salvo le particolari caratteristiche previste
dal D.P.R. 9 maggio 1929, n. 994 deve essere separato dalla stalla, con
pavimento in materiale impermeabile che permetta lo scolo delle acque all'e-
stemno, pareti rivestite in materiale impermeabile e lavabile fino ad una altez-
zadim. 2,00, finestra apribile all'esterno e reti antimosche, impianto di acqua
corrente potabile per il lavaggio dei recipienti, almeno il lavandino per gli
Operatori. 2
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41414 Abbeveratoi e vasche dj lavaggio

Le acque degli abbeveratoi, e quelle usate
dogh ortaggi devono essente convogliate 3 g
771 @ possono essere disperse nel sottosuolo tramite pozzi perdenti

Le suddette attrezzature devono essere circondate da una platea di ;;ro-
(ezione in cemento .att.a a ragcogljere € a convogliare e acque usate o di
ecupero in condotti di materiale impermeabile fine ad una distanza di m,
05 dal pozzo.

ufficiente distanza a valle dei
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51 DISPOSIZIONI GENERAL}

51.01 Autorita ed organi sanitari

Alla tutela della sanita pubblica ed ajla o
jamenti in materia di disciplina igienica del|
sostanze alimentari e delle bevande nel t
daco avvalendosi del Servizio di Igiene
della U.S.S.L. competente.

La vigilanza sanitaria ha lo scopo di assicurare la tempestiva ed int |
osservanza delle leggi e dei Regolamenti, nonché delle disposizic:nieg r::-
p,owedimenti adottati dall'Autorita competente in Materia di Igiene e Sanih’al
pubblica, di prevenire le cause che possono minacciare o compromettere
la salute pubblica, di favorire I'educazione sanitaria della popolgzione

Tutti i cibi e le bevande, le materie prime, gli additivi chimici e i colo}anti
ammessi sono considerati «sostanze alimentari e bevande» e, come tali
sono soggetti a vigilanza sanitaria. : '

Il Servizio di Igiene Pubblica ed il Servizio Veterinario, per le rispettive
competenze, esercitano la vigilanza sulle sostanze alimentari e bevande
sui luoghi di loro produzione, preparazione, confezionamento, deposito, ven-'
dita, distribuzione e consumo sugli impianti, sui macchinari, sugli utensili,
sui recipienti, sui contenitori, sugli imballaggi destinati a venire a contatto
con gli alimenti sui mezzi di trasporto.

Sono inoltre soggetti a vigilanza la produzione, il commercio e la vendita
dei fitofarmaci e dei presidi delle derrate alimentari immagazzinate, nonché
limpiego in zootecnia degli estrogeni e di altre sostanze ad azione ormonale,
sostanze ad azione antiormonale e mangimi.

Parimenti il Servizio di Igiene Pubblica vigila, sotto il profilo igienico-sani-
tario, sulle persone comunque addette alla produzione. preparazicne, confe-
zivnamento, vendita, somministrazione di sostanze alimentari e bevande.

Gli organi di vigilanza, in qualunque momento possono procedere ad
ispezioni e prelievi di campioni di sostanze alimentari e bevande in tutti
i luoghi ove si svolgono le operazioni indicate al 42 comma del presente
punto, negli scali e sui mezzi di trasporto.

Sservanza delle leggi e dei Rego-
a produzione e della vendita delle
erritorio comunale provvede il Sin-
Pubblica e dg| Servizio Veterinario

5.1.02 Vigilanza

Il personale che compie le ispezioni, gli accertamenti, i controlli & munito
di tessera di riconoscimento rilasciata dal Presidente dell’U.S.S.L. d'apparte-
nenza ed ha diritto di libero accesso in tutti i luoghi e su tutti i mezzi sottopo-
sti a vigilanza sanitaria; il personale di vigilanza svolge le proprie funzioni
con abiti civili.

5.1 .03.'Autorizzazione sanitaria

Sono soggetti ad autorizzazione sanitaria, ai sensi dell'art. 2 della legge
283/62 e art. 25 D.P.R. 327/80:

a) l'esercizio di stabilimenti e/o laboratori di produzione, preparazione
€ confezionamento di sostanze alimentari e bevande; A .

b) i depositi alingrosso di sostanze alimentari e bevandq; by 1

¢) i piccoli laboratori artigianali annessi ad esercizi di somministrazione
di sostanze alimentari e bevande (bar); '

d) i piccoli laboratori artigianali annessi ad esercizi di sole vendita al
dettaglio (panifici, gastronomie, pasticcerie).

a1




grande distribuzione al dettaglio non fie; /2 anche | magazzini della
dita e i magazzini degli esercenti il
E parimenti soggetta ad autorizza

n. 326/58 le case di cura, di riposo,
L'autorizzazione sanitaria & previs
trasferimento delle attivita di cuj al p

ecc.

ta anche nej casj di ampliamento e
resente punto. '

5.1.04 Laboratorio di produzione

Ai fini della autorizzazione sanitaria
duzione, preparazione e confezioname
leggi o regolamenti speciali, devono
separati:

a) per il deposito delle materie prime;

b) per la produzione, preparazione e confe
destinate all'alimentazione;

¢) per il deposito dei prodotti finiti:

d) per la detenzione di sostanze non destinate allalimentazione;

e) locali spogliatoio per il personale dotati di idonei servizi igienici.

I locali debbono essere in numero adequato al potenziale produttivo ed
alle caratteristiche dello stabilimento e del prodotto o dei prodotti finiti, con

separazioni ed attrezzature idonee a garantire l'igienicita dei prodotti in lavo-
razione (art. 28, D.P.R. 327/80).

gli stabilimenti e i laboratori di pro-
nto, fatti salvi i requisiti previsti da
essere prowisti di locali distinti

zionamento delle sostanze

5.1.05 Magazzini di deposito

Per i depositi all'ingrosso si applicano le disposizioni di cui allart. 28
del D.P.R. 327/1980 ritenute necessarie per assicurare la buona conserva-
zione delle sostanze alimentari, in rapporto alla natura ed alle caratteristiche
delle sostanze in deposito. .

I magazzini di deposito e conservazione devono rispondere ai sequenti
requisiti:

a) non essere situati in locali di abitazione;

b) essere asciutti e ben ventilati con porte e finestre e, quando necessa-
rio, con apposite canne di Ventilazione prolungantesi fino al di sopra del
tetto della casa o con sistemi di ventilazione meccanica; _

¢) disporre di una derivazione di acqua potabile e di una bocchetta di
scarico raccordata mediante sifone idraulico alla fognatura;

d) quando siano destinati alla raccolta di materiale deperibile essere
profvisti di impianti di ventilazione o di refrigerazione adeguati;

€) avere le aperture verso l'esterno protette da mezzi idonei alla lotta
contro le mosche; $ DA

f) avere le pareti fino all'altezza di metri due ed i pavimenti faciimente
lavabili e disinfettabili; . gl ch

9) per talune esigenze, di prodotti quali forrr!aggl. salu_ml. vini, ?cetl. li-
quori ed acqueviti, I'Autoritd competente ai sensi dgl 7% comma dell'art. 28,
D.PR. 327/1980, potra prescrivere requisiti diversi.
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Petente indichera i

per i quall viene autorizzato il deposito allingrosso

5.1.06 Esercizl di vendita al ettaglio i alimenti e beyang
e

Gli esercizi di vendita al dettaglio di alimenti
. . _wae e i
(e ai seguenti requisiti: il € bevande devono risponde-

1) avere accesso diretto della pubbli i 5
stante ventilazione dell'ambiente ott‘;nibil:aan::eet?a;si'ts: T‘ e
comunque siti in prossimilé di possibili cause dj insalulb:a;tar.o oo B

2) per quanto riguarda la superficie minima deve fars; riferimento ai piani
commerciali, mentre per quanto riguarda le altezze dei locali, si fa riferi
ai vigenti Regolamenti igienico-edilizi; S o ovimenio

3) avere pavimenti di materiale impermeabil
unito e compatto; soffitto e pareti ad intonaco
ultime rivestite ad almeno due metri di altezz
impermeabile e lavabile ben unito e compatt
smalto).

Non sono ammessj i pavirpenti e le pareti rivestiti con moquette e tappeti;

f‘) non disporre Q| cgmuqugazione diretta con locali di abitazione e con
latrine @ non essere impiegati in alcun modo a sosta od a dimora di persone
né diurna né notturna né ad altri usi diversi da quelli cui sono destinati;

5) essere forniti di acqua potabile; '

6) disporre di latrina (o di latrine in numero sufficiente al personale ed
al numero massimo potenziale di clienti) con vaso a cacciata di acqua e
di antilatrina con lavabo ad acqua corrente; nell'antilatrina deve trovarsi sem-
pre a disposizione sapone liquido, asciugamano monouso e lavabo a coman-
do che non possa essere manuale; devono comunque avere un lavabo con
acqua potabile posto all'interno del locale o nell'eventuale retro.

Per questi esercizi & previsto I'obbligo dei servizi igienici ad uso esclusivo
qualora vi lavorino dei dipendenti.

E tollerata la mancanza di latrina quando trattasi di esercizi in cui non
sia impiegato personale estraneo alla famiglia del gestore alla condizione
che I'abitazione del gestore sia nelle vicinanze dell'esercizio e sia fornita
di regolare servizio igienico ad esclusivo uso della famiglia del gestore stes-
S0;

g e facilmente lavabile, ben
liscio ed imbiancato, queste
a dal pavimento di materiale
0 (ammessa la verniciatura a

7) avere le aperture veso l'esterno e le porte opportunamente protette
durante I'estate dalle mosche; ;

8) avere spazio libero di larghezza utile non inferiore a cm. 70;

9) disporre di spogliatoi o armadi per gli addetti.

5.1.07 Caratteristiche dei laboratori annessi ad esercizi
di somministrazione o ad esercizi di vendita al dettaglio

li esercizi di vendita 0 somministrazione di sostanze alimentari beva_n-
de devono essere dotati di un apposito idoneo locale destiqatq a Ial?oratqno-
cucina, qualora vi si eseguono operazioni di preparazione di alimenti destina-
ti alla somministrazione o vendita diretta. y

Detti locali devono avere una superficie minima di m? 4 e rispondere
alle caratteristiche previste per i laboratori di produzupne; g§§ere mumt.n g:
cappa di aspirazione e canna di esalazione qualora si esercitino operazio
di cottura. ,

Qualora le operazioni di preparazione d|. a
strazione o vendita siano limitate al confezi

limenti destinati alla sommini-
di panini, toasts, tra-
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mezzini @ similari & sufficiente disporre i un

o di sufficiente ampiezza, plano di lavoro di uso esclusivo

5.1.08 Insudiciamento dei generi alimentari

I prodolti alimentari esposti non devono essere depositati di
cul pavimento ~ma, da esso sollevati dj almeno 50 cmposna“ etamene
All'esterno € ammessa I'esposizione solo dj .
di almeno 70 cm. dal suolo.
| negozi e i magazzini, devono essere sotto
festazione con periodicita almeno annuale.
E vietato depositare, nei locali di vendita e/o somministrazion i
getti, sostanze o altri materiali che non siano attinentj alla specilic‘: aa!llr' re'td' §
E comunque vietato depositare biciclette, motocicli, automezzi o furgg:]i‘

frutta e verdura, sollevata

posti a derattizzazfone e disin-

5.1.09 Vendita promiscua

Non & consentita la vendita di sostanze alimentari e non alimentari, salvo
i casi cui queste ultime siano custodite in distinti scaffali, siano preco;mfezio-
nate o tali da non poter contaminare in alcun modo le sostanze o prodotti
alimentari.

In ogni caso & esclusa la vendita promiscua con presidi sanitari.

51.10 Carta o altro materiale per avvolgere sostanze alimentari

| fogli di carta o di altro materiale destinato a venire a contatto diretto
con gli alimenti, oltre alle norme previste dalle disposizioni di legge, devono
essere tenuti protetti dalla polvere o da contatto di qualsiasi specie ed usati,
singolarmente, man mano che se ne presenti la necessita di impiego.

51.11 Locali di vendita di alimenti di origine animale

I locali a spaccio e vendita di carne di qualsiasi specie e di pesce dovran-
no essere dotati di pareti rivestite in materiale lavabile e impermeabile fino
allaltezza di metri 2, ben raccordate con il pavimento, rivestito di analogo
materiale e con pendenza di quest'ultimo verso un pozzetto di scarico centra-
le con chiusura idraulica. Inoltre detti locali non devono essere in relazione
funzionale con I'esercizio. :

| locali adibiti a spaccio e vendita di carni di qualsiasi specie, di latte
e derivati freschi dello stesso e, di pesce devono essere dotati di:

1) acqua potabile fredda e calda in quantita sufficiente;

2) almeno di una cella o armadio frigorifero di adeguate capacita;

3) un banco refrigerante qualora si espongano gli alimenti di che trattasi
in mostra al pubblico.

Negli spacci di vendita di alimenti ittici pud essere usato il ghiaccio per
la conservazione del prodotto purché preparato con acqua potabile; comun-
que i tavoli per I'esposizione degli stessi prodotti dovranno avere la giusta
inclinazione per lo scolo delle acque di lavaggio che dovranno essere raccol-
te owvero convogliate in fognatura;

4) un banco di vendita rivestito di marmo 0
gli attrezzi e gli utensili, compresi i tavoli di sezion
debbono essere in materiale resistente alla i
€ disinfettabile.

di altro materiale lavabile;
amento ed i recipienti,
e e faciimente lavabile




STA S
5.1.12 Raccolta di rifiuti AN
{0 .:.? r“l
| locali di produzione, i m S . i B2}
ecc. in sede fissa o ambulant:gd?zgz;:'ér'i 2'9[2!110::t di vendita e di distribuzione. ¥ ),;;':, g}imm
imentari e %y, .
bevande devono essere Trrolfo V. DISCIPLI-

dotati di recipienti impermeabil;,
man mano che si producono,

Detti recipienti devono esser y
% 2 e tenuti e separati 1 pe .
essere periodicamente svuotati, lavati e disi:fenaa:ltidagh alimenti e devono

uniti di coperchio, per raccogliervi i rifiuti

5.1.13 Distribuzione e vendita di alimenti sfusi -

Per la distribuzione degli alimenti i i i

ngors Ccrerat g | non in confezione sigillata e che posso-
no e | senza preventiva sbucciatura o | i
yranno essere messi in atto particolari accorgi > _a\{aggno OICORRRE to:
\ s ki dade \ccorgimenti, in modo da evitare
il conta elle derrate con le mani, ricorrendo all' ii i

\ ) endo all'uso di idonei stru-
menti.

E fatto sempre divieto, agli acquirenti, di

e i e gl acquirenti, di toccare la merce con le mani.

; erica degli addetti lo consenta & auspicabile destina-
re un addetto all'esclusivo maneggio della moneta

Negli spacci cooperativi, nei bazar alimentari, nei supermercati e comun-
que in tutti i negozi nei quali si effettua la vendita di generi tra loro molto
vari per natgra e composizione, le diverse merci devono essere depositate
ed esposte in reparti 0 scompartimenti ben distinti.

Lg vetnne_ di custodia e di esposizione delle merci e derrate’ vendute
non m'confez.uone non devono essere aperte dalla parte dell'acquirente (con
esclusione di quelle destinate alla frutta e verdura).

Le vetrine ed i banchi di mostra e vendita sopra i quali avviene il commer-
cio, dovranno essere muniti di dispositivi adatti a proteggere gli alimenti
da ogni possibile causa di inquinamento.

Le sostanze alimentari non confezionate, vendute allo stato sfuso e quelle
confezionate all'origine, ma vendute sfuse, debbono essere munite di apposi-
in cul sianc rportale le indicazioni previste dallart. 13, D.P.R.

0 carlenv

322/1980.

5.1.14 Norme per il prelevamento di campioni

Per il prelevamento di campioni di sostanze alimentari destinati alla anali-
si, si richiamano le disposizioni contemplate nella legge 30 aprile 1962, nel
D.P.R. 26 marzo 1980, n. 327, quale Regolamento di altuazione della mede-
sima ed altri Regolamenti speciali.

5.1.15 Ez=eiz-—gi—o2
fg\/La vendita di generi alimentari e di
nata dalla legge 19 maggio 1976, n. 3

dalle norme del presente Regolamento.

~ % - 1 A
La vendita ambulante a posto fisso 0 as'x@u{o ah;ng di ¢ a,(dr‘_{
lg pebhlico , anche in occédsione di mercati,

4, v A)legae 398 ol sue _
fiere, ecc. e autorizzata dalG&ae%%‘eéu conforme paréreg(s)a per l'area me.r-’
catale sia per il singolo ogej‘atore) dei Servizi di Igiene Pubblica e Veterinario
dell'U.S.S.L. secondo le Tispettive competenze,
vanza delle seguenti condizioni:
a) uso di banchi mobili costitui

impermeabile e faciimente lavabile,
lungo tutto il perimetro; i contenitori dovranno

Pryamire Py e T

bevande in forma ambulante & discipli-
98 e D.PR. 15 gennaio 1977 nonché

ti da una placca 0 tavola, di materiale
sollevata dal terreno di almeno 100 cm.
altresi essere posti a 100

subordinatamente all'osser- A

NA IGIENICA DELLA
PRODUZIONE E DELLA
VENDITA DI SOSTAN-
ZE ALIMENTARI E
DELLE BEVANDE.

5.1. DISPOSIZIONI
GENERALI.

5.1.15. LE PAROLE
"ESERCIZI DI VENDI-
TA IN FORMA AMBU-
LANTE A POSTO FIS-
SO" VENGONO SOSTI-
TUITE CON LE PARO-
LE "ESERCIZI DI
VENDITA SU SPAZI

ED AREE PUBBLICHE
(IN FORMA EX AMBU-
LANTE) A POSTO
FISSO."

IL PRIMO COMMA
VIENE SOSTITUITO
INTERAMENTE DAL
SEGUENTE: "LA
VENDITA DI GENERI
ALIMENTARL B DI
BEVANDE IN FORMA

EX AMBULANTE (DI
CUT GIA' ALLA LEG-
GE 19 MAGGIO 1976,
N.398 E D.P.R. 15
GENNATO 1977) E!'
DISCIPLINATA DALLA
LEGGE 112/91 NON-
CHE' DALLE NORME
DEL PRESENTE REGO-
LAMENTO."

SECONDO COMMA:

DOPO LE PAROLE

“"LA VENDITA" VENGO-
NO INSERITE LE PARO-
LE "IN FORMA EX".
DOPO LE PAROLE "(DI
CUI" VIENE INSERITA
LA PAROLA "GIA'".

VIENE SOSTITUITA LA -
PAROLA "SINDACO" CON'_
LE PAROLE “COMPETENTE:

»

ORGANO".
: 4 NALR,




terra oppure a 30 cm. da terra :
om meabili che impediscano il contattosioio?o Protetti con idonei telgni
lmpb uso di megzi di trasporto sui quali sia 5 OSsif);Z'de altri animali:
plancia di cui sopra. ISporre o estrofiettere
| banchi 0 i mez2i dl rasporto di cui ale precegen ey
sere dotati di idonei mezzi per la conservazione deqfi alime a? e b) devono
e R, 327/1980. ol alimenti in conformit
gl Ve ; i
uddetti banchi devono esser coperti, | :
|afll‘altezza minima di utilizzo dalpsuoloaggoziam:n ZSISta copertura fis-
" 20 di proteggere le merci dal sole e dalla PiOgg?: a od altra idoneo
ogni diverga sns}emaz:one del punto di vendita in présenza di risi
one 0 rilocalizzazione deyg essere autorizzata dal Singaco s‘ risistema-
arere dei competenti Sgrwzn di Igiene Pubblica e Veterinario 'del,: csnforme

| generi alimentari dei quali & permessa la vendita nelle condizai ;S.S.L.
gencate SOno: oni sopra

1) frutta e verdura, funghi e tartufi;

2) prodotti confezionati allorigine in scatole metallich
vetro chiusi con coperchio sigillato, in buste di laminati
esclusione dei prodotti surgelati e congelati;

3) biscotti e dolciumi in involucri originali o in apposite confezi
con esclusione della pasticceria fresca;

4) formaggi, bgrro, margarina, uova, salumi e semi-conserve;

5) pollami, conigli, selvaggina, possono essere venduti soltanto sui mezzi
gi trasporto di cui al punto b) del secondo comma del presente punto, ido-
neamente attrezzati e autorizzati dalla competente Autorita Sanitaria.’

La vendita di formaggi freschi, di salumi affettati, di semi-conserve, di
purro € margarina, & consentita se confezionati in involucri originali e tenuti
in ambiente refrigerato fino al momento della vendita sui mezzi di cui alla
lett. b) del secondo comma del presente punto.

L'esposizione dei generi per la vendita & consentita solo in involucri o
contenitori atti @ proteggere i prodotti dall'impolveramento, dall'insudiciamen-
to, dalla contaminazione da parte di insetti, dalla influenza degli agenti atmo-
sferici e dal contatto del pubblico;

6) i prodoti ittici, salvo che si tratti di pesce salato, affumicato ed essicato
debbono essere venduti in condizioni che assicurino la normale refrigerazio-
ne e conservabilita del prodotto. Il banco di vendita deve essere dotato di
idoneo rifornimento idrico e canaletto di raccolta delle acque di lavaggio
con idoneo sistema di smaltimento.

L'area destinata alla vendita ambulante di prodotti ittici dovra avere inoltre
pavimentazione perfettamente lavabile ed a tenuta compatta che permetta
il facile lavaggio anche con pompe a pressione e idoneo scarico in caditoie
poste a valle ed in tutta prossimita dei posti di vendita;

7) & consentita la vendita in forma ambulante di:

- pizze e similari;

- polli arrosto;

- Wurstel,
conché sottoposti estemporaneamente a cottura e conservati ad idonea tem-
peratura comunque superiore a 60 gradi centrigradi dopo la cottura.

e, in recipienti di
termosaldati con

oni sigillate,

5.1.16 Chioschi installati in posto fisso

Nel caso in cui si utilizzi un chiosco, installato in un posto fisso, aut(:/nzza_-
o dal Sindaco, su parere conforme del Servizio di Igi ubblica o Veteri-
nario della U.S.S.L. secondo le rispettive enze, pud ggsere concessa




" vendita @ somministrazione de;j ¢
menziO"a“ nel punt'o precedente:
a) bibite analcoliche, caffe, ta, ecc.;
b) gelati sfusi e/o confezionati, prodc;ni in

equentj

gener; alimentari oltre a quellj

) : i laborator; gEsesk v
e norme di conservazione con Tininteropa caten o utorizzali, rispettano
¢) conserve di prodotti alimentari contenut; e freddo;

70 cm. Qualora venga esercitata anche attivita
¢ necessaria anche l'autorizzazione Sanitaria
£83/62 ed al D.P.R. 26 marzo 1980; '

d) é consentita inoltre la vendita di:

- pizze e similari;

- polli arrosto;

-~ Wurstel,
conché sottoposti estemporaneamente a Cottura
peratura comunque superiore a 60 gradi centrigradi.

5.1.17 Caratteristiche strutturali

I chioschi devono essere costruiti in muratura

In recipienti ori

dal paviment
di produzione
ai sensi dell'a

ginali e sigillati,

0 non meno di
€ preparazione,
. 2 della legge

€ conservati ad idonea tem-

0 inlegno o in altro materia-

le riconosciuto idoneo dal competente Servizio di Igiene Pubblica dell
U.S.S.L. o del Sindaco secondo le rispettive competenze Ino"recca’evena
essere lontani da fonti di insalubrita o di insudiciamento, 2 ono
E comunque vietata I'esposizione delle sostanze alimentari all'esterno
del chiosco salvo la frutta e la verdura. | chioschi devono avere pavimento
di materiale impermeabile unito e compatto e pareti lavabili, nonché impianti
di acqua corrente, idoneo servizio igienico ed idoneo sistema di raccolta
di rifiuti solidi e di canalizzazoine per I'allontanamento dei rifiuti liquidi. Le
mensole devono essere di materiale impermeabile e lavabile, compatto e

unito

5.1.18/{_00mmercio ambulante e itinerante
N

.

~

I '@mmercio ambulante di cui 2t punie-¢} del, 2&“-% detlz legge
393}197€ (disciplina del Commercio ambulanic) & cgnsémaia eéclusivamente
. =N <

per: O
a) frutta e verdura, funghi e tartufi;

b) bevande analcoliche solo se in contenitori originali;

¢) biscotti e dolciumi (esclusa la pasticceria fresca);

by I N

[

0) gelati sfusi, gelati prodotti e confezionati in adatti contenitori termici

che mantengano ininterrotta la catena del freddo.

E ammesso I'uso degli automezzi per la vendita di generi alimentari di
cui al punto a), b), ¢), d), e) del precedente comma purché questi risultino
preventivamente idonei, con riferimento alla merce in vendita dai Servizi
di |gieng Pubblica e Veterinario dell’'U.S.S.L. secondo le rispetti\{e competgn-
ze. LU.S.S.L. competente per territorio &€ quella ove ha sede il magazzino

di deposito. )
Lidoneita & subordinata ai seguenti requisiti:

- la parte destinata all'esercizio perfettamente lavabile;
- la dotazione di un idoneo armadio frigorifero per la consenazione della

merce deperibile;

~ il possesso di idoneo piano impermeabile e lavabile di lavoro;

- l'esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente

Potabile o di capace serbatoio per acqua pota
/

a

corta di acqua
{tanto capace

/

o~
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TITOLI V. DISCIPLINA
IGIENICA DELLA PRO-

DUZIONE E DELLA VEN-
DITA DI SOSTANZE ALI-
MENTARI E DELLE BE-
VANDE.

5.1. DISPOSIZIONI GE-
NERALI.

5.1.18. LE PAROLE
"COMMERCIO AMBULANTE

E ITINERANTE'" VENGONO
SOSTITUITE CON LE PARO
LE "COMMERCIO EX AMBU-
LANTE E ITINERANTE".
PRIMO COMMA: DOPO LE
PAROLE INIZIALI "IL
COMMERCIO" VIENE IN-
SERITA LA PAROLA "EX".
VENGONO SOSTITUITE LE

ol /N-.' ROLE "DI CUI" CON

LB PAROLE "ED ITINE-

“.RANTE DI CUI GIA'".

\ '.‘ -
D0

P~



se(batoio pgr |-.acqua usgla; lavabo con rubin
delergenle hqundo_ € asciugamano monouso;
" “dotazione di idoneo recipiente per I ra
|| Sindaco, su p_arere conforme del Servizio
io Veterinario Fjell U.S.S.L., secondo le rispe
i commefCiO itinerante.

etlo non azionabnle a mano,

c'colla dei rifiuti,
ql Igiene Pubblica e del Servi-
tive competenze, puo limitare

5.1.19 vendita ambulante: locali di deposito

Chiungue eﬂettgi la vendita di generi alimentari fuori ic
ambu|ame a Posto hgso assegnato a turno o in forma ilinergsgaozéo
e di locali di deposito convenientemente attrezzati aventj |e o
gabilite dal punto 4.1.05 del presente Regolamento. e

in forma -
e dispor-
teristiche

51.20 Area di mercato ambulante a posto fisso

Larea individuata per il commercio%nbulante a posto fisso che t
neri alimentari (tabelle 1, Il e V) dovra essere riconosciuta idonea dzlr;tta oo
di lgiene Pubblic_a e Veterinario dell'U.S.S.L. ed avere i seguenti requisi(tair'wZIo

- essere ubpa}a in aree che non presentino pericoli di inquinaménto

\vere, esalazioni dannose o maleodoranti per gli alimenti esposti '

— essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiuti soﬁdi con
coperchio a tenuta; '

- avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata alla fognatura
e con apposita pendenza verso sistemi di raccolta onde evitare il ristagno
di acque meteoriche o di altri scarichi liquidi;

— essere dotata di congruo numero di punti di erogazione di acqua pota-
bile;

— essere dotata di collegamento alla rete elettrica.

Tutte le aree mercatali dovranno essere dotate di idonei servizi igienici
separati per il per scnale addetto alla vendita e per la clientela. Tali seivizi

dovranno essere conformi a quanto disposto dall'art. 28 del D.P.R. 327/1980.

ESERCIZI PUBBLICI DI SOMMINISTRAZIONE
DI ALIMENTI E BEVANDE (bar, tavole calde, ristoranti, ecc.)

5.1.21 Arredamenti, attrezzature, utensili

Anche per gli esercizi pubblici valgono tutte le norme gia previste dal
punto 5.1.06 del presente Regolamento.

Inoltre dovranno avere le seguenti caratteristiche:

- possedere idoneo spazio per il pubblico;

— essere sufficientemente aerati, illuminati, umidificati e termoregolati,
cosi da evitare ogni condensazione di vapori o sviluppo di muffe. L'afeazione
deve essere assicurata con continuita, ricorrendo, ove necessario, a idonei
mezzi%di ventilazione sussidiaria e/o meccanica 0 ad idoneo impianto di
condizionamento.

Larredamento degli esercizi pubblici deve essere funzionale, i tavoli e
le sedie distribuiti in modo tale da consentire I'agevole esplicazione di tutte
le operazioni di servizio; il banco per la distribuzione ed il consumo in loco
dei cibi (tavola calda) deve essere sufficientemente largo elprofondo per
rendere agevole il movimento delle stoviglie; le attrezzature e gli utensili
devono essere in buono stato di conservazione, di materiale idoneo, possibil-
mente di acciaio inossidabile, per una facile pulizia; le stoviglie devono esse-
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in materiale idoneo e comunque Perfettamente int
+ono egsefe §ottopost| ad adequato lavaggio e co egre; u.t_ensili e stoviglie |
ata pulizia, al riparo della polvere, dagli insettj ¢ da”;eryan in stato di accu-
amento. 9ni altra fonte di inqui-
Negli ese_rClZI con capacita ricettiva Superiore a 50
& gisponibili spazi adegga!ametne ventilati e idonei Persone, devono esse-
ne senza sovrapposizione degli abiti degji awen:lllg eventuale colloca-
Attrezzature ed utensili dovranng inoltre essere in ori. N
evitare, durapte la preparazione e il confezionamento gulanm.a sufficienti per
jatto, anche indiretto, fra sostanze completamente dive,esl Cibi, qualsiasi con-
: materia. | € per composizione
Le operazioni di pulizia dei locali non devono es
a p,.;parazione e somministrazione di alimentj,

zio

sere effettuate durante

5.1.22 Trattorie, tavole calde, ecc.: requisiti strutturalj

Per qyanlo riguarda ristoranti, trattorie, tavole cald
e scolastiche, devono essere previsti:

a) un locale, esclusivamente destinato alla pre
di dimensioni adeguate alla produzione.

Il locale dovra prevedere spazi diversi riservati alla:

- preparazione di verdure crude (mondatura, pezzatura);

- preparazione di carni crude; '

— cottura dei cibi;

- affettatura di carni cotte, formaggi, salumi, guarnitura piatti, ecc

Detto locale deve inoltre: >

- essere convenientemente arieggiato dall'esterno ed illuminato a luce
naturale diretta, salvo diverse situazioni riconosciute igienicamente rispon-
denti dal Servizio di Igiene Pubblica dellU.S.S.L.

- avere banchi per la manipolazione degli alimenti, ricoperti in materiale |
impermeabile e lavabile;

— avere lavelli in numero adeguato ai bisogni dell'esercizio muniti di rubi-
netti che eroghino acqua potabile fredda e calda;

b) celle frigorifere dotate, se del caso, di porte a barriera d'aria per la
conservazione di alimenti e bevande deperibili;

¢) idoneo e capace contenitore, per i rifiuti solidi, a tenuta, facilmente
vuotabile ed asportabile, posto a congrua distanza dai locali di lavorazione
e deposito di soslanze alimentari, in aree opportunamente protette;

d) un locale o vano deposito delle sostanze e/o dei materiali non alimen-

“fari.

€, mense aziendali

parazione degli alimenti,

-

DISTRIBUTORI AUTOMATICI O SEMIAUTOMATICI Q\ “?A
DI SOSTANZE ALIMENTARI E BEVANDE : 85
W &5

1
5.1.2% Requisiti 11O

| distributori automatici o semiautomatici di sostanze alimentari e bevande

debbono corrispondere ai seguenti requisiti: )
1) essere di facile pulizia e disinfettabili sia allinterno che all'esterno,
0 tali da garantire l'igienicita dei prodotti distribuiti; ’ _
2) avere le superfici destinate a venire a contatto con le sostanze algmen-'
tari di materiale idoneo ai sensi dell'art. 11 della legge 283/1962 e di ogni

altra disposizione in vigore e resistente alle ripetute operazioni di pulizia
e di disinfezione; =

-




5) avere le sorgenti interne di calore collocate i
nega“\,amente Isulla c:r:';servaz!one delle sostanze alimentari e b :
) avere, salvo quanto previsto da norme speciali, una ag Fiombs
ra che garantisca 'la buona conservazione: ' B
zatli delle sostanze alimentari di facile deperibilit
sriore @ + 4 gradi‘C;
suP’ delle sostanze alimentari surgelate ad una tem
_ 18 gradi G
a _delle bevaf\de .e piatti caldi ad una temperatura di + 6 i
a2 mungue non mfengre a + 60 gradi C; £ gradi C,-0
5) essere collocati a conveniere distanza da sorgenti di calor
ge da fonti che possano pregiudicare la salubrita degli alimenz g~°t° Eunj
6) avere la bocca. esterna di erogazione non esposta e protetta dls.fl un_-.
menti 0 altri inquinanti. & lnstuck-
Ove la natura dell‘glimento o della bevanda lo richieda, si deve provved
ealla sistemazione Q| .rec.ipie.nti per la raccolta dei rifiuti cl'we debboﬁo esze:
tenuti in buone condizioni igieniche e svuotati o sostituiti con Ia necessaria

N modo tale da non influire

a ad una temperatura non

peratura non superiore

cia

5124 Comunicazione di installazione

Della installazione dei suddetti distributori deve essere data comunicazio-
ne scritta al Sindaco ed al Servizio di Igiene Pubblica dellU.S.S.L.

Tale comunicazione va inoltrata preventivamente e congiuntamente da
parte della ditta e Ente presso cui sono installati i distributori e da parte
della ditta installatrice.

In detta comunicazione deve essere fatta specifica menzione:

— della frequenza con cui sono effettuate le operazioni di pulizia e/o
disinfezione;

della ditta che ha in carico la gestione degli apparecchi;

— del tipo di approvvigionamento idrico. In caso di non allacciamento
alla rete idrica pubblica deve essere allegato un certificato di potabilita non
anteriore a 15 gg. dalla comunicazione.

Il controllo della potabilita dovra essere richiesto dalla ditta presso cui
& installato il distributore, secondo le frequenze stabilite dalla Autorita
sanitaria.

5125 Misure di tutela igienica della distribuzione automatica

| distributori automatici o semiautomatici devono disporre di un congegno
che blocchi automaticamente la distribuzione delle sostanze alimentari quan-
do la temperatura di conservazione si allontani dai limiti stabiliti.

5.1.26' Sostanze distribuite: requisiti

Le sostanze alimentari e le bevande poste in vendita a mezzo di distribu-
tori automatici debbono:

1) essere prodotte in stabilimenti e laboratori provvisti dell'autorizzazione
sanitaria di cui all'ant. 25 del D.P.R. 26 marzo 1980, n. 327,

2) corrispondere, per caratteristiche e requisiti, alle rispettive denomina-
Zioni legali, ove previste, 0 merceologiche che le caratterizzano e con le
quali vengono poste in vendita.

Le imprese responsabili della ven
di distributori automatici e semiautomati

dita di sostanze alimentari a mezzo
i sero-Tenute ad agcertarsi che le
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sse corrispondano ai requisitj ienico-canit..: 5
z:no le caratteri§tiche merceologfhnécgriz?inéag ;:rewsli dalla legge ed ap- |
sui distributori automatici-debbone essere rie prodotto.
modo indelgblle, leggibile e ben visibile all'acquirent i
sostanze ahmem.ar'n. pQSte in distribuzione, le indicae-' per .cuas.cuna delle
302/1982, noqche .l m.dxcazione dell'eventuale presenzzmm dl.c.:u.n al D.PR.
secondo le vigenti disposizioni, @ di additivi e coloranti

Portati in lingua italiana, in |

5.1.27 Personale addetto al rifornin'mento: requisiti
Il personale che effettua il rifornim

contatto con le sostanze alimentari poste in distribuzion [

T L €, anch =
zioni chiuse. deve essere in possesso dei libretto dj idoneitz se |r.1tc9nfe.
cui all'art. 37 del D.P.R. 26 marzo 1980, n. 327. S

ento dej distributori e che venga a

5.1.28 Distributori automatici di gelati

Linstallazione di macchinari per Ia
pud essere autorizzata dall'Autorita san
strare di:

1) possedere idoneo locale per la conse
e per la confezione delle miscele:

2) disporre di attrezzature sufficienti per i giornalieri trattamenti di pulizia
e di disinfezione delle parti interne ed esterne dell'apparecchio destinate
a venire in contatto con le miscele liquide e gelificate:

3) disporre di idonea superficie, non esposta ai raggi del sole e lontana
da fonti inquinanti per la collocazione del macchinario;

4) avere provveduto a proteggere l'ugello terminale con idoneo cappuc-
cio da rimuovere e da sottoporre quotidianamente a lavaggio e disinfezione.

prgparazione estemporanea di gelati
itaria, purché I'esercente possa dimo-

rvazione delle materie prime

5.1.29 ldoneiia igienico-sanitaria dei mezzi di trasporto
di sostanze alimentari in genere

Il trasporto delle sostanze alimentari deve avvenire con mezzo igienica-
mente idoneo e tale da assicurare alle medesime un'adeguata protezione
in relazione al genere delle sostanze trasportate, evitando ogni causa di
insudiciamento o altro danno che possa derivare alle sostanze alimentari
trasportate dagli agenti atmosferici da altri fattori ambientali.

E fatto obbligo di provvedere alla pulizia del mezzo di trasporto adopera-
to, in maniera tale che, dal medesimo non derivi insudiciamento o contamina-
Zione alle sostanze alimentari trasportate.

E vietata la promiscuita di carico di sostanze alimentari con altre sostanze G
alimentari o anche non alimentari, che possano modidicare le caratteristiche %?‘
dei prodotti 0 possano comunque inquinarli, salvo che si faccia uso di confe-
zioni o di imballaggi atti ad evitare qualsiasi contaminazione o insudiciamen-
to. Il trasportatore & tenuto a mantenere il veicolo nella condizione di idoneita A
previst dal presente Regolamento e a sospenderne I'utilizzazione, in caso (’Q
di inidoneita.

m -
UAutorita sanitaria, territorialmente competente, ove accerti direttamente \¢0

0 su segnalazione di altri Organi di vigilanza che, il veicolo non & piu idoneo ™.
al trasporto delle sostanze alimentari specificate nell'autorizzazione stessa,
ritira 'autorizzazione dandone notizia al Sindaco del Comune di residenza

del trasportatore.
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51.30 Mezzi di trasporto soggetti ag autorizzazione sanitaria

S0n0 soggetti ad.autqrizzazione sanitaria:
2) le cisterne € gli altrl contenitori a questi ag
% sostanzlf'" Zl‘.:rer;tlatn sfuse, a mezzo gj veicoli;
- veicoli adibiti rasporto degli ali i Slati
ai :e)n'agliami: B gl alimenti surgelati per 1a distribuzione
Qi veicoli adlbl‘ll al trasporto delle carni fresch
della pescd freschi e congelati;

similabili adibiti al trasporto
dell

© € congelate e dei prodotti

5.1.31 |doneita delle cisterne e dei contenitori adibitj
al trasporto delle sostanze alimentari

Le cisterne ed i contenitori adibiti al trasporto di sostanze alimentari deb
pono avere: _ k z

1) rivestimento interno costruito con materiale che ri
specifici della legge 2§3/1 962”e dei rispettivi decreti di attuazione:

2) serbatoio ad unico o pil scomparti, costituito con pareti interne ad
angoli 0 spigoli §mussatl. 0 raccgrdati in modo che le operazioni di lavaggio
e disinfezione si possano eseguire agevolmente e l'acqua di lavaggio possa
fuoriuscire senza ristagni;

3) apertura che consenta un facile accesso allinterno;

4) portelli con idonee guarnizioni a tenuta:

5) quando necessario, protezione termica e, se del caso, verniciatura
esterna metallizzata;

6) attacchi di carico e scarico ed ogni altro accessorio utilizzato per dette
operazioni (es. valvola di sfiato con filtro e protezione) faciimente smontabili, in
modo da poter essere sottoposti, senza difficolta, al lavaggio e alla disinfezione.

Le cisterne o i contenitori asportabili ed intercambiabili debbono essere
punzonati 0 recare un contrassegno metallico inasportabile con gli estremi
dell'attestazione di idoneita.

Laulcorizzazione viene rnlasciata dal Sindaco cui fa capo il Comune di
residenza dell'intestatario del libretto di circolazione del veicolo, sul mezzo
autorizzato sara apposto idoneo contrassegno autorizzativo a cura del Servi-
zio di Igiene Pubblica e Veterinario secondo le rispettive competenze.

E fatto salvo quanto diversamente previsto dalle disposizioni speciali del
D.PR. 20 dicembre 1928, n. 3298 e successive modificazioni.

Sponda ai requisiti

REGIONE PIEMONTE

« 8
Le cisterne adibite al trasporto latte dovranno riportare la scritta «traspor-

to latte».
Dopo ogni scarico e prima di ogni carico, le cisterne ed i qontenitori
debbono essere sottoposti alle operazioni di pulizia e di disinfezione, con
Me2zi idonei, seguite da lavaggio con acqua potabile. ) .
Le cisterne ed i contenitori non possono essere impiegati per il trasporto
di sostanze non alimentari o di sostanze diverse da quelle indicate nell'auto-
fi2zazione rilasciata ai sensi del presente Regolamento,
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Copia dei verbali, compilati

; Per le infraz
essere trasmessa all'Autority

Oni alle norm
che ha rilas e

: di cui sopra d
ciato lautorizz pra, deve

azione,
5.1.32 Mezzi di trasporto dejle carni e prodo

| veicoli destinati al trasporto dell
tica e debbono:

a) avere le pareti interne eg Ogni parete che i

4 Intemne . Possa v

con le cami m. malgngh resistenti alla Corrosione ¢ rig onzmre' a’ CO"‘?‘P
previsti dalle vigenti disposizioni, e

Inoltre le pareti debbono essere lis
con angoli e spigoli arrotondati:

b) essere muniti per il.traspono delle carcasse, mezzene e quarti, di
dispositivi di sospensione in materiali resistenti alla corrosione fissati'ad

altezza tale che le carni n_on tocchino il pavimento, salvo che si tratti di
carni confezionate o provviste dj imballaggio,

| veicoli 0 mezzi adibiti al trasporto delle cami non possono essere usati
per il trasporto di animali vivi.

Inoltre nessuna altra merce puo essere tra
alle carni in uno stesso veicolo, tranne che
e poste in appositi contenitori.

Per il trasporto delle carni, dei volatili, dei coni
na si applicano le disposizioni di cui all'art. 11
n. 967. :

Le frattaglie ed i visceri debbono essere tras
con materiali rispondenti ai requisiti stabilii dall'a
e dai relativi decreti di attuazione.

Le trippe, in caso di trasporto promiscuo. debbono essere altresi lavate
e semicotte o cotte.

| veicali destinat] !

ti ittici: requisiti
€ carnj debbono ess

ce e di facile Pulizia e disinfezione

spprlata contemporaneamente
Si tratti di cami confezionate

gli allevati e della selvaggi-
del D.PR. 10 agosto 1972,

portati in recipienti costruiti
. 11 della legge 283/1962

tracporio dei prodotl delia pesca debbono essere
a chiusura ermetica e possedere, oltre ai requisiti di cui al primo comma

lettera @) del presente punto, dispositivi atti ad assicurare la raccolta dellac-
qua di fusione del ghiaccio ed evitarne il ristagno sul pavimento.

Al trasporto dei prodotti della pesca si applicano le prescrizioni di cui
al precedente quarto comma.

La pulizia e la disinfezione dei veicoli adibiti al trasporto delle carni e
dei prodotti della pesca deve aver luogo, al pIU presto, ultimato lo scarico.

5.1.33 Condizioni di temperatura durante il trasporto

Il trasporto delle sostanze alimentari elencate nell'Allegato C del D.P.R.
n. 327 del 26 marzo 1980, modificato con D.M. della Sanita del 6 febbraio
1882 e successive modificazioni e integrazioni, deve essere effettuato con
modalita atte a garantire il mantenimento delle condizioni di temperatura
ﬁssatg.

5.1.34 Autobanco destinato alla vendita di carni: requisiti

Lautobanco destinato alla vendita di cami dovra disporre dei seguenti
requisiti: : ' :

- le vetrine di esposizione, realizzate in ma?enale facﬂmepte l-avabule
devono essere provviste di vani separati per ogni tipo mgrf:eql9g_lcq di cadrT
atto Comunque a garantire la conservazione delle f:qndmom fglenuche elle
cami stesse nel rispetto delle prescrizioni’di Vigory;
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devono essere dotati di armadio §
7z golato
0 & desting a temperatyra non

. + 4 gradi C; se I'a

supe?oirgv?cunicole, suine, OVin:TOCt::Jr:ﬁwe sull o 2 vendit prom

di cad ue rmadi frigoriferi riservati in mc; s £9 oy

Ial:c nicole, laltro alle carni suine, ovin

av " | strutture criogeniche, dotate strumenti g ¢
ontrol

o i di[_,endentemen'te dglla |or_o destinazione o " lo previsti per leg-
4 debbono essere funzionanti sia quando I'automezzq éolne O conservazio-
N s0sta o in moyi

ovi-

bile |
€ e capring; Uno alle car

ent0s 2
m _ ogni autobanco puo essere utilizzato soltanto dg
po ¢

omune nel quale ha sede legale lesercente rayyy o he il Sindaco el
o lautoriz z_aZIOne all'uso, su parere favorevtie e i vepdnle. abbia rila-
| Servizio |g|.ene Pul_)blica e del Servizio Veterina(:i Medico responsabile
L'autorizzazione puo essere revocata in qualsiasiocin

srsonale tecnico dei servizi suddetti accertasse i venireomemo' Qualora il
b ecnico-igien'c' di cui ai paragrafi precedenti; ieno di requisit

_ l'uso dellautobanco, autorizzato ai sens; del comm
consentito esclusivamente nei posti fissi o assegnati a tumoa precedeme'. é
e pubbliche attrezzate. 0 nelle apposite
Ai sensi del presente Regolamento si intende per:

a) cami: i muscoli e tutte le parti degli animali da .macello desti
P alimentare: umano: estinate al

b) macelli pubblici: impianti con finalita sanitarie ove & consentit
la macellazione di animali di terzi o per conto terzi: ehe

¢) macelli industriali o artigianali: impianti privati ove & consentita soltant
la produzione destinata alla propria attivita commerciale: <

d) locali privati di macellazione annessi a spacci di vendita: impianti ove
¢ consentita soltanto la produzione destinata a rifornire I'annesso spaccio
di vendita.

Negli impianti di cui ai punti ¢) e d) possono commercializzare le cami
in ambilo nazionale ¢, se Heonusciuli idonei dal Ministero della Sanitd, anche
nei Paesi della Comunita Europea e nei Paesi terzi consentiti, previa iscrizio-
ne negli appositi elenchi tenuti dal Ministero della Sanita.

sCl

are

51.35 Produzione, lavorazione e vendita di carni fresche

Chiunque intenda attivare un impianto di macellazione, sezionamento,
lavorazione e/o coniezionamento carni deve rivoigere domanda al Sindaco
del Comune in cui sorge lo stabilimento, secondo le modalita indicate all'art.
26 del D.P.R. 327/80 per il rilascio dell'autorizzazione sanitaria di cui all'art.
2 della legge 283/62 e art. 27 del D.P.R. 327/80.

Gli impianti di macellazione sono inclusi nell'elenco delle industrie insalu-
bri di prima classe e devono quindi sottostare al rispetto della normativa
di cui all'art. 216 del T.U. LL.SS.

Detti impianti possono essere ubicati anche nei centri urbani purché 'Au-
torita sdhitaria competente accerti l'installazione di attrezzature 0 |a‘ messa
in atto di comportamenti che salvaguardino ligiene del suolo e delliabnato.‘

E di competenza dei Comuni la costruzione € la manutenzione dei macelli
pubblici. ) .

L'U.S.S.L., avwalendosi del Servizio Veterinario, assicura Ia‘ge's.tnone sani-
taria dell'impianto e le attivita di ispezione e vigilanza} vetefmana. 5

E di competenza dell'U.S.S.L. l'attuazione € la gest'none‘ _dl st(unute |:>un
bliche esclusivamente destinate alla macellazione di anim: infetti o d'urgen-

2a (macello contumaciale 0 sanitario)./ ,
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vemper i macelli avicoli si fa riferimento a| p PR. 8

ol macelli di conigli si fa riferimento al D pR 10 giugno 1982, n. 503,
ad integrazione di quanto indicato all'art. 28 .del oag°s'° 1972, ., 967.
 spetto delle norme in materia di igiene del suolo ¢ g - 327/80 ed oltre
del lavoro, gli ‘mp|apt| di macellazione operanti ne| . T abntgxo e dell'igie-
esclusione dei .casu su elencati, debbono avere ‘;0 ambl-to naz.ionale,
a) una stalla di sosta per il ricovero degli animaii eguenti requisiti:
b) un reparto contumaciale per il ricovero degli anin'\al' i
¢ un locale pgr la maceliazione sufficientemente am' fnalau 0 sospetti;
a corretta esecuzione delle varie fasi della macellazionep 'oNd:a permgnere_
il locale venga utilizzato per la macellazione di bovin edi s.ui el caso in cui
resente un reparto apposito per la scottatu ni, deve essere

, ra e depilazione dei suini
mente separato dalle postazioni o dalla catena dj macellazicea:éf"nl. netta-

d) un locale per lo svuotamento e la pulitura degli stomaci e deqli i -
e, qualord effettuata nello stabilimento, un locale per la lavorae9| dipiel
pudella e delle trippe; ge0s.0ete

g) un locale per la rasatura delle teste qualora detta attivita sia svolt
nellimpianto; o

f) un locale per il deposito dei cascami quando questi non vengano éva-
cuati nello stesso giorno di macellazione; in quest'ultimo caso & sufficiente
disporre di un idoneo contenitore chiudibile;

g) una 0 pit celle frigorifere di adeguate dimensioni;

h) un locale spogliatoio, doccia e latrine: queste ultime devono immettere
girettamente nei locali di lavoro.

La disposizione dei vari locali su indicati deve essere tale da evitare
percorsi a ritroso delle carni macellate. In particolare, il macello deve disporre
di una entrata per gli animali vivi nettamente distinta dall'uscita delle carni.

| requisiti igienico-sanitari dellimpianto e delle relative attrezzature devo-
no soddisfare le esigenze di cui ai commi nn. 6 e 9 dell'art. 28 e le norme
igieniche indicate dall'art. 29 del D.P.R. 327/80

5137 Locali privati di macellazione con annesso spaccio di vendita

| locali privati di macellazione con annesso spaccio di vendita delle carni,
qualora non superino la macellazione di 4 bovini alla settimana, debbono
avere i seguenti requisiti minjmi:

a) un locale o luogo coperto per la sosta degli animali prima della macel-
lazione. Qualora il bestiame venga macellato non piu tardi di un‘ora dall'arri-
Vo e previo parere favorevole del Servizio Veterinario della U.S.S.L. compe-

tente, pud essere utilizzata anche un‘area scoperta di proprieta del titolare 5

dellgnpianto, purché sia resa possibile limmobilizzazione dellanimale per A"
la prescritta visita pre macellazione. . P

E in ogni caso vietata la sosta di animali su aree pubbliche, passi carrai,
cortili condominiali e, in generale, quanto possa arrecare disturbo o0 danno
al vicinato;

b) un locale di macellazione con i requisiti di impianto e delle relative
attrezzature indicati al comma 6, art. 28 del D.P.R. 327/80. o ks

In particolare, debbono essere disponibili contenitori g gan<_:|naxe lavabili
e disinfettabili per la raccolta delle teste, dei visceri rti della macel-
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on devono sostare nel
oneche” locale duran
ja?

e |e i vVora
710 G’ aﬂil Ia'i Vi\" devonO eSSefe l lt|0d0“i d

; . : iretta
, 'e senza transitare in altri locali desginari - ¢ "ela sala gj macel-

inatj ?
azi0 ca!ﬂi- alla avorazione 0 vendita
e i ;
gel o yotamento e:i il Iavanggno dello stomaco e dellintest;
: ito r ici
segU“ oin un apposito reparto sumcuentemente isolato da||;"ZO deve essere
ona di macel-

ioné. iqori i
jgzion - cella frigorifera di adeguata capacita:
i locale f" Suﬂ‘|CIe.ml dimensioni per le Operazion; dj .
ione del tagli destinati alla vendita, L i
@z apianti gia autorizzati, qualor
el nmp‘ ' ' ; _ a con previp ar
i Ve‘e,m.ano_del! U:S.S..L.. puo essere consenl?to ?‘Les;avorevole e
unto b) ,!1 giorni dnvgrsn da quelli di macellazione ¢ d?' o
¢ disinfezione del pavimento, delle pareti e delle attrezg::: i)
4 presenti.
:nte ‘ha.‘ IN ogni caso, l'obbligo
Nze indicando altres; il termine

genvi
oui 8
ylizid e
gervizio Veterinario territorialmente compet
I daré disposizioni per la rimozione delle car,
d'e (la effettuazione dei lavori;
p e o lé la\./oraZione delle trippe e la rasatura delle test .
go.di cappa di aspirazione dei vapori: este prowvi-
) limpianto deve disporre di una uscita per le cami diversa dall'entrat
degli animali & comunque tale da impedire percorsi a s .

51.38 Laboratori di lavorazione delle carni

Fatta eccezione'per le carni avicole e per le cami destinate agli scambi
comunitari, ai Sensi del presente Regolamento si intende per lavorazione

delle carni il complesso delle operazioni che va dallo spolpo alla produzione
di cami preparate e/o confezionate.

Per i requisiti minimi dei laboratori di lavorazione delle cami si fa riferi-
mento allart. 28 cel D.P.R. 327/80 e al punto 3 del presente Regolamento.
La deroga di cui al punto precedente, lettera @), non puo essere concessa

per la produzione di carni preparate o di insaccati anche se destinati ad
essere venduti nell'annesso spaccio di vendita.

51.39 Spacci di vendita carni fresche e/o congelate

Per i requisili stiutturali ed igienico-sanitari degli spacci di vendita di carne
fresca si fa riferimento all'art. 29 del R.D. 3298 del 1928 e ai commi 1,
2 e 4 dell'art. 31 del D.P.R. 327/80.

| requisiti delle pollerie sono indicati all'art. 12 del D.P.R. 867/72.

Nel caso di vendita promiscua di cami di diverse specie animali, si deve
prowedere alla separazione delle cami avi-cunicole da quelle bovine, suine
ed ovicaprine, sia nella cella frigorifera sia sul banco di vendita, rispettando
le temperature di conservazione indicate nell'Allegato C del D.P.R. 327/80
modificatg con D.M. 14 febbraio 1984.

La preparazione alla vendita delle cami avi-cunicole deve essere inoltre
effettuata su taglieri e con utenisili diversi da quelli utilizzati per le altre carni.

Per la vendita delle carni congelate o vendute allo stato di scongelazione
si fa riferimento al D.M. 3 febbraio 1977.

’

5.1.40 Personale addetto al settore alimentare

~lpersonale addetto alla produzione, preparazione, manipolaz'no.ne e ven-i
Uta di sostanze alimentari — ivi compresi il condutto gRercizio e i suo
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neita sanitari :

rart. 14 .della legge 283/62 secondo le modality Previste 3::% I;TGVISIO o

revia visita medica ed gcs:ertamenti idonei a Stabilire che jj i -_.H, 327/80,

sia affetto da una malattia infettiva contagiosa € il richiedente non

Rl di idoneita sanitaria distrimin .«
eni. Il libretto aria, distribuito gj sensi de||’

26 marzo 1980, n. 327. ha validita di yn anno che perr:g: . 40 dell D.PR.

di trasferimento del titolare da un Comune € anche in caso

del i da allaltro,
Considerata I'ampia variabilita dei rischj der:

renziate per categorie ad integrazione dj qu
2) personale addetto a mense e cuci
scolastiche ed asili nido), pastai, panettieri,
caseario, macellerie, addetti alla vendita
- visita medica annuale;
- vaccinazione antitifica:
b) tutti gli addetti non compresi aj punto a):
- visita medica.

Inoltre particolare cura deve esser posta al fine di v
teorica e pratica di norme di comportamento corretto

Per il rilascio del libretto di idoneita sanitaria, nel
provenga da altro Comune, deve essere prodotta u
competente Autorita del Comune di provenienza, att
sato non éra stato rilasciato, in precedenza, ovvero
quali motivi, il libretto di idoneita sanitaria.

Presso il Servizio di Igiene Pubblica territorialmente competente & istituti-
to apposito schedario tenuto costantemente acgiornato.

LAutoriia sanitaria competente ai sensi dellart. 3, comma primo, n. 3
del D.P.R. 26 marzo 1980, n. 327, pud disporre, in ogni momento, accerta-
menti sullo stato sanitario del personale di cui al primo comma dell'art. 37
del sopracitato D.P.R. e adottare i provvedimenti che ritenga necessari ai
fini della tutela della salute pubblica.

Il rinnovo del libretto pud essere effettuato presso |'Autorita sanitaria del
Comune dove linteressato svolge la propria attivita, previa segnalazione
da parte del competente Servizio, al Comune di residenza.

Le visite mediche per il rilascio del libretto di idoneita sanitaria, quello
di rinnovo, come pure quelle eseguite nell'ambito dell'attivita di controllo,
sono effettuate dai medici dei“Servizi territoriali del’U.S.S.L. avvalendosi
delle strutture necessarie.

I libretti di idoneita sanitaria del personale debbono essere conservati
sul posto di lavoro a cura del titolare o conduttore dell'esercizio, il quale
ha altresi I'obbligo di presentarli ad ogni richiesta degli organi di vigilanza.
I titoli o conduttori dell'esercizio hanno I'obbligo di segnalare immedl.ala-
mente all'Autorita sanitaria i casi sospetti di malattie infettive e coqtaglose
del personale dipendente per l'adozione degli eventuali prowedimgntl conse-
Quenziali, ivi compresa I'eventuale sospensione dell'attivita lavorativa. | titola-
fi 0 conduttori dell'esercizio hanno altresi I'obbligo di richiederg ‘al person?le
assentatosi per causa di malattia per oltre cinque giomi il clemhcato. mefilco
dal quale risulti che il lavoratore non rappresenta pericolo di contaminazione
degli alimenti dipendente dalla malattia medesima.

A tal fine, i medici curanti od i medici di cui all'art. 5, terzo comma, della

ne (ristoranti. me
gelatai. pasticcer|
di prodoti non ¢

nse aziendali e
i, settore lattiero
onfezionati:

erificare l'acquisizione
sotto il profilo igienico.
caso che il lavoratore
na dichiarazione della
estante che, all'interes-
era stato negato e per
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naggio 1970, n. 3 ;
egge 20 ™ g9 00, sono tenuti 4 rilasciare Iattestayi
achieslte . . azione sopra
Negli s(gbulnmentl mdust‘nah € nei laboratori gj produzi i
gi cui @ primo comma den.art.. 37 del D.PR. 2¢ marzo 1é%%e' "R
jndossare tute 0 sgp_ravesu di colore chiaro, noncheé o n. ;327. deve
contengano la capigliatura. Onei copricapo che
Il personale_ addettp alla preparazione, manipolazi .
» sostanze alimentari negli esercizi g i Polazione confezionamento

: a deve |
acca 0 sopraveste di colore chiaro, nonché ¢ Indossare adeguata

Coprica
capigliatura. Pricapo che contenga la

Le tute, le giacche, le sopravesti ed i coprica
puliti; inoltre, il persona!e deve curare la pulizia
in particolare, delle mani e deve eseguire il pro
mente corretto. L'Autorita sanitaria pud disporre
minare lavorazioni ed in casi specifici.

PO debbono essere tenuti
‘ della propria persona e,
Prio lavoro in modo igienica-
particolari misure per deter-

51.41 Provvedimenti amministrativi

In gaso di inosservanza delle disposizioni regolamentari e nei casi non
previsti dal Regolamento ma che sono ad esso riconducibili, che costituisco-
no pericolo per la §alg(e pgt{blnga ’e fatti salvi i provvedimenti sanzionatori
previsti dalle vigenti disposizioni di legge, va previsto che il Sindaco, con
propria ordinanza, sentito il parere del Servizio di Igiene Pubblica e del
Servizio Veterinario, emetta i necessari provvedimenti, atti a rimuovere le
imegolaritd constatate stabilendo anche i tempi di esecuzione.

| trasgressori delle norme del presente Regolamento, ove non si siano
resi responsabili di diverso o pil grave reato previsto e punito da leggi dello
Stato o della Regione, vanno puniti con la sanzione amministrativa del paga-
mento della somma che per ciascuna trasgressione sara stata stabilita con
deliberazione della Giunta Comunale comungue nen inferiore a L. 200.000.

Per l'accertamento dell'infrazione, la notificazione dell'avvenuto accerta-
mento ed il pagamento della sanzione vanno applicate le disposizioni della
legge 24 novembre 1981, n. 869 e di quelle in essa richiamate.

In caso di persistenza della trasgressione, I'ammontare della sanzione
viene raddoppiato ad ogni successivo accertamento.

Per linosservanza delle ordinanze del Sindaco in materia di igiene e
sanita pubblica olire alla segnalazione allAutorita Giudiziaria si applichera
la sanzione di L. 500.000 salvo che non venga diversamente disposto in
singoli casi in rapporto alla gravita dellinfrazione.

Si applica altresi la disposizione di cui al 42 comma del presente punto.
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Titolo 6

ESERCIZIO
DELLE FUNZIONI VETERINARIE
IN MATERIA DI SANITA ANIMALE
ED IGIENE DELLE PRODUZIONI
ZOOTECNICHE




51 PROFILASSI

Attuazione dei pianj gj rof i i
5101 e Profilasgi Vaccinale obbligatoria degli

| programmi di vaccinazione obbligatoria degji anir.. a :
nua|n2ente dal Ministero della Sanita ed attyaj gglane"rnv?z"ios‘\)/:?e::ws::s“dal?.
U.S.SL. nei tempi e con le modalita stabilite, secondo gli indirizzi im it’i
e AsseSS°’§‘° Rgglopa!e alla Sanita, ) G
programmi vaccinali di emergenza od in rela
opi demiologiche possonp essere dispost; con
o del Presidente della Giunta Regionale, Su moti
gervizi Veterinari. _

In caso di inadempienza, si applicang i Provvedimenti amministrativi pre-
visti ed il Sindaco ordlr}a I'esecuzione de| trattamento immunizzante,

Il Sindaco, qualora Si renda necessario, dispone su richiesta del Senvizio
Veterinario, tempi, Igoghl e. modalita degli interventi immunizzanti. per con-
sentire la collaborazione dei proprietari ed il razionale svolgimento delle ope-
razionl.

Zione a Particolari situazioni
Provvedimentq del Sindaco
vata richiesta dei competenti

6.1.02 Attuazione dei piani obbligatori gj bonifica sanitaria da
tubercolosi e brucellosi

Secondo le vigenti disposizioni, tutti gli allevamen
in cui non sONO presenti capi da riproduzione, son
dello Stato per il risanamento da tuberco!
da brucellosi interessa altresi gli allevame

| piani sono programmati ed attuati dal S
secondo le modalita stabilite dalla normativ

fralln

ti bovini, eccetto quelli
0 sottoposti a controllo
osi e brucellosi. || risanamento
nti ovini e caprini.
ervizio Veterinario della USSL,
a nazionale, sotto il coordinamen-
dell'Assessorato Regionale alla Sanita.
Quando in un allevamento si riscontrano capi infetti da tubercolosi o
brucellosi, il Sindaco notifica immediatamente al detentore degli animali I'ob-
bligo dell'abbattimento ed i termini entro cui deve essere effettuato. Tra la
data dell'esito degli accertamenti ed il giorno della notifica non devono_ decor-
rere piu di quindici giorni fatto salvo il diritto del detentore al'ricorso di legge.
Quando i proprietari/detentori degli animali non adempiano spontapea-
mente alle operazioni di risanamento, i! Sindaco ne ordina i'esecuzuo_nfa
a spese degli interessali e si applicano i previsti provvedimenti ammini-
strativi.

to ed il cor

6.1.03 Profilassi delle malattie infettive denunciabili degli animali

Il Sindaco riceve la denuncia obbligatoria dei casi dj n-lalattie miett'n{e
ed infestive degli animali e provvede allimmediata trasmissione al Sgrvnzuo
Veterinario della U.S.S.L., che effettua gli accengmeqtu' de] caso e d;sppge
ladozione dei primi provvedimenti. Secondo Ie.d.nsposmom vnggnta ed.e mzla-
cazioni del Servizio Veterinario, il Sindaco indnvndua. con propna“or inan 2
la stalla infetta e, ove previsto, i limiti della”zona infetta e ;iie ?O'zi;r;aSi :
protezione per la malattia denunciata e stabnluscg le noyrr'u‘ena dzve ety
polizia veterinaria da applicarsi. Il prowedirpenltg di stalla infc
notificato per iscritto ai detentori degli animali. ; ' _

I Sindgco provvede altresi a disporre, ove necessaria, la chiusura di
fiere e mercati bestiame. _ i

Ouandf) ?etﬂi:ae:ia del provvedimento interessa tutto o parte del territorio
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e comprendente piti Comuni,
'eglgnG:unta Regionale. " Competenza spetta Presidente
gel el ¢3S0 .in‘ cui |g denEJnciq riguardi malattie o
ool er Cui € prevusto |obb‘hgo di abbattiment
spetl di infe;lone. sospetti di contaminazion
59 one il relativo provvedimento e ne attest

corresponsione della indennita di abba

osgticr?e o. ad elevata perico-
‘ egli animali colpiti (infetti,
Seécondo i casi), il Sindaco

a la piena ;
: esecuzione ai fini
ttimento. e ai fini

ella 2 >

d ) Sindaco, in accor@o con il ?residente della US.S.L ;

gispone rumplego dggll strumenti di vigilanza e dj ,ép}eée, con il P.re.fetto.

i @ qarantire 1 piena osservanza dei provvedimenj disslsgg.deg" ileciti
I

Ko casi d.i inadempienze si applicano i provvedi
previsti dal T.U. LL.SS,, dalle successive intl
penale.

5 menti amministrativi o
’ egrazioni e modifiche,

dal codice

;» TRASPORTO-MERCATI

6.2.01 Trasporto di animali

Chiunque intenda esercitare il trasporto di animali equini, bovini, bufalini
ovini, caprini. suini e degli animali da cortile a mezzo di 'autoveic':oli :el\r/“'
ottenere l'autorizzazione del Sindaco del Comune in cui ha sede la rimess:
automobilistica. L'autorizzazione € valida un anno, salvo revoche

per l'esercizio del trasporto di animali senza la prescritta autoriz'zazione
si applicano i provvedimenti amministrativi previsti dal vigente Regolament(;
di polizia veterinaria.

5202 Mercati bestiame, fiere, rassegne ed esposizioni di animali

| mercati, le fiere e le esposizioni di animali sono istituite con deliberazio-
ne della Amministrazione Comunale.

|| Comune provvede a dotare i- mercati bestiame di locali per lisola-
mento di animali eventualmente infetti o sospetti di malattie infettive e di
impianti per la pulizia e la disinfezione dell'area e delle attrezzature merca-
tali, di tutti i luoghi di sosta o di passaggio degli animali, dei mezzi di
irasporto, le spese per la pulizia e disinfezione dei mezzi di trasporto sono
a carico dei gestori dei medesimi secondo tariffe fissate dalle Autorita
comunali.

Qualora il mercato bestiame assuma importa
namento deve essere disciplinato da uno special
dall Amministrazione Comunale.

Listituzione di fiere, rassegne ed esposi
ventivamente autorizzata dal Sindaco; le do
venig entro il 31 dicembre dell'anno precede!

delle manifestazioni zootecniche.

Il Sindaco, informato dal Servizio Veterinario competente della presenza
di inconvenienti igienico-sanitari che ostacolano il regolare funzionam.ento
del mercato, di fiere, rassegne od esposizioni di animali, ordina l‘esgcuzuong
delle opere igieniche necessarie e, nel caso di mancata nsecuzione dei

lavori, dispone la sospensione dell'esercizio.

nza regionale, il suo funzio-
e Regolamento, approvato

zioni di animali deve essere pre-

mande devono essere fatte per-
nte a quello di effettuazione
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53 ALPEGGIO, PASCoOLo

6.3.01 Disciplina dell'alpeggio del bestiame

s subordinato all‘gsito favorevole degli orio comunale per Falpeggio
autorizzato dal Sindaco: le domande ¢ '

segnalazione al Servizio Veterinario per gli WeQere alla immediata
al Comune di destinazione,
L'autorizzazione rilasciata deve €ssere consegnata 3 C i
zione a cura dgl getenaore degli animali, entrg j| giorno sy COmUn.e di destina-
essa sara restltgna all'interessato, completa del visto Cessivo all'arrivo;
giomi precedenti la dementicazione. comunale, entro i tre
S i ;lcet\fe o (?omung di provenienza Ia segnalazione di arri
del bestiame des u_1a19 alllalpeggxo nel territorio del Comun I arrivo
autorizzazione sanitaria di scorta, che © @ copia della

Prowede a trasmettere | i
izi inari : ere imm 5
mente al Servizio Veterinario, per consentire | shlit i ?'dl:zta

5.3.02 Disciplina del pascolo vagante

| pastori interessati devono richiedere al Sing
za il rilascio del libretto di pascolo vagante.

| pastori che praticano il pascolo vagante devono inoltrare domanda di
autorizzazione al Sindaco del Comune in cui intendono trasferirsi, almeno
15 giorni prima di ogni partenza. Il nulla osta del Comune di des;inazione
viene comunicato al Sindaco del Comune di partenza e da questi attestato
sul citato libretto, con lindicazione di modalita e tempi di trasferimento.

Nei casi in cui un gregge sia stato spostato senza regolare autorizzazio-
ne, pud essere disposto il rientro nella localita di partenza a spese del con-

(
Hoie.

aco del Comune di residen-

64 RANDAGISMO

6.4.01 Lotta al randagismo - Profilassi antirabbica

| possessori o detentori a qualsiasi titolo di cani devono inoltrare notifica
al Comune di residenza, per la iscrizione alla anagrafe canina regionale.
All'atto della notifica viene assegnato ad ogni cane un codice di identifica-

7

zione: i proprietari o detentori hanno I'obbligo di far riportare tale codice, /<. X

tramite tatuaggio, sulla cute della faccia interna della coscia o del padiglione‘ N e
auricolare dell'animale, entro tre mesi dall'iscrizione. 1

Il Comune provvede a trasmettere le iscrizioni al Servizio Veterinario della'\:'- .

U-S.S.Q ed a verificare periodicamente il rispetto degli obblighi da parte
dei proprietari di cani. o

Per 'omissione della notifica e/o del tatuaggio si applicapo le sanzioni
amministrative previste dal Regolamento di poliz_ia vet'enr)gna e fial Testp
unico delle leggi sanitarie e si provvede all'esecuzione d'ufficio c'iegh adempi-
menti, a spese del contravventore. ]

I cani czndoni nelle vie o in altri luoghi aperti al publ_)llco .devo‘no essetre
condotti al guinzaglio o muniti di museruola; fanno eccezione | cani da D?S‘g-
'e, da caccia, delle forze armate e di polizia nellesercizio della loro attivita.

13

i s\“"
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| Comune prowede af se s, VSO, purerg 99022010 ng

. . 1 "

canile, anche in associazie 0. 0! Cattura cay: wo 2PCM al ~oMiola
un : Ciazione con ap - caNi ed a Pubblico

Nel canile comunale |e funz altri COmuni tenere in eserciz:

io

ioni :
nario della USS.L. ONi sanitarig sono sQoI
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Abrogazione delle norme pre

. . esiste
Con l'approvazione del presente R .

: €golamenty g (n: S
abrogate tutte le norme riguardanti le stesse mater:: ;nlgl:nte. Si intendono
ute nei preceden-

i Regolamenti comunali,

Entrata in vigore

|| Regolamento Comunale di

S Igiene ¢
namento entrano in vigore iorni

JAME FINALI.

ENTRATA IN VIGORE.

UNICO COMMA.

VENGONO SOSTITUITE LE PA-
ROLE "15 GIORNI DOPO L'AV-
VENUTA PUBBLICAZIONE DEL
DELTBERATO DI ADOZTONE Al.-
L'ALBO PRETORIO DEL COMUNE".
CON LE PAROLE ",A MENTE DEL-
L'ART. 71 DEL VIGENTE STATUTO
COMUNALE, IL PRIMO GIORNO SUC-
CESSIVO ALLA RIPUBBLICAZIONE
PER 15 GIORNI CONSECUTIVI AL-
L'ALBO PRETORIO DOPO CHE LA
DELTBERAZIONE DI ADOZIONE SIA
DIVENUTA ESECUTIVA". PN

NORME FiNay,

ogf\i Successiva modifica eq aggior-

AR
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4.12.04 Raccolta, smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi » 83
4.13 AMBIENTI DI RICOVERO E CURA
41301 Norme generali il
41302 Norme specifiche i 04
s
414 CASE RURALI E PERTINENZE
4.14.01 Norme generali e definizione 4 g
»
4.14.02 Requisiti delle aree libere

e




Locali per lavorazioni e depositi

‘::gi Dotazione di acqua potabile pag. (85)
4.14‘05 Scarichi o 3 8 3
" Ricoveri per animali: procedure :
4.14.07 caratteristiche generali dei recintj -
"'14'08 Caratteristiche dei ricoveri : o
4_::.09 presenza di animali nell'abitato " gg
.::14: 10 Aul0'fZ.Z,aZi.°"e alla rd‘e.lenzione di animali neil'abitay o G
Tt Regu's_'" di compatnbnll.la per la detenzione animol : s !
A Ubicazione delle concimaie el nellabitato g7
4.1“ 3 Locale per Fa raccolta del latte: requisitj .
4:14_ 14 Abbeveraloi e vasche di lavaggio o
»~ 88

Titolo 5
plSClPLINA IGIENICA DELLA PRODUZ|

DI SOSTANZE ALIMENTARI E ONE E DELLA VENDITA

DELLE BEVANDE

5.1 pISPOSIZIONI GENERALI

5.1.01 Autorita ed organi sanitari
5.1.02 Vigilanza . 91
5103 Autorizzazione sanitaria » 91
5104 Laboratorio di produzione » 91

5105 Magazzini di deposito » %2
5106 Esercizi i vendita al dettaglio di alimenti e bevande : gg
5.1.07 Caratteristiche dei laboratori annessi ad esercizi di

somministrazione o ad esercizi di vendita al dettaglio » 93
5.1.08 Insudiciamento dei generi alimentari i 94
5109 Vendita promiscua o ek
51.1¢ Cara o altro maleriale per avvolgere sostanze alimentari » 94
51.11  Local i vendiia di aimenl Gi ongine animale » 94
5.1.12 Raccolta di rifiuti s 95
5113 Distribuzione e vendita di alimenti sfusi » 95
51.144 Norme per il prelevamento di campioni » 95
5.1.15 Esercizi di vendita in forma ambulante a posto fisso » a5
5.1.16 Chioschi installati in posto fisso » 96
5.1.17 Caratteristiche strutturali » 97
5.1.18 Commercio ambulante e itinerante » 97
51.19 Vendita ambulante: locali di deposito » 98
5120 Area di mercato ambulante a posto fisso » 98

Esercizi pubblici di somministrazione di alimenti e bevande
(bar, tavole calde, ristoranti, ecc.)

5121 Arredamenti, attrezzature, utensili
5122 Trattorie, tavole calde, ecc.: requisiti strutturali

<
Distributori automatici o semiautomatici di sostanze alimentari
e bevande

5.1.23 Requisiti

5.1.24 Comunicazione di installazione ' 2
5125 Misure di tutela igienica della distribuzione automatica »
51.26 Sostanze distribuite: requisiti

5127 Personale addetto al rifornimento: requisit
5128 Distributori automatici di gelati




